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RECENZJA
rozprawy doktorskiej mgr inz. Piotra Salka pt.: ,,Analiza wybranych czynnikow
warunkujacych jakos¢ migsa drobiowego” wykonanej w Katedrze Technologii
Gastronomicznej i Higieny Zywnosci
Wydziatu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji SGGW w Warszawie
pod kierunkiem prof. dr hab. Wiestawa Przybylskiego jako promotora

oraz dr inz. Pawla Konieczka jako promotora pomocniczego

Podstawa wykonania recenzji

Podstawa wykonania recenzji jest pismo Dziekana Wydzialu Nauk o Zywieniu Cziowieka
1 Konsumpcji Szkoty Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie prof. dr hab. Krystyny
Gutkowskiej z dnia 15 lipca 2019 r.

W zwigzku z art. 179 ust. 1 Ustawy z dnia 3 lipca 2018 r. Przepisy wprowadzajgce ustawe -
Prawo o szkolnictwie wyzszym 1 nauce (Dz. U. 2018 poz. 1669 z pdzn. zm.), przedmiotem
recenzji jest ocena czy rozprawa spetnia warunki okreslone w art. 13 ust. 1 Ustawy z dnia 14
marca 2003 r. o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie

sztuki (Dz. U. 2003 Nr 65 poz. 595 z pdzn. zm.).

Uzasadnienie podjecia tematu

W ostatnich latach zaréwno w Polsce, jak i na $wiecie, obserwuje sie zmiany w wielkosci
i strukturze konsumpcji migsa i produktow migsnych. Dotycza one przede wszystkim
wzrastajacej konsumpceji migsa drobiowego, ktore wedlug danych GUS przekroczyto w 2017
roku 30 kg na osobe. Obecnie Polska jest najwigkszym producentem migsa kurczat brojlerow
w Unii Europejskiej, co stato sie mozliwe dzigki zastosowaniu odpowiedniego materiatu
genetycznego, optymalizacji Zzywienia 1 zapewnieniu odpowiednich  warunkow

srodowiskowych do odchowu kurczat. Niemniej jednak intensywne warunki odchowu ptakow
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negatywnie oddzialuja na procesy fizjologiczne kurczat, skutkujac powstawaniem wad
Jakosciowych surowca migsnego. W zwiazku z powyzszym podejmowane sg badania majace
na celu poprawe jakosci produktu koncowego poprzez zmiane sposobu zywienia lub zawartosci
poszezegdlnym komponentéw paszowych.

Tendencje te uzasadniaja podjgcie przez Pana mgr inz. Piotra Satka badan zmierzajgcych do
okreslenia wplywu czynnikdéw zywieniowych w postaci suplementacji paszy w nienasycone
kwasy tluszczowe, witaming E oraz cynk pochodzacy ze 7rodla organicznego lub
nieorganicznego na jako$¢ technologiczng i sensoryczng miesa drobiowego. Niewatpliwie
pomocnym Ww wyjasnieniu zréznicowania jako$ci surowca miesnego na poziomie

molekularnym stanowig zaprezentowane w pracy badania z zakresu proteomiki i metabolomiki.

Ocena formalna pracy

Rozprawa ma charakter monotematycznej monografii liczacej 102 numerowane strony
wydruku, w tym 19 rysunkow i 21 tabel oraz wykaz 184 zZrodtowych materiatow
bibliograficznych. Jej struktura jest typowa dla prac eksperymentalnych i sktada sie z siedmiu
rozdzialow: Wstep (2 strony), Przeglgd pismiennictwa (28 stron), Cel i zakres pracy oraz
hipotezy badawcze (2 strony), Material i metody badan (19 stron), Omdwienie i dyskusja
wynikow badan (25 stron), Podsumowanie i wnioski (2 strony), Spis pismiennictwa (16 stron)
poprzedzonych Streszczeniami w jezyku polskim (1 strona) i angielskim (1 strona), strong
tytulowa, o$wiadczeniami promotora i autora pracy oraz spisem tresci. Uktad pracy jest
logiczny 1 przejrzysty, a proporcje objgtosci rozdziatow wlasciwe. Przeglad literatury i czeséé
doswiadczalng Doktorant podzielit na podrozdzialy, ktorych tytuty w zwigzly sposob
odzwierciedlajg zawarte w nich tresci. Rozprawa zostata przygotowana z nalezyta starannoscig
i wskazuje na dobrg orientacj¢ Doktoranta w obszarze poruszanych zagadnien. Zdaniem
recenzenta w pracy nalezato zamiesci¢ wykaz uzywanych skrotow oraz spis tabel i rysunkow,

co utatwitoby czytelnikowi analizowanie tekstu rozprawy.

Ocena merytoryczna pracy

Sformutowany przez Doktoranta tytul pracy jest zwiezly, jasny 1 w pelni odpowiada tresciom
zawartym w dysertacji. Rozdzial 1 stanowi Wstgp, w ktorym Doktorant w skondensowanej
formie wprowadza czytelnika w tematyke badawczg rozprawy, a przeglad pismiennictwa
pozwala na kompleksowe zapoznanie si¢ z obecnym stanem wiedzy dotyczacym gléwnych

aspektow zwiazanych z jakoscig migsa drobiowego oraz jej determinantami.
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Przeglgd literatury Autor rozpoczal od omodwienia skali produkeji 1 spozycia migsa
drobiowego. Scharakteryzowat strukture gatunkowa produkcji zywca rzeznego ogolem oraz
dokonal charakterystyki wartosci odzywczej migsa drobiowego. Na podkreslenie zastuguje
fakt, iz rozwazania te maja nie tylko charakter teoretyczny, Doktorant odnosi je bowiem do
wartosci odzywczej innych gatunkow mies takich jak migso wieprzowe czy bydlece.
Najobszerniejszg czes¢ przegladu pismiennictwa Autor poswiecit charakterystyce czynnikow
genetycznych i srodowiskowych ksztattujacych jako$¢ migsa drobiowego. Tej problematyce w
cato$ci poswiecony jest kolejny podrozdzial, w ktéorym Autor omawia obrot 1 glodowke
przedubojowa, chwytanie i zatadunek, transport i roztadunek oraz ubdj, jako najwazniejsze
czynniki srodowiskowe ksztaltujgce jakos¢ surowca migsnego. Szczegdlng uwagg zwraca na
etap oszatamiania zwierzat, dokonuje podziatu metod oszalamiania na elektryczne, gazowe
oraz z wykorzystaniem niskiego ci$nienia atmosferycznego (LAPS), wskazujgc atuty oraz
mankamenty poszczegolnych metod stosowanych w kraju. Kolejny podrozdziat jest scisle
zwiagzany z badaniami wlasnymi Autora i odnosi si¢ do przegladu dotychczasowych kierunkow
i wynikéw badan zwiazanych z warunkami utrzymania i zywienia kurczat brojlerow w tym
oceny wplywu wielonienasyconych kwasow thuszczowych z rodziny n-3, tokoferolu oraz cynku
na jakos$¢ miesa. Autor przedstawia rowniez zagadnienia w aspekcie legislacyjnym, omawiajac
aktualnie obowigzujace zalecenia dotyczace ich stosowania. W ostatnim podrozdziale
przegladu literatury Doktorant przedstawia odnotowane i udokumentowane na przestrzeni
ostatnich lat wady jakosciowe migsa drobiowego, takie jak migso typu z ang. pale-sofi-
exudative, white stripping, spaghetti meat, wooden breast, green muscle disease, Oregon
disease. Podrozdzial ten stanowi doskonate wprowadzenie do czesci eksperymentalnej pracy,
wynika bowiem z niego celowos¢ kontynuowania badan majgcych na celu wyjasnienie
przyczyn determinujacych t¢ jako$¢ oraz potencjalnego wplywu czynnikow, ktére moga ja
poprawic.

Podsumowujac, przeglad literatury zostal opracowany w oparciu o prace zrdédlowe
powigzane z tematyka rozprawy i stanowi dobre uzasadnienie podjetego problemu naukowego.
Tredci w nim zawarte swiadcza o przygotowaniu teoretycznym Doktoranta do realizacji badan
1 wprowadzaja czytelnika w zagadnienia zwigzane z czgscig eksperymentalng rozprawy.
7. obowigzku recenzenta wskazuje fragmenty przegladu literatury, ktére wymagaja
uzupelnienia w oparciu o podane ponizej uwagi:

— W podrozdziale , Wartos¢ odzywcza migsa drobiowego”™ nalezaloby wprowadzic¢
informacje dotyczace skladu aminokwasowego, w tym zawartosci aminokwasow

egzogennych, ktory to determinuje wartos¢ odzywezg migsa drobiowego. Szkoda, ze
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w tabeli 3 (str. 17) Doktorant nie zamiescil rowniez informacji zwigzanej z profilem
kwasow thuszczowych oraz zawartoscia cholesterolu w wybranych gatunkach miegs.

— Pewien niedosyt budzi rowniez brak informacji dotyczacej wartosci energetycznej
(kalorycznej) migsa roznych gatunkow drobiu i poszezegdlnych elementéw wchodzacych
w sklad tuszki kurczat brojlerow.

— Nalezaloby poszerzy¢ opis metod schiadzania tuszek drobiowych po uboju (str. 34).

Po szerokim wprowadzeniu Autor pracy przedstawia jasno i zwieZle sformutowany cel pracy
bedacy konsekwencja przegladu literatury. Autor wskazuje w nim na koniecznos¢ poglebiania
wiedzy na temat wplywu wybranych czynnikéw zywieniowych na jako$¢ technologiczng
1 sensoryczna migsa kurczat brojleréw ze szczegélnym uwzglednieniem oddziatywania tych
czynnikow na wyciek naturalny z tkanki mig¢$niowej. Kolejnym celem, ktory postawit przed
sobg Doktorant, bylo podjecie proby wyjasnienia réznic w wycieku naturalnym z tkanki
migsniowej, korzystajac z narzedzi proteomiki i metabolomiki. Podjecie tego celu uwazam za
w pelni zasadny, z uwagi na fakt, 1z zadaniem proteomiki jest badanie bialek, ich funkeji,
wzajemnych powigzan i oddzialywan, za$§ metabolomiki poszukiwanie dyskretnych zmian
w caloSciowym profilu metabolicznym wycieku, ktore w konsekwencji mogg prowadzi¢ do
okreslania biomarkerow réznicujacych proby, wskazujac na przyczyne zréznicowania.
W rozdziale 3 Autor przedstawil rozbudowany zakres pracy skfadajgcy sie¢ z szesciu
podpunktow. W przedostatnim punkcie odnoszacym si¢ do zakresu pracy Autor pisze, cytuje:
., Zakres pracy obejmowal oceng oddzialywania wycieku naturalnego na jakosé technologiczng,
mikrobiologiczna i sensoryczng migsa drobiowego oraz na profil enzymatyczny szlaku glikolizy
poubojowej (doswiadczenie nr 3) w oparciu o badania proteomiczne i metabolomiczne”.
W opinii recenzenta zdanie to nalezatoby zmodyfikowac¢, gdyz wyciek naturalny sensu stricto
nie wplywa na wyrozniki jakosci migsa, a jedynie stanowi dowdd przemian zachodzacych w
tkance migéniowej.

Autor po przedstawieniu celu i zakresu pracy, sformulowal trzy hipotezy badawcze, ktore
wynikaja z tematu pracy, mogg by¢ testowane, umozliwiajg planowanie, ukierunkowuja dalsze
prace badawcze na poszukiwanie zwigzkdéw miedzy czynnikami.

Rozdzial Material i metody badan zawiera opis trzech niezaleznych do$wiadczen stuzacych
weryfikacji postawionych hipotez badawczych. Autor rozpoczat od charakterystyki materiatu
do badan, ktory stanowity w przypadku doswiadczenia 1 jednodniowe pisklgta ptei zenskiej,
linii Ross 308, w przypadku drugiego do$wiadczenia byly to piskleta plci meskiej linii Ross
308. Jednoczesnie prosze Doktoranta o wyjasnienie dlaczego zdecydowano si¢ na hodowle

pisklat roznej plci? Prosze rowniez o scharakteryzowanie metody oszalamiania kurczgt
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zastosowanej w doswiadczeniu nr 1. Zaroéwno ple¢ jak i sposob oszatamiania wplywa istotnie
na wyrézniki jakosci surowca migsnego, na co Doktorant zwrocil szczegdlng uwage
w podrozdziale 2.5 przegladu pismiennictwa. Jednoczesnie pragne zaznaczyc¢, iz sposob opisu
warunkoéw hodowli oraz podziat na grupy do§wiadczalne nie budzi zastrzezen. Na podkreslenie
zastuguje szczegotowy opis sktadu i wartosci odzywezej mieszanek paszowych uzytych
w dos$wiadczeniu 1 i 2, ktérymi skarmiano kurczeta oraz zamieszczone schematy oraz tabele
z opisem do$wiadczen (ryc. 7-8, tabela 6-9), ktore w prosty a zarazem szczegdlowy sposob
przedstawiajg etap po etapie realizowane dos§wiadczenia i wykonywane badania.

Surowiec do badan stanowily mieénie piersiowe Pectoralis major. Jako wyrdzniki jakosci
migsa drobiowego Doktorant wybral stopieni zakwaszenia migsa (pH), ilos¢ wycieku
naturalnego, wydajnos$¢ w gotowaniu oraz straty rozmrazalnicze, potencjat glikolityczny, sktad
podstawowy, zawartos¢ mikroelementow (Ca, Fe, Mg, Zn). Dokonal réwniez pomiaru
parametréw barwy w systemie CIE L*a*b* oraz kruchosci migsa, ktorg wyrazit jako sile cigcia
oraz maksymalng site penetracji. Doktorant przeprowadzil rdwniez oceng sensoryczng migsa
poddanego obrébee cieplnej z zastosowaniem metody ilosciowej analizy opisowej (QDA).
Autor w pracy zamie$cit rowniez wyniki badan mikrobiologicznych, ktére obejmowaty
oznaczenie liczby komorek bakterii mezofilnych tlenowych. Doktorant w pracy zbadal rowniez
podatnos¢ lipidow migsa na przebieg procesow oksydacyjnych podczas przechowywania
metoda zaproponowang przez Shahidi (1990) oraz okreslit stopien oksydacji biatek
mie$niowych poprzez ocene stopnia ich polimeryzacji z zastosowaniem rozdzialu
elektroforetycznego. W wycieku naturalnym Doktorant dokonat identyfikacji biatek
sarkoplazmatycznych 2z zastosowaniem elektroforezy dwukierunkowej 2-DE oraz
chromatografii cieczowej sprz¢zonej ze spektrometrig mas, a takze zbadat roznice w zawartosci
metabolitow zidentyfikowanych w wycieku naturalnym pomiedzy grupami (wysoki wyciek
w pordéwnaniu do niskiego wycieku).

Wyniki badan zostaly opracowane statystycznie z wykorzystaniem analizy wariancji.
Istotno$é réznic migdzy $rednimi uzyskanymi w do$wiadczeniu 1 weryfikowano testem NIR
za$ w przypadku doswiadczenia 2 1 3 grupy poréwnywano za pomocg testu t-Studenta. Po
zapoznaniu si¢ z trescig rozdzialu dotyczgcego Materiatu i metod badan stwierdzam, ze
Doktorant bardzo dobrze opanowatl umiejetnosei organizacji do$wiadczenia oraz doboru metod
analitycznych pozwalajagcych na prawidlowe zrealizowanie celu pracy. Swiadczy to
o opanowaniu przez Doktoranta narzgdzi wykorzystywanych w technologii miesa nie tylko

w zakresie analizy surowca migsnego, ale rowniez planowania i realizacji hodowli oraz
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pozyskiwania i uboju badanych osobnikéw. Godnym podkreslenia jest bardzo szeroki zakres

badan, ich pracochtonnos¢, a takze zastosowanie nowoczesnych metod analitycznych.

— Opis oceny sensorycznej wymaga pewnego uzupelnienia o definicje poszczegdlnych
wyrdznikow jakosciowych wraz z ich wartosciami brzegowymi, co utatwiloby interpretacje
wynikow badan (str. 54).

— Pewien niedosyt budzi takze brak bardziej szczegOlowej charakterystyki dotyczacej
geometril pomiarowej oraz rodzaju zrédla $wiatla zastosowanego w badaniu parametrow
barwy (str. 51), gdyz maja one kluczowy wptyw na wynik pomiaru.

— 7 obowiazku recenzenta pragne zwroci¢ uwage na fakt, ze reakcja z kwasem
tiobarbiturowym nie jest specyficzna, poniewaz oprocz aldehydu dimalonowego
z odczynnikiem tym reaguje wiele innych substancji nie zawsze majacych zwiazek
z procesem peroksydacji lipidow takich jak: deoksyryboza, deoksyglukoza, metionina,
kwas sialowy itp. Stad do okreslenia charakteru tej reakcji zalecam stosowanie terminu
wskaznika TBARS (ang. thiobarbituric acid reactive substances) mierzacego ilo$é
substancji reagujgcych z kwasem tiobarbiturowym.

W czesci wynikowej rozprawy mgr inz. Piotr Salek potaczyt w jeden rozdzial omowienie

i dyskusje wynikow badan. Rezultaty przeprowadzonych oznaczen zostaly omowione

1 porownane z danymi literaturowymi w trzech podrozdziatach, na 25 stronach

1 wzbogacone 11 wykresami i 12 tabelami ulatwiajgcymi analiz¢ danych do$wiadczalnych.

Zarowno wykresy jak i tabele rozmieszczono w korespondujgcych fragmentach podrozdzialow,

co ulatwia szybkie poréwnanie opisu znajdujgcego si¢ w tekscie z ich graficznym

przedstawieniem. Omowienie dotyczy wszystkich istotnych rezultatow przeprowadzonych
badan, a wyniki analizy statystycznej uwiarygodniajg prezentowang interpretacje.

Przy omawianiu uzyskanych wynikow Doktorant przywoluje pozycje pismiennictwa majace

zwigzek z analizowanym zagadnieniem, co pozwala mu na uwypuklenie wielu spojnosci

z badaniami innych autoréw. Wyniki omawiane sg przez Doktoranta z duzg dozg ostroznosci

w ocenie przyczyn i skutkow oraz w poszukiwaniu mozliwych zaleznosci. Po lekturze tego

rozdzialu pojawiajg si¢ jednak pewne uwagi i pytania:

— Rye. 10, Ryc. 15 nie podano przedziatéw ufnosci.

— 7 czego, zdaniem Doktoranta, mogly wynika¢ roznice obserwowane w intensywnosci

wyrdznika ,,smak gorzki” pomiedzy probami K, E1 1 E2 (str. 63)?
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— Dlaczego w przypadku miesni piersiowych pozyskanych z kurczat zywionych mieszanka
paszowa wzbogacong w olej rybny i zwigkszona dawke witaminy E obserwowano istotnie
wyzszg zawarto$¢ aldehydu dimalonowego?

Pragne podkresli¢, ze powyzsze uwagi majg charakter polemiczny i nie podwazajg walorow

naukowych i poznawczych recenzowanej pracy.

Autor sformulowal dwanascie stwierdzen i wnioskow, ktorych tres¢ jest merytorycznie
poprawna i wynika z przeprowadzonych badan, a zwiezlty sposob ich opracowania pozwala na
szybkie zapoznanie si¢ z najwazniejszymi rezultatami recenzowanej pracy. Wniosek dziesiaty
oraz dwunasty stanowi podsumowanie naukowych 1 praktycznych osiggni¢¢ rozprawy
i wskazuje, iz Autor zrealizowal wyznaczony cel pracy oraz potwierdzil trzy postawione
wczesnie] hipotezy. Watpliwosci Recenzenta budzi jedynie wniosek trzeci, w ktorym Autor
stwierdza iz, cytuje: , Negatywny wplyw dodatku oleju rybiego moze zosta¢ czeSciowo
ograniczony poprzez zastosowanie wzrastajgeej dawki witaminy E”. Prosze¢ Doktoranta
o doprecyzowanie, ktorych wyroznikow jakosci dotyczyt ten wpltyw? Wniosek ten w obecnym
brzmieniu, niejako stoi w opozycji do stwierdzenia 1, w ktorym Autor podaje, ze
»Suplementacja diety kurczqt olejem rybim nie wplynela istotnie na jakosé technologiczng
miesa’”.

Wykorzystana w pracy literatura obejmuje 184 pozycje bibliograficzne, z ktérych 70% to
publikacje w jezyku angielskim, co potwierdza znajomo$¢ i umiej¢tnos¢ poshugiwania sie
miedzynarodowym pi$miennictwem zwigzanym z tematem rozprawy. Prace z ostatniej dekady
stanowig ponad 60% cytowanych publikacji. Swiadczy to o biezacym $ledzeniu omawianego
zagadnienia przez Autora, jak i o aktualnosci podjetego problemu naukowego. Spis literatury

zostal przygotowany starannie, bez istotnych uchybien.

Ocena formy jezykowej i technicznej strony opracowania
Edytorskie przygotowanie rozprawy jest wiasciwe, zarowno pod wzgledem jezykowym,
jak i w zakresie materiatw ilustracyjnych, czytelnych i dobrze opisanych legendami. Swiadezy
to 0 dobrym opanowaniu przez Autora techniki redakcji tekstu naukowego. Do uchybien natury
jezykowej 1 edytorskiej, na ktore zwracam uwage w kontekscie przygotowania materiatu do
publikacji, naleza:
— uzywanie ogolnych i subiektywnych okreslen: ,,migso drobiowe zawiera duzo biatka...”,
»--. 1 wysoka zawarto$¢ biatka o duzej wartosci odzywczej moze stanowi¢ dobrg
alternatywe do migsa wolowego...” (str. 17) oraz kolokwializmow np. ,.spryskanie krwiag”

(str. 31), ,,wyposazone w gumowe palce” (str. 33)
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— W streszezeniu w jezyku angielskim zamiast ,,of food in unsaturated fatty acids™ powinno
by¢ ,of feed in unsaturated fatty acids” gdyz dodatek wielonienasyconych kwaséw
ttuszczowych odnosi si¢ do paszy nie za$ do zywnosci;

— Brak w Spisie pismiennictwa pozycji: Mazanowski, 2004 (str. 28); Johanian i Rasouli, 2015
(str. 37);

— W pracy pojawily si¢ drobne niedociagniecia i niescistosci wymagajace korekty. Recenzent
podaje kilka przyktadowych: ,,Rozporzadzenie Rady PE, 2009 (str. 30) powinno by¢
Rozporzadzenie Rady (WE) 1099/2009; , Pomiaru wycieku naturalnego dokonywano
w oparciu o metodyke Honikel'a (Przybylski i wsp. 2016)”. Proponuje zmieni¢ zapis
cytowania na nastgpujacy. Pomiaru wycieku naturalnego dokonywano w oparciu
o metodyke Honikel’a (1987) zmodyfikowang przez Przybylskiego i wsp. (2016).

— Autor w pracy wymiennie uzywa okreslenia olej rybi (str. 35, 62) oraz rybny (tabela 6, str.
45). Cho¢ sformutowanie ,,0lej rybi”, na mocy kryterium uznalnego, jest dopuszczalne,
proponuj¢ na przyszto$¢, w odniesieniu do oleju stosowac sformutowanie olej rybny. Formy
rybi i rybny maja bowiem odmienne znaczenia. Przymiotnik rybi oznacza nalezacy do ryby,
wlasciwy rybie, np. rybie osci, skrzela, rybi ogon, rybia tuska, rybi zapach, a rybny —
otrzymywany, produkowany z ryb lub z dodatkiem ryb, np. przetwory rybne, zupa rybna,
maczka rybna. A zatem powinno si¢ raczej mowic i pisac olej rybny, a nie olej rybi.

Uwagi te nie obnizajg wartosci merytorycznej rozprawy, powinny jedynie stuzy¢ doskonaleniu

umiejetnoscel oraz naukowego warsztatu jej Autora.

Whiosek koncowy

Przedtozona do recenzji rozprawa doktorska stanowi oryginalne rozwiazanie problemu
naukowego tj. wptywu czynnikow zywieniowych w postaci suplementacji paszy w nienasycone
kwasy tluszczowe, witamine E oraz cynk pochodzacy ze zroédla organicznego lub
nieorganicznego na jakos¢ technologiczng i sensoryczna migsa drobiowego. Problematyka
rozprawy miesci si¢ w obszarze nauk o zywnosci 1 zywieniu, a sposob jej przygotowania
$wiadezy o dobrym przygotowaniu Doktoranta do pracy naukowo-badawczej, znajomosci
nowoczesnych metod analitycznych oraz obszernej wiedzy teoretycznej zwigzanej z podjetym
zagadnieniem. Na podkreslenie zastuguje bardzo dobry wybodr tematu i rzetelna realizacja
kolejnych etapéw badawczych z wykorzystaniem zaawansowanych metod analitycznych.
Wyniki otrzymane przez mgr inz. Piotra Salka mogg mie¢ znaczenie naukowe i praktyczne.
Nieliczne uwagi krytyczne przedstawione w niniejszej recenzji nie umniejszaja wartosci

poznawczej rozprawy doktorskiej, znaczenia podjetego problemu naukowego i1 sposobu jego
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realizacji a jedynie wskazujg niedociagnigcia, ktére moim zdaniem nalezy uwzgledni¢
w przygotowaniu dzieta do druku. Mam nadzieje, ze praca ta umozliwi przygotowanie cennych
naukowo publikacji, a takze popularyzacji wiedzy na temat wptywu wybranych czynnikow
zywieniowych na determinanty jakosci migsa drobiowego.

Stwierdzam, ze praca doktorska pt. ,,Analiza wybranych czynnikéw warunkujacych
jako$é migsa drobiowego”, przygotowana przez Pana mgr. inz. Piotra Satka pod kierunkiem
prof. dr hab. Wiestawa Przybylskiego oraz dra inz. Pawla Konieczka odpowiada warunkom
zawartym w art. 13 ust. 1. Ustawy o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach
i tytule w zakresie sztuki (Dz. U. 2003 Nr 65 poz. 595 z p6zn. zm.).

Na tej postawie przedktadam Wysokiej Radzie Wydziatu Nauk o Zywieniu Czlowieka
i Konsumpcji Szkoly Gléwne] Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie wniosek

o dopuszczenie Pana mgr inz. Piotra Satka do dalszych etapow przewodu doktorskiego.
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