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Uchwatla nr 79/2016
Rady Wydzialu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji
z dnia 26 pazdziernika 2016 r

w sprawie nadania stopnia naukowego doktora habilitowanego
nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i Zzywienia
dr inz. Danuty Jaworskiej

Na podstawie art. 18 pkt. 1 oraz art. 18a ust. 11 ustawy z dnia 14 marca 2003 r.
o stopniach i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki
(Dz. 22003 r., Nr 65, poz. 595. z p6zn. zm.) w brzmieniu ustalonym ustawa z dnia 18 marca
2011 r. (Dz. U. z 2014 r., poz. 1852 ze zm.) Rada Wydzialu Nauk o Zywieniu Czlowieka
i Konsumpcji Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, po zapoznaniu sig
z uchwalg Komisji Habilitacyjnej powotanej w dniu 12 stycznia 2015 r. przez Centralna
Komisje¢ do Spraw Stopni i Tytuléw, nadaje dr inz. Danucie Jaworskiej stopien naukowy
doktora habilitowanego nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.
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Uzasadnienie opinii wniosku o nadanie dr inz. Danucie Jaworskiej stopnia doktora

habilitowanego nauk rolniczych w dyscyplinie technologia Zywnosci i Zzywienia

Dr inz. Danuta Jaworska ukoniczyta studia na Wydziale Nauk o Zywieniu Czlowieka
i Konsumpcji, Szkoly Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie w 1987 roku
uzyskujgc stopien magistra inzyniera na kierunku technologia zZywnosci i zywienie czlowieka
w zakresie zywienie czlowieka. W latach 1987 — 2005 byla zatrudniona jako asystent w
Katedrze Zywnosci Funkcjonalnej, Ekologicznej i Towaroznawstwa na Wydziale Nauk o
Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji SGGW w Warszawie, uczgszezajac jednoczesnie na studia
doktoranckie (2001-2004r). W 2004 roku uzyskala z wyréznieniem stopienn doktora nauk
rolniczych na podstawie rozprawy doktorskiej pt. ,,Wpltyw cech tekstury na ogdlng jakosé
sensoryczng i akceptacje wybranych produktéw spozywczych”, ktérej promotorem byt prof,
dr hab. Franciszek Swiderski. W 2005 roku rozpoczgta prace jako adiunkt w Katedrze
Technologii Gastronomicznej i Higieny Zywnogci na Wydziale Nauk o Zywieniu Czlowieka i

Konsumpcji SGGW w Warszawie, gdzie pracuje do chwili obecneg;j.

Obszary naukowych zainteresowan Pani dr inz. Danuty Jaworskiej zwiazane sg z
wplywem réznych czynnikéw na jakos¢ produktéw spozywezych, w tym migsa i jego
przetworow.

Osiggnigciem naukowym dr inz. Danuty Jaworskiej stanowiacym podstawe do
ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego zgodnie z Ustawg z dnia 14.03.2003
roku o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz stopniu i tytule w zakresie sztuki (Dz.U.
2 2003 1. nr 65 poz. 595 ze zmianami: Dz. U. z 2014 I. poz. 1852, z 2015 r. poz. 249, 1767)
jest cykl siedmiu powigzanych ze sobg tematycznie oryginalnych publikacji, ujetych pod
wspolnym tytulem ,,Znaczenie analizy sensorycznej w ocenie jakosci mi¢sa 1 przetwordw
migsnych ze wzgledu na aspekty technologiczne i analityczne”, opublikowanych w latach
2008-2016 po uzyskaniu stopnia naukowego doktora w wysokopunktowych czasopismach,
takich jak: Mear Science, Food Science and T echnology Research, International Journal of
Food Science and Technology, Journal of Biomedicine and Biotechnology, czy Zywnosé.
Nauka. Technologia. Jakosé.

Laczna wartos¢ 7 publikacji ujetych w osiggnieciu naukowym wg kryteriow MNiSW Wynosi

114 punktéw a sumaryczny ich Impast Factor wg listy JCR zgodnie z rokiem opublikowania



wynosi 5,882. W przedstawionym cyklu publikacji Habilitantka jest pomyslodawca koncepcji
przeprowadzenia badan, ma wiodacy udzial w planowaniu do$wiadczen oraz analizie
uzyskanych wynikoéw i formutowaniu wnioskéw. Udziat Habilitantki w tych pracach jest
wiodacy i wynosi od 34 do 80%, przy czym w czterech publikacjach jest ona pierwszym
autorem, a w ostatniej pracy o charakterze monografii jest wspoétautorem rozdziahu.

Zasadniczym celem przedstawionego kluczowego osiggniecia jest wykazanie
znaczenia 1 mozliwosci wykorzystania analizy sensorycznej w ocenie jakosci mi¢sa i jego
przetworéw oraz omdéwienie optymalnych metod | warunkéw prowadzenia tego typu badan.

Otrzymane wyniki badan jakosci sensorycznej migsa wieprzowego w zaleznodci od
wybranych czynnikéw przyzyciowych i $rodowiskowych, takich jak rasa, genotyp, masa
ciala, migsno$é oraz zywienie zwierzat, przedstawione w publikacjach stanowiacych
kluczowe osiagnigcie naukowe, pozwalajg na stwierdzenie ich istotnego wplywu na jakos¢
Sensoryczng migsa nieprzetworzonego. Habilitantka wykazala wyzsza jakosé migsa
tucznik6éw linii Neckar, ktéra charakteryzowata si¢ znacznie wyzszg kruchodcig i soczystoscia
oraz. wyzszg intensywnoscig pozytywnych cech smakowych w poréwnaniu do miesa
uzyskanego od tucznikéw linii P76, Ponadto wykazano, ze wieprzowina uzyskana z
wariantéw polimorficznych genu kalpastatyny réznita sic istotnie kruchoscig, a najwyzsza
Jakoscig sensoryczna cechowat si¢ wariant DD.

Przeprowadzone przez Habilitantk¢ badania nad okreslaniem pozadanych cech migsa
kulinarnego pokazaly, ze istnieje mozliwosé produkcji wieprzowiny o wlasciwych cechach
wartosci rzeznej, odpowiedniej Jakosci technologicznej oraz wysokiej jakosci sensorycznej
migsa pod warunkiem utrzymania i monitorowania determinujgcych ja czynnikéw. Badania
przeprowadzone przez Panig dr inz. Danute Jaworska wykazaly, ze jakos¢ migsa klasy U po
obrébcee cieplnej w poréwnaniu do klas o wyzszej migsnodci charakteryzowata si¢ znacznie
wigkszg kruchoscia i soczystoscig. Analizujgc jakodé sensoryczng migsa w zaleznosci od
migsnosci zwierzat dr inz. Danuta Jaworska stwierdzita, ze mieso klasy E ma przeznaczenie
kulinarne, a migso klas U przeznaczenie przetworcze. W badaniach Kandydatki odnotowano
takze pozytywny wptyw zawartosci thuszczu srodmiesniowego (IMF - intramuscular fat) na
soczystos¢, kruchos$¢ i smak migsa wieprzowego. Stopien akceptacji surowego miesa
wieprzowego byl znacznie wyzszy, gdy zawarto$é IMF byla ponizej 2%, a kruchosé,
soczystos¢, smakowito$é i ogdlna jakosé migsa po obrébee cieplnej byla wyzsza gdy
zawartos¢ IMF byla wyzsza niz 2%. Pani Doktor Danuta Jaworska wykazala takze, ze mieso
wieprzowe surowe cechujace sie wysokg jakoscia (jako$¢ oczekiwana) charakteryzowato sie
niskg jakoscig po obrébee cieplnej (jakosé doswiadczalna). Sg to wazne spostrzezenia
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zaréwno z punktu widzenia naukowego, jak i aplikacyjnego. W kolejnych badaniach
zaobserwowano, ze probki migsa wadliwego: migso kwasne (ASE - acid, soft, exudative), po
obrébee cieplnej charakteryzowato si¢ najnizsza soczystoécig i smakowitoscig, natomiast
migso DFD (dark, firm, dry), ktore ma bardzo wysoka podatno$¢ na zmiany
mikrobiologiczne, po obrébee cieplnej bylo oceniane jako kruche i soczyste. Stwierdzono
rowniez, ze migso DFD moze by¢ zagospodarowane do celéw przetworczych i
konsumpcyjnych. Wazna informacja jest takze spostrzezenie, ze proba poprawy wlasciwosci
funkcjonalnych miegsa jagnigcego za pomoca dodatku do paszy 1% oleju rybnego, 0,1%
kwasu kamozynowego i 0,3% selenu nieorganicznego moze skutkowaé istotnym
pogorszeniem wlasciwosci sensorycznych. Podobnie w przypadku suchych fermentowanych
wyrobow gotowych, dodatek roznych szczepdw bakterii probiotycznych i katechin w postaci
ekstraktu zielonej herbaty, mimo, ze nie wplywal na jakos¢ sensoryczng wyrobéw po okresie
fermentacji i dojrzewania, nie zmniejszyl negatywnego wplywu na jakosé sensoryczng
diugotrwatego ich przechowywania.

Na podstawie doswiadczen wlasnych i przegladu pismiennictwa dr inz, Danuta
Jaworska wskazala takze na rol¢ jaka odgrywa odpowiednie wyszkolenie, dobra znajomosé
metodologii analizy sensorycznej oraz do$wiadczenie zespolu oceniajacego w uzyskiwaniu
wiarygodnych wynikéw tego typu badan. Dodatkowo prowadzenie badan poprzedzone byto
zorganizowaniem przez Kandydatke laboratorium i wladciwym przeszkoleniem o0séb do
stosowania metody profilowania jakosci (QDA - Quantitive Descriptive Analysis) zgodnie z

wymaganiami ISO 13299:2003.

Dorobek naukowy Pani dr inz. Danuty Jaworskiej po uzyskaniu stopnia doktora w
ogromnej wigkszosci zwigzany jest z analizg sensoryczng zywnosci oraz poszukiwaniem i oceng
wspolzaleznosci pomiedzy wskaznikami sensorycznymi a réznorakimi uwarunkowaniami
majacymi wplyw na jako$¢ produktéw pochodzenia zwierzecego i roslinnego, w tym produktéw
sojowych i przetworéw zbozowych, produktéw przemystu mleczarskiego, piwowarskiego czy
produktéw  spozywczych wzbogacanych w wielonienasycone kwasy tluszczowe omega-3 |j
owsiane preparaty blonnikowe o wysokiej zawartosci B-glukanéw. Od roku 2005 Pani dr ing.
Danuta Jaworska zajmuje si¢ badaniami Jjakosci migsa wieprzowego z ukierunkowaniem na
uwarunkowania jakosci sensorycznej badanego migsa. Z tego zakresu badan przygotowala wiele
prac naukowych (26), wsréd ktérych wiele (11) zamieszczonych na liscie JCR. W duzej czesci
tych prac rola Habilitantki polegala na zaplanowaniu i przeprowadzeniu doswiadczen

sensorycznych, opracowaniu wynikéw, ich oméwieniu i przedyskutowaniu.



Dorobek naukowy Pani dr inz. Danuty Jaworskiej stanowig Igcznie 83 pozycje, w ktérych
Jest autorem lub wspétautorem obejmujace:

* 20 publikacji indeksowanych przez bazg JCR (w tym 7 przedstawionych jako osiagniecie
naukowe), o fgcznej podanym przez Autorke Impact Factor wg roku réwnym 28,265, w tym
IF z ostatnich pigciu lat wynoszacy 37,004 i facznej sumie punktéw wg listy MNiSW
wynoszacej 489,

* 38 publikacji z listy B MNiSW o facznej sumie punktéw 180,

* 21 prac opublikowanych jako rozdzialy w monografiach naukowych krajowych i
monografiach naukowych w jezyku angielskim, o tacznej sumie punktow 84,

* 4 publikacje w oryginalnych  recenzowanych czasopismach  migdzynarodowych
niewymienionych w wykazie MNiSW.

Szacowany przez Panig Doktor udziat w pracach wahat si¢ w granicach 10 - 90%.
Sumaryczny Impact Factor, szacowany przez Autorke¢ wynosi wg roku wydania 22,383, a
Sumaryczna wartos¢ punktowa wszystkich publikaciji 657. Wliczajac w to siedem publikacji
stanowigcych kluczowe osiggniecie naukowe suma punktéw wynosi 772, przy czym 729 punktéw
uzyskano po obronie pracy doktorskiej.

Dorobek Pani dr inz. Danuty Jaworskiej nalezy uznaé za znaczacy, co potwierdza liczba
cytowan wynoszaca wg Web of Science 204 (liczba cytowan wedtug bazy Scholar wynosi 427) i
indeks Hirsha wynoszacy 9. Wyniki uzyskane w ramach prowadzonych przez Habilitantke badan
byly prezentowane takze na 18 migdzynarodowych konferencjach naukowych oraz 24
konferencjach krajowych.

Habilitantka ma réwniez znaczgcy dorobek w opracowywaniu materiatow
dydaktycznych i znaczgce doswiadczenie w popularyzowaniu wiedzy o zywnogci i zywieniu

czlowieka.

Pani Doktor Danuta Jaworska brata tez udziat w 9. projektach badawczych, w tym, jako
kierownik i wykonawca w 2. grantach SGGW i jako wykonawca w 3. grantach obejmujgcych
wspdtprace SGGW z Uniwersytetem w Bonn, Niemcy oraz z INRA, Theix, Francja oraz w 3.
grantach obejmujgcych wspétprace SGGW z Uniwersytetem Przyrodniczym w Lublinie. Byta tez
wykonawcg w projekcie wspotfinansowanym z Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego:
Bioprodukty, innowacyjne technologie wytwarzania prozdrowotnych produktéw pickarskich i
makaronu o obnizonej kalorycznosci. W trakcie pracy odbyta 4 miesieczne staze naukowe na

Uniwersytecie w Bonn oraz 2 staze w instytucie naukowym INRA we Francji. W latach 2005-



2013 byla wielokrotnie nagradzana przez JM Rektora SGGW i JM Rektora UP w Lublinie za

dziafalno$¢ naukowa, zaréwno nagrodami indywidualnymi jak i zespotowymi.

Profesor dr hab. Maria Koéwin-Podsiadla docenila wysoko osiggniecie naukowe pani dr
inz. Danuty Jaworskiej ze wzgledu na zwrdcenie uwagi na warto$¢ odzywcza i powigzanie jej
z jakoscig sensoryczng produktow migsnych i czynnikami na nig wplywajgcymi, tak istotnymi
dla obecnego konsumenta. Szczegélnie cenna jest ocena wplywu genu kalpstatyny na jako$é
migsa wieprzowego. Wigkszosé dorobku powstato po uzyskaniu stopnia doktora, a jej rola w
ich powstawaniu byla kluczowa. Zwrécita réwniez uwage na wysokie kwalifikacje
Habilitantki zwigzane z organizacjg i szkoleniem zespoléw oceniajacych jakosé sensoryczng
produktéw spozywczych. Podkredlita takze jej wielokierunkowa wspolprace z wieloma
osrodkami naukowymi, zwigzang z badaniami naukowymi i stazami, zaréwno w kraju jak i za
granicg.

Oceniajgc bardzo wysoko catoksztalt zaprezentowanego dorobku naukowego, w tym
osiggniecie naukowe Kandydatki popiera w pelni wniosek i wnosi o nadanie Pani dr inz.

Danucie Jaworskiej stopnia naukowego doktora habilitowanego.

Profesor dr hab. Kazimierz Lachowicz zauwazyl, ze cennym w osiggnieciu
przedstawionym przez panig dr inZ. Danutg Jaworska jest zwrécenie uwagi na znaczenie dla
oceny jakosci sensorycznej zawartosci thiszczu $rédmieéniowego i wplywu na ta jakosé
dodatkéw do paszy majacych poprawiaé warto$¢ odzywcza migsa. Zwrécit tez uwage, ze w
dorobku zebranym przez Habilitantke wiodagcym wydaje si¢ byé oprocz samej analizy
sensorycznej migsa i jego przetwordw watek dotyczacy wplywu roznych czynnikéw na

warto$¢ prozdrowotng miesa wieprzowego.

Na podstawie dorobku, zaangazowania w prace badawcze i wspoiprace z innymi osrodkami
naukowymi podtrzymuje pozytywne zaopiniowanie wniosku o nadanie stopnia doktora

habilitowanego pani dr inz. Danucie Jaworskiej.

Profesor dr hab. Tadeusz Sikora zauwazyl, ze do publikacji stanowigcych osiggniecia
naukowe Habilitantka wlaczyla rozdzial w monografii angielskoj¢zycznej i ze trudno te
publikacje uzna¢ jako publikacje oryginalna. Swiadczy ona raczej o opanowaniu przez dr inz.

Danute Jaworska wiedzy z zakresu metodycznych aspektow badania jakosci miesa. Zwrocit



rowniez uwage, ze W autoreferacie postawiono hipotezy post-factum. Zauwazyl, ze
przedstawione jako kluczowe osiagniccie publikacje byly publikowane w latach 2008-2016 w
wysokopunktowych czasopismach. Podobnie jak poprzednicy, podkreslit udziat Habilitantki

w realizacji kilka projektéw badawczych tak w kraju, jak i za granica.

Podsumowuja stwierdzil, ze dorobek i zaangazowanie Pani dr inz. Danuty Jaworskiej

zastuguje na nadanie Jej stopnia doktora habilitowanego nauk: rolniczych w zakresie

technologii Zywnosci i Zywienia.

Dr hab. Joanna Stadnik podkredlita zaréwno umiejetnos¢ formulowania spostrzezen i
wnioskow istotnych i dla dalszych badan, jak i dla praktyki, szczegélnie z punktu widzenia
konsumenta. Podkreslajac praktyczne i utylitarne aspekty badan jak i umiejetnosé wspolpracy
z innymi osobami, zespolami i oérodkami popiera pozytywnie wniosek o nadanie stopnia

doktora habilitowanego dla pani dr inz. Danuty Jaworskiej.

Dr hab. Jadwiga Hamulka, prof. SGGW wyrazila duze uznanie dla wartosci i szerokiego
spektrum badan prowadzonych przez Habilitantke, przy jednoczesnym ich ukierunkowaniu na
sensoryczng oceng jakosci zywnosci. Podkreslita, iz Pani dr inz. Danuta Jaworska ma
znaczacy 1 wartosciowy dorobek naukowy w zakresie technologii zywnosci i zywienia, a
uktad siedmiu prac przedstawionych jako osiggniecie habilitacyjne jest spojny i logiczny.
Dorobek naukowy Habilitantki zostat ZNaczaco poszerzony po uzyskaniu stopnia doktora, co
swiadezy zaréwno o jej duzej aktywnosci naukowej, ale i dobrej wspolpracy z wieloma
osobami zar6wno na poziomie Wydziatu, jak i innych o$rodkéw krajowych i zagranicznych.
Na podkreslenie zastuguje réwniez fakt, ze prowadzone przez Habilitantk¢ badania maja
walory zaréwno poznawcze, Jak i praktyczne. Ponadto duza liczba cytowan oraz powierzanie
Jej recenzji w renomowanych czasopismach (tacznie 12 recenzji, w tym 6 w International
Journal of Food Science and T echnology) $wiadczy o docenieniu jej kompetencji oraz
uznaniu jako eksperta w zakresie analizy sensorycznej. Przy wysokiej ocenie naukowej oraz
dydaktycznej $wiadezy to o dobrym przygotowaniu Habilitantki do samodzielnej pracy
badawczej.

Podsumowujac stwierdzita, ze Pani dr in. Danuta Jaworska jest w pelni uksztaltowanym
samodzielnym pracownikiem naukowym i spefnia kryteria okreslone w Ustawie i poparta

wniosek do Rady Wydziatlu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji SGGW w Warszawie



0 nadanie Pani dr inz. Danucie Jaworskiej stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk

rolniczych, w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia.

Dr hab. Ewa Lange zwrocila uwagge na znaczacy wkiad Pani dr inz. Danuty Jaworskiej w
dziatalnos¢ dydaktyczna, w tym opracowanie i wspolautorstwo podrecznikéw akademickich
oraz opieke¢ naukowa i wsparcie wielu prac dyplomowych. Potwierdzeniem wiedzy,
doswiadczenia i uznania kwalifikacji Pani dr inz. Danuty Jaworskiej s3 wykonywane przez
nig ekspertyzy z zakresu oceny jakosci sensorycznej produktéw spozywczych. Poparla

réwniez wniosek o nadanie stopnia doktora habilitowanego Pani dr inz. Danucie Jaworskiej.

Profesor dr hab. Erwin Wasowicz podkreslit wyjatkowy charakter dorobku, ktéry zostal
opublikowany w uznanych i renomowanych czasopismach i poszerza wiedze w zakresie
technologii zywnosci i zywienia czlowieka. Wyniki badan stanowigcych osiggniecie naukowe
Habilitantki dotyczace znaczenia i wykorzystania analizy sensorycznej w ocenie jakosci
migsa wieprzowego i wyrobéw z niego wyprodukowanych, uwzgledniajace czynniki
przyzyciowe i technologiczne, Wnoszg nowe elementy poznawcze istotne zaréwno dla

przemyshu miesnego jak i rosngcych wymagan konsumenta.

Wazng cecha publikacji Pani dr inz. Danuty Jaworskiej jest ich aktualnosé,
réznorodno$é¢ i aplikacyjny charakter podejmowanych badan. SWIadCZ{:} one 0 opanowaniu
przez Habilitantke warsztaty naukowego oraz umiejetnosci prowadzenia dyskusji naukowej,
prezentacji wynikéw swoich badaf i umiej¢tnosci pracy zespolowej. Podejmowane i
rozwigzywane przez nig problemy badawcze swiadczg takze o dobrym przygotowaniu do
prowadzenia samodzielnej pracy badawczej. Habilitantka jest uznang dzisiaj w kraju

specjalistkg w obszarze analizy sensorycznej.

Biorac pod uwage powyzsze Pani Doktor inz. Danuta Jaworska, spelnia
warunki jakie okreslono w Ustawie z dnia 14.03.2003 roku 0 stopniach naukowych i tytule
naukowym oraz stopniu i tytule w zakresie sztuki z pozZniejszymi zmianami (art. 18a Dz. U. z

2014 1. poz. 1852 ze zm. Dz. U. z 2015 r. poz. 249, 1767) cztonkowie Komisji pozytywne



zaopiniowali wniosek o nadanie Pani dr inz. Danuty Jaworskiej stopnia doktora

habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych, dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

Komisja Habilitacyjna powotana w dniu 5 wrzesnia 2016 r. przez Centralng Komisje
do Spraw Stopni i Tytulow zgodnie z warunkami jakie okreslono w Ustawie z 2003r. o
stopniach naukowych i tytule naukowym oraz stopniach naukowych i tytule w zakresie sztuki
(art. 18 pkt. 1 oraz art. 18a ust. 11 ustawy z dnia 14 marca 2003 r, Dz. U. z 2014 r., poz. 1852
ze zm.), w glosowaniu jawnym jednoglosnie przyjeta uchwale o poparcie wniosku o nadanie
dr inz. Danucie Jaworskiej stopnia doktora habilitowanego nauk rolniczych w dyscyplinie

technologia zZywnosci i zywienia.
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