SZKOLA GELOWNA GOSPODARSTWA WIEJSKIEGO W WARSZAWIE
WYDZIAL NAUK O ZYWIENIU CZLOWIEKA I KONSUMPCJI

Uch“{ala nr 69/2018
Rady Wydzialu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji
Z dnia 19 grudnia 2018 r.

w sprawie nadania stopnia naukowego doktora habilitowanego
nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i Zzywienia
dr inz. Marcinowi Kurkowi

Na podstawie art. 18 pkt. 1 oraz art. 18a ust. 11 ustawy z dnia 14 marca 2003 r.
o stopniach 1 tytule naukowym oraz o stopniach 1 tytule w zakresie sztuki
(Dz. U. z 2017 r., poz. 1789), Rada Wydzialu Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji
Szkoly Gléwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, po zapoznaniu si¢
z uchwala Komisji Habilitacyjnej powotanej w dniu 5 listopada 2018 r. przez Centralng
Komisje do Spraw Stopni i Tytuléw, nadaje dr inz. Marcinowi Kurkowi stopien naukowy
doktora habilitowanego nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

Uchwatla wchodzi w zycie z dniem podpisania.
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Uchwala

Komisji Habilitacyjnej powolanej przez Centralng Komisje ds. Stopni i Tytulow, na podstawie
art, 18a. ust. 5 ustawy z dnia 14 marca 2003 roku o stopniach i tytule naukowym oraz
o stopniach i tytule w zakresie sztuki (Dz.U. z 2017 r., poz. 1789), w sprawie przeprowadzenia
postepowania awansowego dr inz. Marcina Andrzeja Kurka w dziedzinie nauk rolniczych,
w dyscyplinie technologia zywno$ci i Zywienia.

§1
Komisja na posiedzeniu w dn. 17 grudnia 2018 r., w pelnym skladzie i w glosowaniu jawnym,
dziatajgc zgodnie z w/w Ustawa, uwzgledniajac rozporzadzenie Ministra Nauki i Szkolnictwa
Wyzszego z dnia 19 stycznia 2018 roku w sprawie szczegOlowego trybu i warunkow
przeprowadzania czynnosci w przewodzie doktorskim, w postepowaniu habilitacyjnym oraz
w postepowaniu o nadanie tytutu profesora (Dz. U. z 2018, poz. 261), stosujgc kryteria zawarte
w Rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 1 wrzesnia 2011 (Dz. U. nr
196, poz. 1165 z pdzn. zm.) pozytywnie, jednomyslnie opiniuje wniosek o nadanie dr inz.
Marcinowi Andrzejowi Kurek stopnia doktora habilitowanego w dziedzinie nauk
rolniczych, w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

§2
Integralng czeseia niniejsze] uchwaly jest zalacznik nr 1, stanowiacy jej uzasadnienie.

§3

Komisja w skladzie:

|. prof. dr hab. Zdzistaw Targonski (przewodniczacy Komisji), Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

/)
q/(/ Cg/f} e « )

7. dr hab. Malgérzata Drywien, prof. SGGW (czlonek Komisji), SGGW w Warszawie

L%f/ﬁé(’@’: r SVTUUUTETURURT

przekazje niniejsza uchwalg Dziekanowi Wydziatu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji
Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.

Warszawa, dn. 17 grudnia 2018




Protokél z posiedzenia Komisji Habilitacyjnej dr inz. Marcina Andrzeja Kurka
z dnia 17 grudnia 2018 w celu nadania stopnia doktora habilitowanego nauk rolniczych

w dyscyplinie technologii Zywnosci i Zywienia

Dnia 17 grudnia 2018 o godzinie 11.30 w budynku Wydzialu Nauk o Zywieniu
Czlowieka i Konsumpcji SGGW w Warszawie zebrala sie Komisja Habilitacyjna w celu
obrad nad nadaniem dr inz. Marcinowi Andrzejowi Kurek, tytulu doktora habilitowanego
nauk rolniczych w dyscyplinie technologii zywnosci i zywienia.

W sklad Komisji weszli: prof. dr hab. Zdzislaw Targonski (Przewodniczacy Komisji)
z Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie, dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina (Sekretarz
Komisji) ze Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, prof. dr hab. Danuta
Gorecka (Recenzent) z Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu, dr hab. 4 gnieszka Filipiak-
Florkiewicz, prof. UR (Recenzent) z Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Koligtaja
w Krakowie, prof. dr hab. Joanna Gromadzka-Ostrowska, prqf(!zw. (Recenzent) ze Szkoly
Glownej Gospodarstwa Wigjskiego w Warszawie, dr hab. Katarzyna Przybylowicz, prof-
UWM (Cztonek Komisji) z Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie, dr hab.
Maigorzata Drywien, prof. SGGW (Czlonek Komisji) ze Szkoly Glownej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie.

Cztonkowie Komisji zostali zapoznani z porzadkiem obrad przez Przewodniczgcego komisji.
Czlonkowie Komisji odpowiednio wczesnie] mogli zapozna¢ si¢ Z dokumentami
habilitacyjnymi oraz recenzjami dorobku naukowego dr inz. Marcina Andrzeja Kurka.

Ponizej przedstawiono sylwetke Habilitanta opisang na podstawie trzech recenzji, jak tez

zamieszezono wypowiedzi Cztonkow Komisji w dyskusji.

Dr inz. Marcin Andrzej Kurek jest absolwentem Wydziatu Nauk o Zywieniu Czlowieka
i Konsumpcji, Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. W 2012 roku
uzyskal tytul inzyniera technologii zywnosci i Zywienia na podstawie pracy dyplomowej pt.
Analiza wplywu obrobki termicznej na zmiany barwy miesa, przygotowanej pod kierunkiem
dr inz. Magdaleny Zalewskiej. W 2013 roku obronil prace magisterska pt. Zastosowanie
chromatografii cieczowej sprzezonej z tandemowym spektrometrem mas (LC-MS-APCI-IT)
w badaniu zmian zawarto$ci witaminy w migsie wieprzowym, wykonang pod kierunkiem
dr hab. Arkadiusza Szterka, w dyscyplinie technologii zywnosci 1 zywienia. Dwa lata pozniej
na podstawie przedstawionej dysertacji naukowej pt. Wplyw dodatku i stopnia mikronizacji
preparatow  blonnikowych na  ksztaltowanie wybranych cech jakoSciowych pieczywa,

opracowanej pod kierunkiem prof. dr hab. Agnieszki Wierzbickiej, przy udziale promotora
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pomocniczego dr inz. Jarostawa Wyrwisza, otrzymal stopien doktora nauk rolniczych w
dyscyplinie technologii zywnosci i zywienia, uzyskujgc wyroznienie.

Ponadto dr inz. M.A. Kurek ma licencjat z ekonomii menadzerskiej, uzyskany w 2014
roku na Wydziale Ekonomii i Zarzadzania Uczelni Lazarskiego w Warszawie, dyplom
Europejskiej Akademii Dyplomacji. W 2016 roku ukonczy! studia podyplomowe na kierunku
Systemy informatyczne, aplikacje i bazy danych, Wydziatu Informatyki Polsko-Japonskiej
Wyzszej Szkoly Technik Komputerowych w Warszawie. Habilitant ma tez ukonczone liczne
krajowe i zagraniczne szkolenia, m.in. z zakresu roznych technik analitycznych, zarzadzania
jakodcia w laboratorium wg mnorm ISO, efektywnego publikowania naukowego oraz
zarzadzania projektami.

Uzupelnieniem wszechstronnego wyksztalcenia byly zagraniczne staze dydaktyczne
i naukowo-badaweze dr inz. Kurka, ktére odbyt kilkakrotnie (7-60 dni) m.in. w Food Science
Division, University of Nottingham (Sutton Bonington, WIk. Brytania), University of British
Columbia (Vancouver, Kanada) i w Tel Hai Academic College (Qiryat Shemona, Izrael).
Dr inz. Marcin Kurek jest m.in. stypendysta projektu “TOP 500 Innovators”, jak réwniez
uczestniczyl w programie SKILLS- Fundacji na rzecz Nauki Polskiej — Research Team
Management.

Habilitant jest zatrudniony na Wydziale Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji,
SGGW w Warszawie od wrzesnia 2013 roku. Poczatkowo pracowat jako asystent naukowy
w projektach NCBiR realizowanych w Katedrze Techniki i Projektowania Zywnosci:
Optymalizacja produkcji wotowiny w Polsce, zgodnie ze strategiq ,,od widelca do zagrody”,
ar: POIG.01.03.01-00-204/09 oraz .BIOPRODUKTY. Innowacyjne technologie wytwarzania
prozdrowotnych produkiéw piekarskich i makaronu o obnizonej kalorycznosci”, nr: UDA-
POIG.01.03.01-14-041/12. Od listopada 2016 roku do chwili obecnej jest pracownikiem
naukowo-dydaktycznym (adiunktem) w tej samej jednostce organizacyjnej. Obecnie jest
kierownikiem projektu LIDER ,Mikrokapsutkowanie jako  technika zwigkszania
aplikacyjnosci beta-glukanu w przemysle spozywezym”, nr: LIDER/25/0022/L-7/15/NCBR
/2016.

Osiagnigciem naukowym wskazanym przez dr inZ. Marcina Andrzeja Kurka do oceny,
jest cykl 5 opublikowanych prac tworczych powiazanych tematycznie pod tytulem ,,Badania
nad wykorzystaniem blonnika pokarmowego w produkcji  tywnosci — podejscie
technologiczno-iywieniowe™. Prace te ukazaly si¢ w czasopismach znajdujacych si¢ w bazie
JCR: Journal of Cereal Science (IF= 2,302; MNiSW = 35 pkt), Journal of Food Science and
Technology (IF= 1,797; MNiSW = 35 pkt), Food Hydrocolloids (IF= 5,089; MNiSW = 45
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pkt), Carbohydrate Polymers (IF= 3,909; MNiSW = 35 pkt), International Journal of
Biological Macromolecules (IF= 2,302; MNiSW = 35 pkt). Ich fgczny IF wynosi 18,255;
a liczba punktéw MNiSW — 190. Udzial Habilitanta w tworzeniu publikacji, ktére sa
utworami wieloautorskimi jest duzy i wynosi, dla 3 artykulow — 70%, dla pozostatych dwoch
— 65 1 55%. Habilitant bral udzial w opracowaniu koncepcji i hipotez badan, doborze metod
analitycznych, przeprowadzaniu badan naukowych, interpretacji wynikéw, sformulowaniu
wnioskéw oraz w przygotowaniu pracy do druku. We wszystkich wspomnianych artykutach
dr inz. M.A. Kurek jest pierwszym i korespondencyjnym autorem, a w przestanej do oceny
dokumentacji znajduja si¢ podpisane o$wiadczenia wszystkich wspotautoréw, okreslajace ich
wklad w tworzenie artykutow.

Celem naukowym osiggniecia byla analiza mozliwosci wykorzystania blonnika
pokarmowego w produkcji zywnosci z uwzglednieniem jego wplywu na wartos¢ odzyweza
oraz wlasciwosci technologiczne. W badaniach prezentowanych w cyklu publikacji
wykorzystano zarowno model in vitro przewodu pokarmowego, modelowa matryce
zywnosciowa i technike mikrokapsutkowania.

Wyniki badan wplywu zastosowania blonnika pokarmowego roznego pochodzenia
(pszenica, owies, proso, szarlat, komosa ryzowa) w modelowej matrycy zywnosciowe]
(pieczywo pszenne) na warto$¢ odzywcza 1 biodostgpnos¢ skladnikow odzywezych
(biodostepnosé witamin z grupy B i kwasow thuszezowych, wpltyw na indeks glikemiczny
i zwigzki fenolowe) zostaly opublikowane w dwoch pracach. Stwierdzono, ze wielkos¢
czasteczki btonnika dodawanego do pieczywa wpltywa na biodostepnos$¢ witamin z grupy B.
Habilitant zoptymalizowal wielkos¢ czastek i poziom dodatku blonnika (6g/100g produktu,
wielko$¢ czastek w  zakresie 100-280pm, najmniejsze zmiany 124,12um), ktore
w najmniejszym stopniu wplywaly na zmniejszenie biodostgpnosci wybranych witamin, przy
jednoczesnym zachowaniu wysokiej zawartosci btonnika pokarmowego w produkcie.
Wykazano tez uzytecznos$¢ fortyfikacji chleba pszennego btonnikiem w zwigkszeniu wartosci
odzyweczej i przyswajalnosci m.in. kwasow tluszczowych 1 zwigzkow fenolowych.

W  kolejnych dwoéch pracach opublikowano wyniki badan dotyczgce analizy
oddzialywania metod ekstrakcji btonnika pokarmowego catkowitego, ekstrahowanego z
komosy ryzowej, szartatu (amarantusa) i prosa na jego wihasciwosci technologiczne oraz
ekstrakeji jednej z frakeji blonnika (beta-glukanu) z pelnego ziarna lub maki dwoch rodzajow
zboz: jeczmienia i owsa, z zastosowaniem naturalnych flokulantéw w postaci chitosanu,
gumy guar lub zelatyny. Wykazano, ze blonnik pokarmowy wyekstrahowany z komosy

ryzowej, amarantusa 1 prosa charakteryzuje wysoka wartos¢ odzywcza 1 aktywnos¢
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przeciwutleniajaca. Ponadto, wigce] blonnika mozna wyekstrahowa¢ z maki niz z petnego
ziarna. Uzycie chitosanu i gumy guar istotnie zwigkszato zawarto$¢ beta-glukanu w
ekstraktach z owsa i jeczmienia, zwigkszajgc tez zdolno$¢ zatrzymywania wody przez te
zwigzki. W ostatniej 5 publikacji, zweryfikowano mozliwosci zastosowania btonnika
pokarmowego (beta-glukanu) jeczmienia w charakterze materialu powlekajacego wraz ze
skrobia modyfikowana, w technologii mikrokapsutkowania oleju rybiego. Stwierdzono, ze
zapobiega to utlenianiu wielonienasyconych kwasow thuiszczowych zawartych w oleju 1
zwicksza warto$¢ odzywcza takiego preparatu oraz powoduje jego mniejsza gestosc
nasypowa. Badania wykazaly, ze najlepszym rozwigzaniem jest stosowanie P-glukanu na
poziomie 85% i temperatury suszenia rozpylowego 154°C. Uzyskane rezultaty sg zrodlem
praktycznych informacji dla przemystu spozywezego.

Podsumowujac, wyniki badan dr inz. Marcina Kurka przedstawione jako osiagnigcie
naukowe sa spojne tematycznie, ciekawe, zawieraja wiele elementow innowacyjnych
i stanowig oryginalny wkiad w rozwéj dziedziny nauk rolniczych. Wyniki uzyskano dzigki
sastosowaniu nowoczesnych, wiarygodnych technik analitycznych i wlasciwych metod
statystycznych. Publikacje skladajace sie¢ na osiggnigcie naukowe majg wysoka wartos¢
merytoryczna, a takze wnosza nowe istotne wartosci poznawcze oraz aplikacyjne, 1 sa
znaczacym wkladem w rozwoj technologii zywnosci 1 zywienia.

Obszary naukowe zainteresowan Habilitanta sg zZwigzane z:

— problematyka dotyczaca blonnika pokarmowego i jego funkcjonalnych wiasciwoscl,

a w szczegolnosei mozliwosei wykorzystania frakcji rozpuszezalnej blonnika
pokarmowego w ksztaltowaniu jakosci produktow piekarskich (chleba, butek);

_ oceng mozliwosci  zastosowanie blonnika pokarmowego  (preparat blonnika
kakaowego) oraz substancji stodzacych (glikozydy stewiolowe) w wyrobach
ciastkarskich na przyktadzie muffin, jak réwniez innowacyjnego pakowania tych
wyrobéw w celu przediuzenia ich trwatosci;

— oceng zastosowania roznych typow mak pszennych w piekarnictwie, oceniajac
wlasciwosci reologiczne ciasta i jako$¢ chleba z maki pszennej oczyszczonej (typ 600,
550, 500) wzbogaconej w btonnik pokarmowy z owsa, maki orkiszowej oraz magki
z petnego przemiatu z tuskg oraz razowej;

— wplywem réznych metod suszenia makaronu na wlasciwosci hydratacyjne i barwe

makaronu wzbogacanego w blonnik pokarmowy (preparat owsiany);



—  oceng wplywu wielkosci czastek blonnika pokarmowego na jego wiasciwosci fizyczne
i jakos¢ produktow piekarskich:

—  wplywem paszy zwierzat, dojrzewania, przechowywania oraz obrobki cieplnej migsa
na jego wiasciwosci fizykochemiczne (barwg, teksturg) i profil oraz stgzenie
heterocyklicznych amin aromatycznych (HAA) powstajagcych w wotowinie podczas
obrabki cieplnej.

Na catkowity dorobek naukowy dr inz. Marcina Kurka sklada sie 80 opracowan, w tym

25 oryginalnych prac twoérczych (razem z 5 stanowigcymi osiagniecie naukowe). Prace te
zostaly opublikowane w 14 roznych renomowanych czasopismach zagranicznych z listy A
MNiSW. z IF w zakresie 0,710-5,158, takich jak: Carbohydrate Polymers, Food
Hydrocolloids, International Journal of Biological Macromolecules, LWT-Food Science and
Technology, Meat Science, Journal of Cereal Science, Animal Science Papers and Reports,
CyTA-Journal of Food, Food Science and Biotechnology, Food Science and Technology
(Campinas), Food Technology and Biotechnology, International Journal of Food Science &
Technology, Journal of Food Process Engineering, Journal of Food Science and Technology.

Ponadto Habilitant opublikowal 1 rozdziat w monografii i prezentowal 25 komunikatow
naukowych (referaty, postery), z czego wiekszo$¢ na konferencjach miedzynarodowych (21),
w tym 7 to byly komunikaty ustne. Dorobek naukowy to réwniez 2 prace niepublikowane
o charakterze sprawozdan, raportow i ekspertyz.

Wedtug punktacji czasopism MNiSW, dr inz. M.A. Kurek tacznie uzyskat 637 punktow,
w tym 190 to punkty stanowigce rozprawe habilitacyjna. Sumaryczny impact factor wedtug
listy Journal Citation Reports wynosi 46,353 (w tym 19,255 stanowi osiggniecie naukowe).
Prace Habilitanta byly 98 razy cytowane wedtug Web of Science i 157 razy wedtug Google
Scholar, a indeks Hirsha wynosi 6 w bazie Web of Science i 7 w bazie Google Scholar. Jak
juz wezesniej wspomniano dr inz. Kurek uczestniczyl w realizacji wielu krajowych projektow
badawczych (5), z czego w 2 byl kierownikiem projektu, a w 3 wykonawca. Na podkreslenie
zastuguje wysoka aktywnos¢ Habilitanta we wdrazaniu wynikow, czego przykladem jest
otrzymany 1 patent oraz 3 zgloszenia patentowe. Byl rowniez recenzentem 34 prac
naukowych wyrdznionych w JCR.

Pan dr inz. Marcin Kurek byt wyrézniony nagroda JM Rektora SGGW trzykrotnie (2015,
2016, 2017) za osiggni¢cia naukowe 1 organizacyjne oraz dyplomem uznania JM Rektora
SGGW za osiagniecia naukowe (2013). Otrzymat Stypendium MNiSW dla najlepszych
doktorantow (2015). a takze Stypendium MNiSW dla wybitnych miodych naukowcow



(2018). W 2015 roku byt nominowany do Nagrody Mistrzowie Edukacji SGGW w kategorii

..Mistrz Motywacji”.

Ocenie poddano rowniez dzialalnos¢ dydaktyczng Habilitanta. Pan dr inz. Marcin A.

Kurek prowadzi dziatalno$¢ dydaktyczna na 3 kierunkach studiow: Zywienie czlowieka i

ocena zywnosci, Gastronomia i Hotelarstwo oraz Dietetyka, realizujgc rozne przedmioty.

Pelnil opieke naukowa jako promotor nad 4 pracami magisterskimi, 11 pracami

inzynierskimi. Opiekuje sie 1 doktoratem, jak rowniez sprawowal opieke nad 5 studentami

realizujgcymi staze naukowe. Jest autorem 24 artykutéw popularno-naukowych w zakresie

wyposazenia technicznego zakladow gastronomicznych oraz artykuléw promujacych

zdrowie.

Pan dr inz. Marcin Kurek angazowat si¢ rowniez w dzialalnos¢ organizacyjng. Byl:

cztonkiem Komisji Rekrutacyjnej na studia doktoranckie;

czlonkiem Wydzialowej Komisji ds. wewnetrznego trybu konkursowego dla miodych
pracownikéw nauki 1 doktorantow;

czlonkiem komisji egzaminacyjnej w ramach Olimpiady Wiedzy i Umiejetnosci
Rolniczych (2015);

cztonkiem Wydzialowej Komisji ds. Jakosci Ksztalcenia (2016-2020):1

cztonkiem Komitetu Organizacyjnego: Miedzynarodowej Konferencji
Podsumowujgcej realizacje Projektu ProOptiBeef (2015), oraz Migdzynarodowej
Konferencji Naukowej 17th European Young Cereal Scientists and Technologists
Workshop (Warszawa, 2018);

ekspertem ds. oceny wnioskow Komisji Europejskiej;

ekspertem Narodowego Centrum Badan i Rozwoju;

ekspertem Narodowej Wymiany Akademickiej;

czlonkiem Komitetu Recenzentow w konkursie International Competition of student
scientific works ,.Black Sea Science 2018, Odessa, UKraina;

czlonkiem Komitetu Recenzentow 9" International Conference ,,Biosystems
Engineering”, Tartu, Estonia, 2018;

aktywnym uczestnikiem pikniku Dobra zywnos$é w SGGW w Warszawie;

aktywnym uczestnikiem audycji telewizyjnych 1 radiowych, przedstawiajac

informacje na temat pieczywa i Zywnosci.



Wypowiedzi Recenzentow i czlonkéw Komisji Habilitacyjnej dotyczace osiagnie¢

naukowych. dvdaktycznych i organizacyjnych Habilitanta:

Zdaniem recenzent prof. dr hab. Danuty Gdreckiej przedstawiony do oceny dorobek
naukowo-badawczy dr. inz. Marcina A. Kurka jest obszerny, a rozw¢j Habilitanta
dynamiczny, szczegélnie po uzyskaniu stopnia doktora. Pod wzgledem tematycznym jest
bardzo spojny. Przedstawione prace badawcze poruszaja aktualne tematy w zakresie
technologii zywnoéci i zywienia, odznaczajg si¢ wysokim poziomem naukowym oraz majq
duze znaczenie praktyczne. Na podkreslenie zasluguje lgczenie dziatalnosci badawcze]
z aplikacyjna, czego potwierdzeniem sg zgloszenia patentowe (3) oraz jeden patent, a takze
ustawiczne podnoszenie kwalifikacji, dobre przygotowanie do pracy naukowo-badawcze]
i wysoka aktywno$¢ naukowa. Tematyka podejmowanych badan jest zbiezna z aktualnymi
trendami w nauce o zywnosci, a warsztat badawczy konsekwentnie rozwijany. Wazny jest
rowniez wklad Habilitanta w rozwoj metodologii badan naukowych i definiowanie
wlasciwosei  skladnikéw  zywnosci, co ma odzwierciedlenie w licznych pracach
opublikowanych w renomowanych czasopismach z listy JCR i stanowi istotny wktad do
rozwoju dyscypliny technologia zywnoscei i zywienia.

Dr hab. Agnieszka Filipiak-Florkiewicz, prof. UR w Krakowie stwierdzita, ze Habilitant
wykonal obszerne i dobrze zaplanowane badania. Postugujac si¢ nowoczesng aparaturg
badawcza i metodami analitycznymi oraz statystycznymi, osiagnal bardzo interesujace wyniki
o duzej wartosci naukowej i aplikacyjnej. Wedlug niej dr inz. Marcin A. Kurek wykazal si¢
umiejetnoscig  zarowno samodzielnego formutowania hipotez badawczych oraz ich
weryfikacji w dobrze zaplanowanych eksperymentach, a takze wspoldzialania w zespolach
badawczych i przewodzenia tym zespotom. Potwierdzila wysoki poziom naukowy publikacji,
o czym $wiadezy fakt opublikowania ich w renomowanych czasopismach z wysokim
wskaznikiem wplywu [F. Dodata, ze w 14 pracach z listy JCR jest pierwszym
i korespondencyjnym autorem. Podkreslita, ze Habilitant stal si¢ specjalista nie tylko
w zakresie wykorzystania blonnika pokarmowego w produkcji  zywnosci, ale takze
ksztaltowania wartosci  zywieniowej produktow —spozywcezych fortyfikowanych tym
skladnikiem. Wskazala na wszechstronne wyksztalcenie i stale doskonalenie warsztatu
naukowego, a takze fakt iz jest stypendysta prestizowych projektow, takich jak ,,TOP 500
Innovators™ i programu SKILLS. Jako warte uznania wskazala na zaangazowanie Habilitanta
w popularyzacji wiedzy oraz w dzialalnos¢ organizacyjng na wydziale i uczelni.

Prof. dr hab. Joanna Gromadzka-Ostrowska, prof. 7w. wskazala na szerszy zakres

wyksztalcenia Habilitanta niz to uzyskane na wydziale macierzystym. Roznorodnos¢ tytutow
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zawodowych i specjalizacji zdobytych na prestizowych uczelniach krajowych wedlug niej
$wiadezy o wysokiej aktywnosci dr inZ. M. A. Kurka i szerokich zainteresowaniach. Ponadto
liczne recenzie wykonane przez niego dla prestizowych czasopism naukowych swiadczg
o ,rozpoznawaniu” Habilitanta przez miedzynarodowe $rodowisko naukowe jako eksperta.
Wedlug profesor na uwagg zastuguje jako$¢ naukowa publikacji stanowigcych osiggnigcie
naukowe. Wszystkie bowiem zostaly opublikowane w bardzo dobrych czasopismach, co
7 zatozenia jest juz gwarantem ich wysokiego poziomu. Podkreslita ponadto, ze wyniki badan
dr inz. Kurka maja tez wazny aspekt prozdrowotny, gdyz np. W badaniach dotyczacych
mikrokapsutkowania oleju rybiego oprocz dodatku beta-glukanow, zastosowane rozwigzanie
zabezpiecza kwasy tluszczowe przed utlenianiem. Waznym aspektem badan jest tez
poszukiwanie nowych srodel blonnika pokarmowego. Profesor Gromadzka-Ostrowska
wymienifa rowniez uwagi krytyczne dotyczace osiggniecia naukowego, takie jak: brak w
przygotowanej dokumentacji dotyczacej opisu artykuléow szeregu istotnych informacji, ktore
mozna bylo znalez¢ dopiero po przeczytaniu oryginalnych prac. Wedlug niej podsumowania
artykulow sa malo konkretne i zbyt lakoniczne. Watpliwosei co do prawidlowoscei ich
zastosowania w podanej formie budzg wyrazenia:

. _warto$¢  odzyweza blonnika”, ktore powinno by¢ zmienione na ,,wiasciwosci
prozdrowotne™;

- . zachowanie witamin w ludzkim ciele podczas trawienia”;

- nazwa ,.chitozan”, podczas gdy jej prawidlowa forma to ,.chitosan™;

- jak réwniez ,,Analiza wptywu diety zwierzat....”, ktére nie jest prawidlowe, gdyz zwierzeta
zywi sie ,paszg” a nie dieta”. Uwagi krytyczne wedlug niej nie umniejszaja wartosci
naukowej i utylitarnej osiagnigcia dr inz. Marcina A. Kurka, ktére ocenita wysoko.

Wedlug recenzentow przedstawiona jako osiggnigcie naukowe praca spelnia wymogi
publikacji oryginalnej i wnosi wktad do nauk rolniczych, dyscypliny technologia zywnosci
i zywienia, a co za tym idzie spetnia warunki stawiane osiggnieciom naukowym do uzyskania
stopnia naukowego doktora habilitowanego. Recenzenci podkredlili, ze otrzymane W pracy
wyniki nalezg do wartosciowych pod wzgledem poznawczym i aplikacyjnym. Recenzenci
ocenili pozytywnie dzialalnos¢ dydaktyczna i organizacyjna Habilitanta.

Kolejnym punktem obrad Komisji Habilitacyjnej byla dyskusja i omoéwienie uwag
wszystkich Recenzentow dokonuj acych oceny dorobku naukowego Habilitanta.

W podsumowaniu swojej oceny prof. dr hab. Danuty Gdreckiej stwierdzila, ze osiagniecie
naukowe Habilitanta jest warto§ciowe zarOwno z poznawczego, jak i aplikacyjnego punktu

widzenia. Umiejetno$¢ kierowania zespotem badawczym, organizowania warsztatu pracy,
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wspolpracy z innymi zespotami podczas realizacji postawionych celow badawczych, a takze
publikowanie wynikow badan $wiadcza o samodzielnosei i dojrzatosci naukowej Habilitanta.
Jego dokonania wnosza znaczacy wklad poznawczy i praktyczny do nauk o ZYyWwnosci
i zywieniu czlowieka. Biorac pod uwage aktualna tematyke badan przedstawionych
w Osiagnieciu naukowym o charakterze zarowno naukowym, jak i aplikacyjnym, a takze
7naczna aktywno$é publikacyjng dr inz. M. Kurka pani profesor wniosta do Rady Wydziatu
Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji o dopuszczenie do dalszych etapow postepowania
habilitacyjnego i wyrdznienie caloksztaltu dorobku naukowego.

Dr hab. Agnieszka Filipiak-Florkiewicz, prof. UR w Krakowie podkreslajac
wszechstronna dzialalno$¢ naukowa, dydaktyczng i organizacyjna, w tym wskazane
osiagniecie naukowe stwierdzila, ze sa one wyrézniajace 1 speiniajg kryteria okreslone
w odpowiednich przepisach o stopniach naukowych i tytule naukowym. Poparfa réwniez
wniosek o wyréznienie catoksztattu dorobku naukowego.

Prof. dr hab. Joanna Gromadzka-Ostrowska, prof. zw. wskazala, ze istotnym
elementem w postepowaniu habilitacyjnym, poza oceng osiagnigcia naukowego jest ocena
catoksztattu dorobku naukowego, ktéry w przypadku dr inz. Marcina Andrzeja Kurka rowniez
zasluguje na uznanie. Dorobek Habilitanta we wszystkich ocenianych aspektach jest bardzo
wartodciowy, a pewne uchybienia czy niescistosci w przygotowanych dokumentach nie majg
wplywu na pozytywna oceng. Dorobek dydaktyczny i popularyzatorski dr inz. Marcina A.
Kurka jest adekwatny do jego zainteresowan naukowych i miesci si¢ w zakresie dyscypliny
technologia zywnosci i zywienia. Nie sa one imponujgce, ale nalezy tu wzig¢ pod uwagg fakt
pracy Habilitanta jako nauczyciela akademickiego, dopiero od dwoch lat 1 w ogole krotki 5-
letni staz pracy zawodowej. W podsumowaniu profesor Gromadzka-Ostrowska stwierdzila, ze
biorac pod uwage znaczgca, zdecydowanie przewyzszajacg srednig, aktywnosc publikacyjna,
istotne osiagniecie naukowe, duze zaangazowanie w przygotowanie i realizacjg projektow,
a takze istotna wspolprace miedzynarodowa Habilitanta, wnioskujac o wyréznienie
caloksztattu dorobku dr inz. Marcina Andrzeja Kurka.

W dyskusji glos zabrala dr hab. Katarzyna Przybylowicz, prof. UWM (czlonek
Komisji) i podkreslita, ze we wszystkich publikacjach dr inz. Marcin A. Kurek jest
pierwszym autorem i zgodnie z o$wiadczeniem, Jego udziat w tych pracach wynosit 50-70%,
co $wiadezy o duzym wkladzie w opracowanie koncepcji rozwigzania problemu naukowego
oraz omowienie i dyskusje wynikdw, co potwierdza dojrzaloé¢ naukowa Habilitanta.
Podobnie, jak inni czlonkowie Komisji Habilitacyjnej wskazala na duza wartos¢ pod

wzgledem merytorycznym oraz aplikacyjnym osiggnigcia naukowego Habilitanta. Wediug
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niej podjety problem badawczy ma istotne znaczenie W wymiarze poznawczym
i aplikacyjnym oraz znakomicie wpisuje si¢ we wspolczesne trendy produkcji zywnosci
promujace polaczone dzialania w globalnym obszarze zywnosci, zywienia i zdrowia.
Powyzsze fakty potwierdzaja wedlug niej tezg, ze wybor tematu pracy badawczej nie zostal
dokonany przypadkowo, lecz w oparciu o aktualne potrzeby zdrowotne w aspekcie zdrowia
spolecznego i1 jakosci zdrowia jednostki. Dorobek publikacyjny uznata za bardzo dobry
i zwrocila uwage na wysoka aktywnos¢ Habilitanta we wdrazaniu wynikow, czego
przykladem jest otrzymany 1 patent oraz 3 zgloszenia patentowe. Ponadto z wielkim
uznaniem odniosta si¢ do odbytych przez dr inz. Kurka stazy dydaktycznych i naukowo-
badawczych, ktore pozwolily na nawigzanie wspotpracy i prowadzenie innowacyjnych badan
naukowych. Wskazala tez, na udzial Habilitanta w wielu projektach badawczych, w tym
krajowych, jak i finansowanych lub wspéifinansowanych ze srodkow mig¢dzynarodowych
oraz na funkcje eksperta Narodowego Centrum Badan i Rozwoju, Narodowe; Agencji
Wymiany Akademickiej i recenzenta w migdzynarodowych konkursach i konferencjach oraz
w renomowanych czasopismach naukowych, co $wiadezy o jego rozpoznawalnosei 1 uznaniu
g0 jako specjaliste. Analiza wyrozniajgcego dorobku naukowego, dydaktycznego
| organizacyjnego, w tym dziatalno$¢ popularyzatorska, pozwala stwierdzié, ze dr inz. Marcin
Andrzej Kurek spelnia wymagania Ustawy o stopniach i tytule naukowym, i jak najbardziej
zastuguje na stopien doktora habilitowanego. Dodala rowniez, ze Habilitant wyznacza
przyszty. nowoczesny profil naukowca.

W dyskusji glos zabrala rowniez dr hab. Malgorzata Drywien, prof. SGGW (Czlonek
Komisji). Wedlug niej po uzyskaniu stopnia doktora, dr inz. Marcin A. Kurek znaczaco
zwickszyl dorobek naukowy, zaréwno pod wzgledem publikacyjnym, jak 1 udzialu
w projektach naukowo-badawczych. Dr inz. Kurek jest aktywnym pracownikiem,
angazujacym sie rowniez w prace organizacyjne Wydziatu. Bierze udzial w pracach m.in.
Wydzialowej Komisji ds. Jakosci Ksztalcenia i powierzone mu zadania realizuje sumiennie,
wykazujac sie przy tym samodzielnoseig. Zajecia dydaktyczne prowadzone przez Kandydata
sa bardzo dobrze oceniane przez studentow, a w poprzednim tygodniu zostat wyrozniony
przez nich jako Mistrz Edukacji na Wydziale Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji.
Generalnie mozna powiedzie¢, ze dokonania dr Marcina Kurka pod wzgledem naukowym,
organizacyjnym i dydaktycznym sa odpowiednie do nadania stopnia doktora habilitowanego.

Dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina (sekretarz Komisji) w swojej wypowiedzi poruszyta
kwestie laczenia pracy naukowej z praca dydaktyczng i popularyzatorska. Jest to bardzo

wazny aspekt w pracy kazdego pracownika samodzielnego. Istotna jest rowniez spojnos¢
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tematyczna prowadzonych badan, co prezentuje zardwno caloksztatt dorobku dr inz. Kurka,
jak 1 osiggnigcie naukowe, przedstawione do oceny.

Prof. dr hab. Zdzistaw Targonski, przewodniczacy Komisji Habilitacyjnej, podzielit
zdanie cztonkow komisji, ze przedstawione do oceny osiagnigcie jest wartosciowe,
a Habilitant jest s$wietnym naukowcem i moze by¢ dobrym menadzerem nauki, ktéry ponadto
zajmuje sie popularyzacja wiedzy. Biorac pod uwage znaczaca aktywnosé¢ publikacyjng,
istotne i utylitarne osiggniecie naukowe oraz duze zaangazowanie w pisanie 1 realizacje
projektow, wspolprace miedzynarodowa, a wszystko to w bardzo krétkim czasie kariery
zawodowej, Przewodniczgcy komisji popart wniosek recenzentow o wyrdznienie catoksztattu

dorobku naukowego dr inz. Marcina A. Kurka.

Komisja podjela decyzje jednomys$lnego, pozytywnego zaopiniowania wniosku o nadanie

dr inz. Marcinowi Andrzejowi stopnia doktora habilitowanego.
W glosowaniu jawnym uczestniczylo 7 uprawnionych czltonkéw komisji
Oddano 7 gloséw pozytywnych za nadaniem tytutu doktora habilitowanego.

Oddano 7 glosow za wyrdznieniem catoksztattu dorobku naukowego Habilitanta.

Sekretarz Komisji Habilitacyjnej Przewodniczacy Komisji Habilitacyjne;j

f@ﬂaem | — e

dr hab. Ewa Czarniecka-Skubina prof. dr hab. Zdzist
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Prof. dr hab. Danuta Gérecka Poznan, dn. 8 grudnia 2018 r.
Katedra Technologii Gastronomiczne)

i Zywnoéci Funkcjonalnej

Wydziat Nauk o Zywnosci i Zywieniu

Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

UZASADNIENIE WNIOSKU O WYROZNIENIE
Osiagniecia naukowego
Pana dr inz. Marcina Kurka
pt. ,,Badania nad wykorzystaniem blonnika pokarmowego w produkcji Zzywnosci —
podejscie technologiczno-zywieniowe”

Przedstawione do oceny Osiagnigcie naukowe to cykl 5 opublikowanych oryginalnych
prac pod wspolnym tytulem ,,Badania nad wykorzystaniem blonnika pokarmowego
w produkcji Zzywnosci — podej$cie technologiczno-zywieniowe”.

Podjety w Osiggnigciu naukowym temat jest bardzo aktualny, zaréwno ze wzgledu na
mozliwos¢ pozyskania blonnika pokarmowego ze Zzrédel bezglutenowych, jak réwniez
wykorzystania jego wlasciwosci funkcjonalnych w ksztattowaniu tekstury produktow
spozywczych. Na podkreslenie zasluguje opracowanie innowacyjnej metody ekstrakcji -
glukanu z zastosowaniem naturalnych flokulantéw. Badania przedstawione w Osiagnigciu
naukowym stanowig istotny wklad w rozwdj wiedzy z zakresu technologii zywnosci
1 zywienia i wnoszg wiele elementoéw innowacyjnych.

Z uznaniem nalezy podkresli¢ bardzo bogaty i wartosciowy dorobek naukowy dr. inz.
Marcina Kurka.

Biorac pod uwage aktualna tematyke badan przedstawiong w Osiggnigciu naukowym
o charakterze zarowno naukowym, jak i aplikacyjnym, a takze znaczgca aktywnosé
publikacyjng dr. inz. Marcina Kurka wnosze do Wysokiej Rady Wydzialu Nauk o Zywieniu
Czlowieka 1 Konsumpcji SGGW w Warszawie o wyrdznienie Osiagni¢cia naukowego pt.
»Badania nad wykorzystaniem blonnika pokarmowego w produkcji zywnosci -

podejscie technologiczno-zywieniowe”.

Coree

Prof. dr hab. Danuta Gorecka



