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Dr hab. Danuta Jaworska .
Katedra Technologii Gastronomicznej i Higieny Zywnosci
Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji, SGGW w Warszawie
Ocena dorobku naukowego, dydaktycznego, organizacyjnego oraz cyklu publikacji pod
tytulem ,,Wykorzystanie metod statycznych i dynamicznych w badaniach sensorycznych
wybranych produktéw zywnos$ciowych” w zwiazku z postepowaniem o nadanie stopnia

naukowego doktora habilitowanego PANI DR INZ. ELIZIE KOSTYRZE w dziedzinie

nauk rolniczych w dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia.

Niniejszej oceny dokonano zgodnie z ustawa z dnia 14.03. 2003 rok o stopniach naukowych
I tytule naukowym oraz stopniu i tytule w zakresie sztuki (Dz.U. z 2003r nr 65 poz. 595
z p6zniejszymi zmianami) oraz rozporzadzenia Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia
30.10.2015r. w sprawie kryteridw oceny osiggnie¢ osoby ubiegajacej si¢ o nadanie stopnia
doktora habilitowanego (Dz.U. z 2011 r. nr 196 poz. 1165 i 2015 r. poz. 1842). Do sporzadzenia

opinii wykorzystano komplet dokumentacji przygotowanej przez Habilitantke.

1. Informacje ogolne o kandydatce do stopnia doktora habilitowanego

Dr inz. Eliza Kostyra jest absolwentka Wydziatu Nauk o Zywieniu Czlowieka
1 Konsumpcji, Szkoty Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, ktory ukonczyta
w 1995 roku uzyskujac stopien magistra inzyniera na kierunku technologia Zywno$ci 1 Zywienie
cztowicka w zakresie zywienie czlowieka. W latach 1996 — 1997 Habilitantka byta
pracownikiem Zakladu Technologii Zywnosci, Instytutu Zywnoéci i Zywienia im. prof. A.
Szczygta. Z kolei w latach 1998 — 2003 byta ona zatrudniona jako asystent w Zaktadzie Jakos$ci
i Normalizacji, Instytutu Przemystu Migsnego i Thuszczowego takze w Warszawie. W 2003
roku uzyskata stopien doktora nauk rolniczych na podstawie rozprawy doktorskiej pt.
»Interakcje dodatkow aromatyzujacych ze sktadnikami zywnosci i ich efekty sensoryczne (na
przyktadzie preparatow dymu wedzarniczego)”, ktorej promotorem byta prof. dr hab. Nina
Barytko- Pikielna. Od roku 2004, do chwili obecnej, dr inz. Eliza Kostyra jest zatrudniona
w Katedrze Zywnoéci Funkcjonalnej, Ekologicznej i Towaroznawstwa na Wydziale Nauk
0 Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji SGGW w Warszawie. Od roku 2004 jest kierownikiem
Pracowni Analizy Sensorycznej, SGGW.

2. Ocena osiagnie¢cia naukowego



Osiggnigciem naukowym dr inz. Elizy Kostyry, stanowigcym podstawe do ubiegania

si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego, zgodnie z Ustawa z dnia 14.03. 2003 rok
o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz stopniu i tytule w zakresie sztuki (Dz.U. z 2003
r. nr 65 poz. 595 z pdzniejszymi zmianami), jest cykl czterech powigzanych ze sobg
tematycznie oryginalnych publikacji, ujetych pod wspdlnym tytutem ,,Wykorzystanie metod
statycznych 1 dynamicznych w badaniach sensorycznych wybranych produktéw
zywnosciowych”. Osiagniecie naukowe zostato przedstawione w postaci zataczonych kopii
czterech publikacji i zamieszczone w Zataczniku nr 4 a oméwione w autoreferacie ( zatgcznik
2 str. 5 — 31). Nalezy podkresli¢, ze publikacje wchodzace w sktad osiggniecia naukowego
zostalty opublikowane w recenzowanych, renomowanych 1 wysoko punktowanych
czasopismach o zasiggu migdzynarodowym, takich jak: LWT- Food Science and Technology:
35 pkt. MNISW; IF = 2,329, Meat Science: 35 pkt. MNiSW; IF = 3,126, oraz 2 prace w Food
Quality & Preference: 1. praca- 24 pkt. MNiSW; IF = 1,796 i 2. praca- 32 pkt. MNiSW; IF =
3,013.
Zgodnie z danymi zawartymi w zalaczniku 2, suma punktow za publikacje wchodzace w sktad
osiaggniecia wynosi 126, wg MNiSW, za$ taczny IF ustalony zostal na poziomie 10,264.
W trzech publikacjach Pani dr inz. Eliza Kostyra jest wskazana jako pierwszy
i korespondencyjny autor, natomiast w jednej z prac jest drugim autorem. Jak wynika
z oswiadczen wspotautorow (zatgcznik 4) jest ona autorem, lub wspoétautorem koncepcji badan.
Swoj udziat w powyzszych pracach Autorka szacuje na 60%- 75% (zatacznik 3).

Poruszony przez Autorke problem w przedstawionym do oceny osiggnigciu, dotyczy
mozliwosci zastosowania wybranych metod statycznych oraz dynamicznych w badaniach
sensorycznych z wykorzystaniem zar6wno modelowych matryc, jak i przyktadowych
produktow zywno$ciowych o pelnym sktadzie recepturowym. Nowatorskim podejSciem
metodycznym prowadzonych badan byto okreslenie rodzaju i poziomu emocji konsumentow
w czasie trwania wrazenia w stosunku do danego produktu za pomocg programu badajacego
mimike twarzy (FaceReader). Aspekty sensoryczne ustalono w badaniach wstepnych
z wykorzystaniem klasycznej metody, nalezacej do metod dynamicznych w ocenach
sensorycznych tj. Time-Intensity, okreslajac w ten sposob intensywnos¢ kluczowych
wyroznikow smaku po spozyciu produktu. Procedura pomiaru reakcji emocjonalnej
konsumentéw przy uzyciu metody Face Reader byta standaryzowana oraz filmowana za
pomoca specjalistycznego oprogramowania Media Recorder. Analize wynikéw poglebiono
w oparciu o sieci neuronowe Kohonena. Autorskim rozwigzaniem prowadzonych badan byto

réwniez okreslenie percepcji wizualnej uczestnikow w stosunku do zdje¢¢ badanych produktow



za pomocg metody wizualnej, zwanej Eye Tracking. W badaniu mierzono czas i poziom
skoncentrowania wzroku respondenta na cechach wygladu zewnetrznego produktu a takze
analizowano sumg¢ czasu trwania (ms) wszystkich fiksacji dla prezentowanego zdjecia
produktu. Autorka stwierdzila, ze nie zaobserwowano zaleznos$ci pomiedzy stopniem lubienia
produktow i poziomem reakcji emocjonalnych konsumentow.

Zaplanowane podej$cie metodyczne pozwolito okreslic wazne kwestie odnoszace si¢
z jednej strony do kompleksowej charakterystyki produktow w réznych wymiarach, w tym
ilo$ciowo-jakosciowych oraz hedonicznych z uwzglednieniem emocji i percepcji wizualnej,
natomiast z drugiej, umozliwito przeanalizowanie wynikow w kontek$cie ich wzajemnego
wplywu na oceng walorow sensorycznych badanych produktow. Istotnym elementem badan
bylo uwzglednienie rowniez relacji pomiedzy jakosciag oczekiwang i doswiadczong (czyli
potwierdzong sensorycznie), co pozwolilo zrozumie¢ oraz wyjasni¢ nie tylko stopien lubienia
produktow, ale rowniez oczekiwania konsumentéw. Poznanie emocji konsumentéw w stosunku
do smakowito$ci produktow to istotny element istotnie warunkujacy wybor produktow (w tym
0 zadeklarowanych walorach prozdrowotnych) oraz che¢ ich spozywania.

W badaniach Habilitantki wykazano, ze innowacyjne urzadzenia, takie jak FaceReader
i Eye Tracking sg przydatne do okre$lenia reakcji emocjonalnych i wizualnych konsumentéw
W odniesieniu do badanych produktow.

Biorac pod uwage praktyczny wymiar badan bardzo wazng kwestig jest wykorzystanie
nowych metod badania ekspresji mimicznej twarzy oraz okreSlania percepcji wzrokowej
w projektach badawczych z uwagi na inny charakter informacji zwigzany z oceng jakoS$ci
sensorycznej produktéw. Istotnym staje si¢ rowniez mozliwos¢ opracowania wytycznych czy
zalecen zwigzanych z postgpowaniem metodycznym w badaniach eksperymentalnych.

Oryginalnym walorem poznawczym innych badan byta proba wyjasnienia zmian
w pozadalnosci modelowych matryc pod wptywem dodatku r6znych stezen glutaminianu sodu,
soli disodowych kwasu inozylowego, guanozylowego oraz ich kombinacji. Stwierdzono, ze
efekt ten byt rezultatem potaczonej stymulacji sumy dodanych potencjatoréw i tych naturalnie
wystepujacych w produktach. W ramach do$wiadczenia oznaczono poziom naturalnych
aminokwasow, ktory réznit si¢ w zaleznosci od rodzaju matrycy. Do zweryfikowania zmian
w pozadalnosci produktow, pod wptywem badanych czynnikow, wykorzystano klasyczna
(statyczng) metode kolejnosci. Wybor metody kolejnosci byt uwarunkowany czutoscig testu
1 zdolnos$cig do dyskryminacji matych réznic pomiedzy produktami przez oceniajacych, ktory
jest wigkszy w metodzie kolejnosci w porownaniu do metody skalowania. W pracy wykazano

dodatnig zalezno$¢ pomiedzy naturalng zawarto$cia endogennego wolnego kwasu



glutaminowego a oceng pozadalno$ci probek referencyjnych w ramach badanych matryc.
Stwierdzono fakt, ze zmiany w pozadalno$ci produktow moga by¢ uwarunkowane nie tylko
iloscia wolnego kwasu glutaminowego, ale réwniez poziomem pozostatych endogennych
wolnych aminokwaséw, naturalng zawarto$cig 5'-nukleotydow oraz poziomem innych
substancji sensorycznie aktywnych. Do zrealizowania celéw badawczych Habilitantka
stosowata metod¢ z grupy metod dynamicznych: Time-Related-Profiling (TRP), ktora jest
modyfikacja metody Time-Intensity. Wybor metody TRP dat mozliwos¢ pomiaru w czasie
trwania oceny kilku kluczowych atrybutéw sensorycznych, co mialo istotne przetozenie na
odbior wrazen 1 odczuwanie réznic w natezeniu cech w produktach, z uwzglednieniem
interakcji pod wptywem dynamicznych proceséw zachodzacych w jamie ustne;j.

Badania eksperymentalne z wykorzystaniem metod statycznych i dynamicznych, ktore
zostaly przedstawione w publikacjach stanowigcych osiggnigcie naukowe pozwolity na
doktadng analize wplywu poszczegdlnych czynnikow zmienno$ci w eksperymentach na
okreslenie zmian w charakterystyce sensorycznej, zarowno modelowych matryc
zywnosciowych, jak réwniez produktéw spozywczych na przyktadzie przetworéw miesnych.
Podsumowaniem prowadzonych badan, ktore sa podstawg prezentowanego osiggnigcia, byty
zaprezentowane przez Habilitantke stwierdzenia i wnioski:

— Innowacyjne metody oparte na ekspresji mimicznej oraz okulografii stanowig
warto$ciowe uzupehienie tradycyjnych metod statycznych 1 dynamicznych
wykorzystywanych w badaniach sensorycznych oraz konsumenckich ukierunkowanych

na doskonalenie jakosci produktow zywnosciowych.

— Analiza wynikéw eksperymentalnych z zastosowaniem analizy wielowymiarowej oraz
sieci neuronowych Kohonena stanowi wiarygodne narzedzie interpretacji rodzaju oraz
poziomu emocji w czasie, z uwzglednieniem reakcji indywidualnych konsumentow

mierzonych nowoczesnymi metodami badania ekspresji mimicznej.

— Metody dynamiczne wykorzystywane do pomiaru réoznych wrazen w czasie stanowig
kluczowy element badan sensorycznych oraz konsumenckich ze wzgledu na
unikatowos¢ informacji, majacych zard6wno charakter poznawczy, jak i aplikacyjny,
umozliwiajacy ich wykorzystanie w opracowywaniu nowych produktow

o zweryfikowanej akceptacji konsumenckiej.

— Uzyskane wyniki wskazuja, ze wykorzystanie klasycznej metody kolejnosci, zaliczanej
do metod statycznych w badaniach sensorycznych, daje mozliwo$¢ okreslenia

charakteru zmian w pozadalnosci produktow zywnosciowych.



— Zastosowanie zmodyfikowanej metody Time-Intensity, opartej na pomiarze
dynamicznym, umozliwia okre§lenie zmian nat¢zenia w czasie kluczowych atrybutow
smakowitosci w produktach zywnos$ciowych pod wplywem substancji wywotujacych

intensywne wrazenia sensoryczne.

W kontekscie prowadzonych badan i uzyskanych wynikéw mozna sformutowaé
generalng konkluzje, wskazujaca na to, ze odpowiednio zaplanowany uktad eksperymentu,
stanowi¢ moze podstawg zbadania wplywu poszczegélnych zmiennych na odbior wrazen
sensorycznych z uwzglednieniem zachodzacych interakcji, co w konsekwencji pozwala
przewidzie¢ zmiany w jakosci sensorycznej podczas modyfikacji istniejagcych produktéw oraz
opracowywania nowych wyrobow. Sformutowane wnioski majg charakter poznawczy
i aplikacyjny, wskazuja na mozliwos¢ i zasadno$¢ wykorzystania nowoczesnych i tradycyjnych
metod statycznych i dynamicznych w badaniach sensorycznych oraz konsumenckich.

Zatem, podsumowujac mozna uznaé, ze dorobek naukowy Kandydatki opisany
w przedstawionym do oceny cyklu publikacji stanowi oryginalny wkiad w rozwdj dyscypliny
technologii zywnosci 1 zywienia 1 moze by¢ uznany jako podstawa do ubiegania si¢ o stopien
naukowy doktora habilitowanego.

3. Ocena pozostalych osiagnie¢ naukowo-badawczych

Dorobek naukowy dr inz. Elizy Kostyry obejmuje tacznie 92 prac, w tym 11 stanowia
publikacje naukowe opublikowane w czasopismach indeksowanych przez bazg¢ Journal
Citation Report (JCR) w latach 2006-2017 (liczba punktow 323). Ponadto dorobek ten
obejmuje 23 artykuly opublikowane w czasopismach o zasiggu krajowym nieposiadajacych
wspotczynnika wptywu IF wymienionych w cze¢éci B wykazu MNiSW; 5 rozdziatow
opublikowanych w monografii naukowej, w tym w jezyku angielskim i polskim, 2 rozdziaty
znajdujacych si¢ w podrecznikach akademickim oraz 49 publikacji ukazanych w formie
abstraktow lub proceedings zamieszczonych w materiatach konferencyjnych, w jezyku
angielskim i polskim. Suma punktéw za publikacje wg wykazu czasopism naukowych MNiSW
zgodnie z rokiem opublikowania wynosi 431 pkt. Nalezy tu zaznaczy¢, ze za publikacje po
obronie pracy doktorskiej uzyskano 323 punkty. Sumaryczny IF wg bazy JCR, zgodny z rokiem
ukazania si¢ publikacji, wynosi 24,244. Liczba cytowan wg bazy IClI Web of Science wynosi
81, aindex Hirscha wg bazy ICI Web of Science wynosi 5.

W pracy naukowo-badawczej Habilitantka koncentruje si¢ na roznych aspektach badan
sensorycznych 1 konsumenckich, w kontek$cie okreslenia migdzy innymi wptywu procesu

technologicznego oraz zmian w recepturze na jako$¢ sensoryczng réznych produktéw



z uwzglednieniem dodatku substancji  aromatyzujacych, smakotworczych oraz
teksturotworczych. Wsrod zainteresowan naukowo-badawczych Habilitantki mozna wydzieli¢
kilka grup tematycznych, takich jak determinanty jakos$ci sensorycznej réznych produktow
zywnos$ciowych; edukacje sensoryczng oraz jej role w percepcji i akceptacji produktéw przez
dzieci, mtodziez oraz osoby doroste; czynniki sensoryczne i niesensoryczne wplywajace na
wybor oraz konsumpcje produktow zywnosciowych przez konsumentéw; oraz aspekty
realizacji badan sensorycznych, instrumentalnych oraz psychofizjologicznych w okreslaniu
jakosci wybranych produktow z uwzglednieniem substancji ksztattujgcych smakowitos¢.

Na szczegdlng uwage =zasluguje kontynuacja badan dotyczacych tematyki percepcji
sensorycznej, polaczonej z edukacjg dzieci i mtodziezy. Jak podaje Habilitantka badania takie
przeprowadzono w ramach warsztatéw wsréd 765 nastolatkow, pochodzacych z réznych
rejonéw Polski. W warsztatach okreslano sktonno$¢ do przygotowywania positkéw z rodzinag,
preferencje i znajomo$¢ owocOw | warzyw; znaczenie zmystow w wyborze i spozyciu
wymienionych produktow, a takze nawyki zywieniowe uczestnikow. Co istotne, po
przeprowadzonych warsztatach duza grupa dzieci zadeklarowata che¢é zmiany nawykow
zywieniowych (np. zmniejszenie spozycia stodyczy oraz produktéw z grupy typu fast food).
Ponadto realizowano badania, wykorzystujac nowoczesne narzg¢dzia, ktorych celem byto
okreslenie walorow wizualnych oraz doustnych (w kategoriach percepcji cech sensorycznych
1 niesensorycznych) determinujacych odczucia konsumentow oraz stopien akceptacji
wzgledem produktéw z wykorzystaniem metody Check-All-That-Apply, charakterystyki
sensorycznej produktow za pomocg metody Napping potaczonej z ultraszybkim profilowaniem
(Ultra Flash Profile).

W innej pracy przeprowadzono badania wsrdod osob z dysfunkcjg wzroku. Wyniki badan
dostarczaja cennych informacji zwigzanych z wyborami produktéw zywno$ciowych i ich
konsumpcja przez osoby z dysfunkcja wzroku, a takze sugeruja praktyczne implikacje zwiazane
ze zwigkszeniem ich niezaleznosci w codziennym funkcjonowaniu oraz poprawy ich jakosci
zycia.

Ponadto Habilitantka brata udziat w nowatorskich badaniach wykorzystujacych pomiar reakcji
psychofizjologicznej konsumentow, jak test przewodnictwa skory (GSR, Galvanic Skin
Response), badania rejestracji napigcia migsniowego (EMG, elektromiografia) czy pomiary
pulsu.

Nalezy podkresli¢, ze Kandydatka brata udzial w 6 projektach migdzynarodowych oraz 10

projektach o zasiegu krajowym. Brala ona ponadto czynny udzial w wielu konferencjach



naukowych, na ktérych miedzy innymi wyglosita referaty: 4 na konferencjach
miedzynarodowych i 2 referaty na konferencjach krajowych.
Dodatkowo wieloletnia wspotpraca Habilitantki z prof. dr hab. Ning Barytko-Pikielng
uksztaltowala jej naukowag sylwetke, zaowocowata zdobytym doswiadczeniem,
samodzielnos$cig w prowadzeniu badan naukowych, w tym udziatlem w projektach badawczych
o zasiggu krajowym oraz mi¢dzynarodowym. Ponadto spotkania, warsztaty, konferencje
organizowane przez mi¢dzynarodowe stowarzyszenie European Sensory Network, zrzeszajace
wiodace o$rodki akademickie oraz badawcze w dziedzinie badan sensorycznych
1 konsumenckich, daty dobre podstawy warsztatowe i staly si¢ jednym z wazniejszych
przyczynkéw rozwoju naukowego Habilitantki.
Podsumowujac nalezy stwierdzi¢, ze dorobek naukowy Habilitantki jest bogaty.

4. Ocena dorobku dydaktycznego, popularyzatorskiego i organizacyjnego
Kandydatka ma duzy dorobek dydaktyczny. Od czasu zatrudnienia na Wydziale Nauk
o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji SGGW w Warszawie w charakterze nauczyciela
akademickiego Habilitantka realizuje zajecia dydaktyczne ze studentami studiow stacjonarnych
1 niestacjonarnych zwigzane z metodami 1 zastosowaniem badan sensorycznych w ocenie
zywnosci. Ponadto Habilitantka wygtaszata wyktady w jezyku angielskim w ramach programu
Erasmus na Uniwersytecie w Wiedniu w latach 2008-2016. Tematyka wyktadéow odnosita si¢
do r6znych zagadnien zwigzanych z praktycznym wykorzystaniem metod sensorycznych oraz
konsumenckich, w tym okreslaniu rodzaju emocji w stosunku do produktow zywnosciowych
w badaniach naukowych. Kandydatka przekazuje studentom najbardziej aktualng wiedze
z zakresu badan sensorycznych 1 konsumenckich z uwzglednieniem postepu metodologicznego
w kwestii wykorzystania nowych metod w praktyce naukowej oraz zawodowej. Efektem takich
dziatan sg opracowane rozdzialy w dwoch podrgcznikach akademickich. Kandydatka jest
promotorem 26 prac magisterskich, 32 inzynierskich, dokonata recenzji 61 prac dyplomowych.
Waznym etapem rozwoju Kandydatki byto uczestnictwo wymianie akademickiej w ramach
programu Erasmus+ w latach 2008-2016. Ponadto spotkania i warsztaty w European Sensory
Network z czotowymi europejskimi specjalistami z zakresu analizy sensorycznej w zakresie
postepow metodycznych oraz udziat w ogélnopolskim programie ABC Zdrowego Zywienia,
umozliwily wspotprace i wymiane do§wiadczen z innymi znaczacymi osrodkami akademickimi
w Polsce, ktore stuzg rowniez Habilitantce w prowadzonej dydaktyce.
Bardzo waznym elementem pracy zawodowej jest ponadto aktywno$¢ zwigzana
z upowszechnianiem wiedzy. Kandydatka zapoznaje dzieci oraz mlodziez z wyposazeniem

i praca nowoczesnej Pracowni Analizy Sensorycznej. Habilitantka zorganizowala wiele



warsztatow 1 zaje¢ edukacyjnych dla dzieci i mlodziezy. Jest ona ponadto autorem, bgdz
wspotautorem duzej liczby ekspertyz lub innych opracowan na zamdwienie przemystu,
prowadzi szkolenia dla firm dotyczace zastosowania metod sensorycznych w praktyce
zawodowej.

W ramach dziatalnoSci organizacyjnej nalezy wskaza¢ kierowanie Laboratorium Analiz
Sensorycznych. W roku 2006 Habilitantka byla czlonkiem Wydzialowej Komisji
Rekrutacyjnej, w latach 1999 — 2006 cztonkiem Polskiego Komitetu Normalizacyjnego, od
roku 2012 jest cztonkiem Rady WNoZCziK, a od roku 2016 czlonkiem Rady Bibliotecznej
WNoZCziK.

Zatem nalezy stwierdzi¢, ze dorobek Kandydatki w zakresie dzialalnos$ci dydaktycznej,

popularyzatorskiej oraz organizacyjnej jest takze znaczacy.

5. Podsumowanie i wniosek koncowy

Uwazam, ze osiggni¢cie naukowe Pani dr inz. Elizy Kostyry, bedace podstawag do
ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego zgodnie z Ustawa z 14. 03. 2003r.
o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz stopniach naukowych i tytule w zakresie sztuki
(Dz.U. 65 poz. 595 z p6zniejszymi zmianami) stanowigce cykl 4 publikacji pod wspdlnym
tytutem ,,Wykorzystanie metod statycznych i1 dynamicznych w badaniach sensorycznych
wybranych produktow zywno$ciowych” ma znaczacg warto$¢ naukowa i stanowi wazny wktad
w rozwoj technologii zywnosci 1 zywienia cztowieka w zakresie oceny sensorycznej jakosci.
Jej dorobek naukowy, ktory zostat istotnie poszerzony w czasie od uzyskania stopnia doktora,
$wiadczy o duzej aktywnosci naukowej. Bogata jest tez Jej dziatalno$¢ dydaktyczna,
organizacyjna i popularyzatorska.
Biorgc pod uwage powyzsze, stwierdzam, ze Pani doktor inz. Eliza Kostyra, spetnia warunki
jakie okreslono w Ustawie z 2003r. o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz stopniach
naukowych 1 tytule w zakresie sztuki (Dz.U. 65 poz. 595 z pdZniejszymi zmianami
1 uzupetnieniami z 2005, 2011 1 2015 roku) w sprawie postgpowania o nadanie stopnia doktora
habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych, dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.
Stad tez wnioskuj¢ o dopuszczenie Pani dr inz. Elizy Kostyry do dalszego etapu przewodu
habilitacyjnego.

Warszawa 12.07. 2018 Danuta Jaworska
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