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osiggnie¢ naukowo-badawczych, dorobku dydaktycznego i popularyzatorskiego
oraz wspolpracy migdzynarodowe;j

Pani dr inz. Elizy KOSTYRY

w zwigzku z postgpowaniem habilitacyjnym prowadzonym
na Wydziale Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji SGGW

Podstawg formalna niniejszej oceny jest pismo prof. dr hab. Krystyny Gutkowskiej -
Dzickana Wydziatu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji SGGW w Warszawie z dnia
15 czerwca 2018 roku, informujgce o powolaniu przez Centralng Komisje do Spraw Stopni
i Tytutéw Naukowych komisji habilitacyjnej w celu przeprowadzenia postgpowania
habilitacyjnego dr inz. Elizy Kostyry, z moim udzialem jako recenzenta.

Ocena zostata sporzadzona zgodnie z wymaganiami ustawy z dnia 14 marca 2003
roku o stopniach i tytule naukowym oraz stopniach i tytule w zakresie sztuki (Dz. U. z 2017 r.
poz. 1789) oraz z uwzglednieniem kryteriow okreslonych w rozporzadzeniu Ministra Nauki
i Szkolnictwa Wyzszego z dnia | wrzesnia 2011 r. w sprawie kryteridw oceny osiagnigc
osoby ubiegajacej si¢ o nadania stopnia doktora habilitowanego (Dz. U. nr 196, poz. 1165).
Opracowanie przygotowano na podstawie otrzymanej dokumentacji obejmujgce;j:

- poswiadczong kopie dyplomu doktora nauk rolniczych,

- autoreferat w jezyku polskim i angielskim,

- wykaz i kopie publikacji stanowigcych osiggnigcie naukowe,

- wykaz opublikowanych prac naukowych,

- informacj¢ o udziale w projektach badawczych, wspotpracy migdzynarodowej, dziatalnosci
dydaktycznej i popularyzujacej nauke,

Dokumentacja jest kompletna w $wietle wymagan zawartych w rozporzadzeniu MNiSzW

z dnia 19 stycznia 2018 r. w sprawie szczegotowego trybu i warunkow przeprowadzania

czynnosci w przewodach doktorskich, w postgpowaniu habilitacyjnym oraz w postgpowaniu

o nadanie tytutu profesora (Dz. U. z 2018 r. poz. 261).

1. Dane biograficzne i rozw6j naukowy Habilitantki

Pani dr inz. Eliza Kostyra jest absolwentka Wydzialu Nauk o Zywieniu Czlowicka
i Konsumpcji Szkoly Giéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, a dyplom magistra
inzyniera uzyskata w 1995 roku. Dziatalno$¢ naukowa rozpoczeta w 1996 roku w Zaktadzie
Technologii Zywnosci Instytutu Zywnoséci i Zywienia pod kierunkiem prof. Niny Barylko-
Pikielnej i kontynuowata w Instytucie Przemystu Migsnego i Tluszczowego w Warszawie.
Zainteresowania naukowe Habilitantki koncentrowaly si¢ od poczatku w obszarze analizy
sensorycznej zywnosci, co wydaje si¢ oczywiste zwazywszy na pracg w zespole prof. Niny
Barytko- Pikielnej — uznanego autorytetu naukowego w tym zakresie.

Prac¢ doktorskg pt. ,,Interakcje dodatkéw aromatyzujacych ze sktadnikami zywnosci
i ich efekty sensoryczne (na przykladzie preparatow dymu wedzarniczego) przygotowala



Habilitantka pod kierunkiem prof. Niny Barytko—Pikielnej i obronita z wyrdznieniem przed
Rada Wydzialu Technologii Zywnosci SGGW, uzyskujac stopien doktora nauk rolniczych
w dyscyplinie technologia zywno$ci i zywienia. Od 2003 roku dr inz. E. Kostyra jest
pracownikiem naukowo-dydaktycznym Katedry  Zywnosci Funkcjonalnej, Ekologicznej
i Towaroznawstwa Wydzialu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji SGGW i zajmuje
obecnie stanowisko adiunkta. Pelni tez funkcj¢ kierownika Pracowni Analizy Sensorycznej,
Laboratorium Oceny Zywnosci i Diagnostyki Zdrowotne;.

Wazna role w rozwoju naukowym Habilitantki odegrata wspotpraca migdzynarodowa,
przede wszystkim udzial w spotkaniach, warsztatach i realizacji projektow w ramach
European Sensory Network, migdzynarodowej sieci badawczej skupiajacej wiodgce osrodki
akademickie i naukowe specjalizujace si¢ w badaniach sensorycznych. W ramach programu
Erasmus dr E. Kostyra odbyta staze naukowe na Wydziale Nauk o Zywnodci Uniwersytetu
w Wiedniu. Wspoélpracuje tez aktywnie z naukowcami z innych osrodkéw akademickich
w  kraju, m.in.: Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie, Uniwersytetu Warminsko-
Mazurskiego w Olsztynie, Uniwersytetu Przyrodniczego we Wroclawiu i w Poznaniu,
Akademii Morskiej w Gdyni.

Dr inz. E. Kostyra uzyskata trzykrotnie nagrody JM Rektora SGGW za osiggniecia
naukowe i byla 4 razy czlonkiem zespotéw nagradzanych w uczelni za dzialalnosé
dydaktyczna.

2. Ocena osiggni¢cia naukowego
Jako osiagnigcie naukowe (zgodnie z art. 16 ust. 2 ustawy)' wskazala Habilitantka cykl
publikacji powigzanych tematycznie zatytulowany ,Wykorzystanie metod statycznych
i dynamicznych w badaniach sensorycznych wybranych produktow zywnosciowych”:

1. Kostyra E., Wasiak-Zys G., Rambuszek M., Waszkiewicz-Robak B., 2016:
Determining the sensory characteristics, associated emotions and degree of liking of
the visual attributes of smoked ham. A multifaceted study, LWT - Food Science and
Technology, 65, 246-253.

35 pkt. MNiSW; IF = 2,329;

2. Kostyra E., Rambuszek M., Waszkiewicz-Robak B., Laskowski W., Blicharski T.,
Potawska E., 2016: Consumer facial expression in relation to smoked ham with the
use of face reading technology. The methodological aspects and informative value of
research results, Meat Science, 119, 22-31.

35 pkt. MNiSW; IF = 3,126,

3. Barylko-Pikielna N., Kostyra E., 2007: Sensory interaction of umami substances with
model food matrices and its hedonic effect, Food Quality & Preference, 18, 751-758.
24 pkt. MNiSW; IF = 1,796,

4. Kostyra E., Barytko-Pikielna N., Dgbrowska U., 2010: Relationship of pungency and
leading flavour attributes in model food matrices — temporal aspects, Food Quality
& Preference, 21, 197-206.

32 pkt. MNiSW; IF = 3,013,

Wszystkie prace cyklu zostaly opublikowane w jezyku angielskim, w trzech roznych
czasopismach indeksowanych w bazie JCR ( LWT-Food Science and Technology, Meat
Science, Food Quality & Preference) a ich faczny impact factor wynosi 10,264, Prace

! Ustawa z dnia 14 marca 2003 r. o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie
sztuki (Dz. U. z 2017 r. poz. 1789)



charakteryzujg si¢ wysokim poziomem merytorycznym, staranng redakcjg, co wydaje sie
oczywiste ze wzgledu na wysokie wymagania wydawnictw odnosnie do poziomu
merytorycznego 1 edycji publikacji oraz surowe procedury opiniowania. Wskazane
publikacje zostaly przygotowane we wspotautorstwie, przy czym Habilitantka jest pierwszym
autorem w trzech przypadkach, a Jej wklad w realizacj¢ prac ksztaltowal sie
w zakresie od 60 do 75% i obejmowal: opracowanie koncepcji i sformutowanie celu pracy,
dokonanie przegladu literatury, zaplanowanie i wykonanie czesci badan, zestawienie
1 opracowanie wynikéw oraz korekty manuskryptow zgodnie z uwagami recenzentow.
W dokumentacji wniosku znalazly si¢ o$wiadczenia wspotautoréw o zakresie udziatu we
wspolnych publikacjach i nie ma problemu z oddzieleniem wkiadu autorskiego Habilitantki
od zaangazowania innych autoréw. Nalezy doda¢, ze w realizacji prac nad kompleksowym
rozwigzaniem zagadnienia, szczeg6lnie w naukach przyrodniczych, praca zespotowa jest
istotnym warunkiem osiagniecia wartosci dodanej w nauce.

Przedmiotem zainteresowania Autorki i celem badan opisanych w cyklu publikacji
wskazanym jako osiggnigcie naukowe jest ocena mozliwosci zastosowania wybranych metod
statycznych oraz dynamicznych w badaniach sensorycznych z wykorzystaniem zaréwno
modelowych matrye, jak i przyktadowych produktéw zywnosciowych o zréznicowanym
skfadzie recepturowym.

Habilitantka skierowala swoje zainteresowania badawcze na zagadnienia mieszczace sig
w glownym nurcie badan z zakresu technologii zywnosci i wychodzace naprzeciw aktualnym
potrzebom rynku, a Jej prace skladajace si¢ na powigzany tematycznie cykl publikacji
zawierajg zaréwno aspekty poznawcze, jak i aplikacyjne.

Wyniki badan dostgpnych w literaturze wskazuja, ze pomimo wzrostu $wiadomosci
zywieniowej konsumentéw, zainteresowania informacjami o wartosci odzywezej i
oswiadczeniami zdrowotnymi, konsumenci nie chcg rezygnowa¢ z pozadanych cech
smakowo-zapachowych produktu w zamian za inne wartosci dodane, np. wilasciwosci
prozdrowotne. Priorytet cech sensorycznych w ocenie jakosci zywnosci wydaje si¢ ciggle
niezagrozony. W ostatnich latach opracowano nowe metody sensoryczne i konsumenckie,
pojawily si¢ innowacyjne urzadzenia wyposazone w specjalistyczne oprogramowanie
umozliwiajgce poznanie reakcji konsumentéw w stosunku do ocenianych produktéw,
z uwzglednieniem emocji, jak ekspresja mimiki twarzy, czy ruch galek ocznych. Metody te
charakteryzujace si¢ duzym potencjatem badawczym zostaly wykorzystane przez Habilitantke
w prezentowanych publikacjach cyklu. Analizujgc zalozenia badawcze i wyniki badan
opisanych w  poszczegélnych pracach wskazanych jako osiagnigcie badawcze mozna
wyréozni¢ dwa tematycznie powigzane obszary obejmujace:

- jakos$¢ sensoryczng produktéw i jej wplyw na percepcje w kategoriach poznawczych,
hedonicznych i emocjonalnych,

- interakcje skfadnikéw w modelowych matrycach zywnosciowych i ich wplyw na
charakterystyke sensoryczng w kategoriach afektywnych oraz poznawczych.

W zrealizowanych badaniach opisanych w cyklu publikacji nalezy pozytywnie ocenié
kompleksowe podejscie do problematyki oceny sensorycznej produktow zywnosciowych
w roznych wymiarach, w tym ilosciowo-jakosciowym oraz hedonicznym, z uwzglednieniem
emocji wyrazanych mimika twarzy (face reading) i percepcji wizualnej (eye tracking) oraz
zastosowanie  analizy wielowymiarowej i sieci neuronowych do interpretacji rodzaju
1 poziomu emocji wyrazanych przez konsumentéw w czasie trwania eksperymentu. Istotnym
elementem badan bylo tez uwzglgdnienie relacji migdzy jakoscia oczekiwang a potwierdzona
w badaniu sensorycznym, co pozwolilo na wnioskowanie nie tylko w zakresie stopnia



lubienia produktu ale rowniez oczekiwan konsumentéw i okreslenie czynnikéw, ktére mogg
warunkowac ich decyzje w procesie zakupu.

Prowadzenie badan w ukladzie czynnikowym z uwzglednieniem wplywu stezen
substancji wplywajacych na smakowitos¢ i wykorzystaniem eksperymentalnych matryc
o zroznicowanym skiadzie pozwolito na poznanie interakcji potencjatoréw smaku i substancji
piekacych (irrytantéw) z innymi cechami smakowo-zapachowymi produktu i okreslenie ich
wplywu na charakterystyke sensoryczng produktu w kategoriach afektywnych oraz
poznawczych. Zastosowanie pomiarow statycznych (metoda kolejnosci) oraz dynamicznych
(Time-Related-Profiling)?> umozliwito precyzyjne okreslenie zmian pozadalnosci produktéw
na skutek dodatku substancji ksztaltujacych smakowitos¢. Opracowanie metodologii tych
badan stanowi oryginalne osiagni¢cie Habilitantki.

Whnioski wynikajagce z eksperymentow opisanych w osiagnigciu majg charakter
poznawczy 1 aplikacyjny. Odpowiednio zaplanowany eksperyment w ukladzie
czynnikowym, stanowi¢ moze podstawe okreslenia wpltywu poszczegdlnych zmiennych na
odbioér wrazen sensorycznych z uwzglednieniem zachodzacych interakcji, co w konsekwencji
pozwala przewidzie¢ zmiany w jakosci sensorycznej podczas projektowania innowacyjnych
wyrobéw, modyfikacji receptur z uwzglednieniem preferencji konsumentéw i w efekcie
moze przyczyniac si¢ w znacznym stopniu do powodzenia komercjalizacji przedsigwzigcia.

Podsumowujgc oceng osiggnigcia naukowego dr E. Kostyry stwierdzam, ze dorobek
naukowy opisany w cyklu publikacji stanowi oryginalny wkiad w rozwdj dyscypliny
technologia zywnosci i zywienia, spetniajac kryteria okreslone w ustawie i moze by¢ uznany
za podstawe ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego.

3. Ocena aktywnos$ci naukowej

Po wuzyskaniu stopnia doktora Habilitantka doskonalita warsztat naukowo-badawczy
i rozwijata dzialalno$¢ dydaktyczng w zespole Katedry Zywnosci Funkcjonalne;j,
Ekologicznej i Towaroznawstwa na Wydziale Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji
SGGW, gdzie jest dotychczas zatrudniona. Od 2004 roku pelni funkcje kierownika Pracowni
Analizy Sensorycznej, koordynujac prace badawcze w tym zakresie i prowadzenie szkolen.

Charakterystyczng cechg dorobku naukowego dr inz. Elizy Kostyry roku jest zwartos¢
tematyczna bedaca efektem skoncentrowania zainteresowan naukowych na jakosci
sensorycznej zywnosci i metodach jej oceny. Stowa semsoryczny, sensory properties
pojawiajg si¢ w tytutach zdecydowanej wickszosci opublikowanych prac. Zgodnie z
udostgpniong dokumentacja, dorobek naukowy dr inz. Elizy Kostyry obejmuje tacznie 92
pozycje, przy czym 16 opublikowano w okresie przed uzyskaniem stopnia doktora.
Uwzgledniajagc poszczegdlne kategorie, dorobek naukowy Habilitantki przedstawia sig
nastgpujaco:

- 11 oryginalnych prac w czasopismach cytowanych w bazie JCR, w tym 4 stanowigce cykl
publikacji wskazany przez Autorke jako osiagnigcie naukowe,

- 23 oryginalne prace w czasopismach o zasiggu krajowym z listy ,, B” MNiSzW,

- 5 rozdziatéw w monografiach naukowych w jezyku polskim (3) i angielskim (2),

2 W odniesieniu do przypisu 1. na stronie 5 Autoreferatu: ,.Angielskie terminy nie majq oficjalnych odpowiednikow w jezyku
polskim. W zwigzku z tym w autoreferacie postuzono sie anglojezycznymi nazwami metod.” W mojej opinii Pani dr Eliza
Kostyra, ze szkoly naukowej prof. Niny Barylko-Pikielnej, specjalistka w zakresie analizy sensorycznej, autorka wielu
publikacji naukowych, rozwijajaca nowatorskie metody analityczne, wspGipracujaca w sieci European Sensory Network jest
jedna z nielicznych oséb w Polsce uprawnionych do proponowania thumaczenia na jezyk polski nowych terminéw
pojawiajgcych sig w zakresie analizy sensorycznej lub wigczenia nazw angielskich do fachowego stownictwa.



- 49 doniesien naukowych w formie abstraktow w materiatach migdzynarodowych
1 krajowych konferencji naukowych,
- 2 rozdziaty w podrecznikach.
Zestaw czasopism, w ktérych Habilitantka publikowata wyniki prac badawczych obejmuje
m.in.: Journal of the Science of Food and Agriculture, LWT-Food Science and Technology,
Food Quality & Preferences, Meat Science, Polish Journal of Food and Nutrition Science,
Zywno$¢ Nauka Technologia Jakos$¢, Zeszyty Problemowe Nauk Rolniczych, Przemyst
Spozywczy. Zgodnie z aktualng kategoryzacjg czasopism przyjeta przez MNiSzW dorobek
»punktowy” Habilitantki za opublikowane artykuty i monografie jest znaczacy i wynosi 431.
Wartosci wskaznikéw bibliometrycznych prac, ktore ukazaty si¢ w czasopismach z bazy JCR
sa wysokie | wynosza:
- laczny IF - 24,244,

- liczba cytowan wg Web of Science - 83, indeks Hirscha — 5,
- liczba cytowan wedtug Gogle Scholar - 240, indeks Hirscha - 8.

W przypadku szesciu prac dr E. Kostyra jest jedynym autorem, pozostale zostaly
przygotowane we wspotautorstwie, przy czym zalaczony wykaz zawiera szczegdtowy opis
prac wykonanych przez Habilitantke i Jej procentowy udziat w realizacji badan

W wymiarze merytorycznym zainteresowania naukowe Habilitantki po uzyskaniu stopnia
doktora koncentrowaty si¢ w nastgpujacych obszarach:

- determinanty jakosci sensorycznej roznych produktéw zywnosciowych,

- edukacja sensoryczna oraz jej rola w percepcji i akceptacji produktow przez dzieci,

- czynniki sensoryczne i niesensoryczne wptywajace na wybor oraz konsumpcje produktow
zywnosciowych przez konsumentow,

- aspekty realizacji badan sensorycznych, instrumentalnych i psychofizjologicznych w
okreslaniu jakosci wybranych produktow z uwzglednieniem substancji ksztaltujacych
smakowitos¢.

Opis dzialalnosci naukowo-badawcze] przedstawiony w autoreferacie jest poparty
konkretnymi odniesieniami do opublikowanych prac oraz przyktadami wspotpracy

w projektach badawczych.

Tematyka opublikowanych prac koncentruje si¢ na roznych aspektach  badan
sensorycznych 1 konsumenckich w celu okreslenia miedzy innymi wplywu procesu
technologicznego oraz zmian w recepturze na jakos¢ sensoryczng réznych produktow.
Waznym nurtem zainteresowan badawczych jest okreslenie percepcji sensorycznej wsrod
dzieci 1 mtodziezy. Kolejny kierunek prac prowadzonych przez dr E. Kostyre jest zwiazany z
okresleniem czynnikow sensorycznych i niesensorycznych  wplywajacych na wybédr i
konsumpcje produktéw zywnosciowych z uwzglednieniem znaczenia jakosci oczekiwanej i
jakosci doswiadczonej. Interesujgce badania w tym obszarze przeprowadzila Autorka m.in.
wérdd osob z dysfunkcjg wzroku, a wyniki zostaly opublikowane w 2017 roku w
wysokopunktowanym czasopismie (Appetite, [F-3,403).

W nawigzaniu do dziatalnosci naukowo-badawczej zwigzanej z aspektami
metodycznymi Habilitantka analizowala postrzeganie kluczowych atrybutéw sensorycznych
produktéw w czasie za pomocg metody Temporal Dominance of Sensations (TDS) oraz
metod skalowania w celu oceny zmian  percepcji wrazen sensorycznych podczas
wielokrotnego probowania produktéw. Nowatorskim podejsciem bylo jednoczesne
rejestrowanie w czasie dominujgcych atrybutow oraz stopnia lubienia z uwzglednieniem
wielokrotnej konsumpcji produktéw przez konsumentéw, ktére okreslono jako ,,Simultaneous
Temporal Drivers of Liking (S-TDL)”.



Znaczna czgs¢ prac badawczych zostata wykonana w ramach projektow
migdzynarodowych (7) i krajowych (10), w ktérych Habilitantka byta kierownikiem (2) lub
wykonawcg. Udzial w realizacji projektow polegal m.in. na zaplanowaniu i koordynowaniu
badan sensorycznych i konsumenckich, opracowaniu postgpowania metodycznego
zwigzanego z oceng pozadalnosci réznych produktow, charakterystyce sensorycznej
produktéw z wykorzystaniem metody profilowej. Granty European Sensory Network,
w ramach ktorych wspotpracowata Habilitantka dotyczyly zastosowania zaawansowanych
metod w analizie sensorycznej Zzywnosci, postrzegania produktéw przez konsumentow
w powigzaniu z aspektami fizjologicznymi i psychologicznymi.

Wsrod krajowych projektow z udzialem Habilitantki jako wykonawcy znajduja sie granty
finansowane ze srodkéw, NCN, NCBIR, oraz fundacji korporporacyjnych.

Dr E. Kostyra ma znaczace osiagnigcia w upowszechnianiu wynikéw prowadzonych
badan na licznych konferencjach naukowych, zarowno w kraju, jak i za granica, na ktorych
w okresie po doktoracie przedstawila 44 doniesienia naukowe oraz wyglosita referaty
plenarne (4 na konferencjach migdzynarodowych, 2 na krajowych)

Podsumowujgc, dorobek naukowy dr E. Kostyry, zaréwno opublikowany, jak
i wynikajgcy ze zrealizowanych migdzynarodowych i krajowych projektéw badawczych oraz
raportow i ekspertyz jest znaczacy zaréwno z punktu widzenia tresci, jak i miejsca publikacji
/prezentacji w  czasopismach o uznanej renomie oraz liczacych sie konferencjach
naukowych.

3. Ocena wspoélpracy migdzynarodowej, dzialalnosci dydaktycznej
i popularyzatorskiej

Duze znaczenie w rozwoju naukowym dr E. Kostyry ma wspoélpraca miedzynarodowa,
szczegblnie uczestnictwo w spotkaniach i warsztatach konsorcjum European Sensory
Network i sieci naukowej IPEMA w ramach Europejskiego Programu Wspolpracy
w  Dziedzinie Badan Naukowo-Technicznych (COST), co zaowocowalo udzialem
w realizacji siedmiu migdzynarodowych projektow badawczych, w tym w dwoch jako
kierownika. Habilitantka angazuje si¢ réwniez w organizacj¢ migdzynarodowych i krajowych
konferencji oraz warsztatdw naukowych dotyczacych jakosci sensorycznej i metod analizy.
W latach 2008-2016 uczstniczyla w programie wymiany nauczycieli akademickich w ramach
LLP Erasmus 1 prowadzita wyklady oraz seminaria na Wydziale Nauk
o Zywnosci w  Uniwersytecie ~w Wiedniu. Wyrazem uznania krajowego, jak i
migdzynarodowego $rodowiska naukowego jest powierzanie recenzji publikacji przez
wydawnictwa naukowe. Dotychczas dr E. Kostyra recenzowala tgcznie 10 prac naukowych
dla czasopism z bazy JCR.

[stotnym elementem oceny w postepowaniu o nadanie stopnia doktora habilitowanego
s3 osiagni¢cia w dzialalnoSci dydaktycznej. W tym obszarze nalezy podkreslié
promotorstwo 26 prac magisterskich i 32 inzynierskich oraz recenzowanie licznych prac
dyplomowych. Habilitantka prowadzi wyklady, ¢éwiczenia laboratoryjne dla studentow
kierunkéw: Zywienie czlowieka i ocena zywnosci, Gastronomia i hotelarstwo oraz
Towaroznawstwo. Jest osobg koordynujaca realizacjg i weryfikacj¢ programéw przedmiotow
dotyczgcych analizy sensorycznej i sensorycznych metod oceny produktow oraz
projektowania produktéw zywno$ciowych. Jest autorem i wspétautorem dwoéch rozdziatow
w uznanych podrecznikach akademickich. W latach 2009-2016 byta czlonkiem zespotow
nagrodzonych przez JM Rektora SGGW za osiggniecia dydaktyczne.

Wyrézniajgcym elementem dziatalnosci zawodowej Habilitantki popularyzujacym
wiedzg z zakresu roli zmystéw w ocenie jakosci zywnosci i metod oceny sensorycznej jest
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organizacja warsztatow i projektow dla dzieci i mlodziezy, m.in. w ramach Festiwalu Nauki i
Pikniku Naukowego Polskiego Radia i Centrum Nauki Kopernik, wyktady w ramach
Wszechnicy Zywieniowej SGGW, wspdlpraca w szkolach i przedszkolach. W autoreferacie
wymienia Autorka 16 imprez (zajgé edukacyjnych), ktore przygotowala i/lub zrealizowatla dla
dzieci i mlodziezy z wykorzystaniem autorskich programéw dostosowanych do wieku
uczestnikow.

Na podkreslenia zastuguje tez wspotpraca Habilitantki z praktyka gospodarczg
przejawiajaca si¢ w dziatalnosci eksperckiej i szkoleniowej. Jako kierownik Pracowni Analizy
Sensorycznej dr E. Kostyra opracowuje harmonogramy badan i sprawuje nadzor
merytoryczny nad ich realizacjg, organizuje poréwnawcze badania migdzylaboratoryjne. Jest
autorka i wspotautorka licznych raportéw dotyczgeych jakosci sensorycznej réznych
produktéw zywnosciowych. Organizuje tez szkolenia pracownikéw firm w zakresie
zastosowan analizy sensorycznej w praktyce.

5. Podsumowanie opinii i wniosek
Podsumowujgc oceng dorobku naukowo-badawczego dr inz. Elizy Kostyry stwierdzam, ze
jest on tematycznie spdjny, a Habilitantka podejmuje w badaniach zagadnienia mieszczace si¢
w nurcie wspotczesnej technologii zywnosci i zywienia, wazne dla praktyki gospodarcze;.
Wyrazem aktywnosci naukowej Habilitantki jest dorobek publikacyjny, udzial
w miedzynarodowych i krajowych konferencjach naukowych, wspolpraca w realizacji
projektow badawczych, uczestnictwo w miedzynarodowych konsorcjach i sieciach
badawczych, dzialalno$¢ ekspercka oraz popularyzatorska, co potwierdza w pelni Jej
kwalifikacje do prowadzenia samodzielnej dziatalnosci naukowe;j.

Cykl czterech powigzanych tematycznie prac opublikowanych w czasopismach
naukowych o miedzynarodowym zasiggu i cytowanych w bazie JCR, dotyczacych
wykorzystania statycznych i dynamicznych metod w badaniach sensorycznych produktow
zywnosciowych stanowi oryginalne osiagniecie naukowe i wnosi znaczacy wkilad do rozwoju
nauki w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. Pozostaty dorobek jest znaczacy w
wymiarze ilosciowym i spetnia catkowicie ustawowe kryteria oceny merytorycznej. Swiadczy
o konsekwentnym rozwoju naukowym Habilitantki, co jest waznym elementem w procesie
osiggania samodzielnosci naukowej. Wyrdzniajagce sg w mojej opinii dotychczasowe
osiggnigcia Habilitantki w pracy dydaktycznej i upowszechnianiu wiedzy, szczegdlnie wsrod
dzieci i mlodziezy.

Biorac pod uwage caloksztalt dorobku naukowo-badawczego, dydaktycznego,
i popularyzatorskiego oraz wspotpracy migdzynarodowej dr inz. Elizy Kostyry stwierdzam, ze
spelnia on wymagania ustawy z dnia 14 marca 2003 roku o stopniach i tytule naukowym oraz
stopniach i tytule w zakresie sztuki (Dz.U. z 2017 r. poz. 1789) i moze stanowi¢ podstawe do
przeprowadzenia postgpowania w sprawie nadania stopnia naukowego doktora
habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.
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