Projekt MRIRW w roku 2018

Na podstawie § 8 ust. 6 rozporzadzenia Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 29 lipca 2015 r. w
sprawie stawek dotacji przedmiotowych dla roznych podmiotow wykonujgcych zadania na rzecz
rolnictwa (Dz. U. 2015 poz. 1170), w roku 2018 udzielona zostata dotacja na zadanie Przetworstwo
produktéw ros$linnych i zwierzecych metodami ekologicznymi: badania nad innowacyjnymi
rozwigzaniami w celu poprawy cech i parametrow sensorycznych produktéow przetwoérstwa
owocow i warzyw ekologicznych z uwzglednieniem zachowania skladnikow odzywczych
otrzymywanych produktéw, ktorego kierownikiem jest prof. dr hab. Danuta Kolozyn-Krajewska

Zmiany stylu zycia, wydtuzone godziny pracy i zmiany w funkcjonowaniu rodzin wplynety na
modyfikacje zwyczajow zywieniowych, zmieniajac godziny positkow i ich liczb¢ w ciagu dnia.
Wielokrotnie pelne positki sg zastgpowane przekaskami, ktérymi sa np. batony. Jedng z coraz szybciej
rozwijajacych si¢ grup produktow sa batony wysokobiatkowe. Produkty te zawierajg wiecej bialek
(powyzej 20 g biatka na porcj¢) i blonnika, maja niskg zawarto$¢ weglowodandéw 1 sodu, zawieraja
takze witaminy, substancje mineralne i przeciwutleniacze. Batony proteinowe dedykowane sa
szczegodlnie swiadomym konsumentom, aktywnym fizycznie, dbajacym o zdrowie, odchudzajacym si¢
czy kontrolujacym wagg.

Prace dotyczace otrzymywania batonéw wysokobiatkowych zostaly podj¢te w ramach badan
podstawowych na rzecz rolnictwa ekologicznego w roku 2017 przez zesp6t Zaktadu Higieny i
Zarzadzania Jako$cig Zywno$ci SGGW?. Zaprojektowano 20 roéznych batonéw prozdrowotnych o
podwyzszonej zawartoSci biatka, spelniajgcych kryterium produktu  wysokobialtkowego.
Zaprojektowane wyroby charakteryzowala si¢ zadowalajaca jakoScig mikrobiologiczng, pozwalajacy
na przechowywanie ich min. 30 dni w temperaturze pokojowej. Jednak zaréwno z punktu widzenia
konsumentow jak i producentdéw, termin przydatnosci powinien by¢ dtuzszy.

Celem planowanego zadania jest poprawa cech (ze szczegblnym naciskiem na
bezpieczenstwo zdrowotne) oraz parametréw sensorycznych wysokobialkowych batonéw
ekologicznych, wyprodukowanych w warunkach przemystowych, z uwzglednieniem zachowania
skladnikow odzywczych produktow.

Zakres prac bedzie obejmowal: ocene¢ jakoSci surowcow ekologicznych
wykorzystywanych w produkcji innowacyjnych batonéw wysokobialkowych, optymalizacje
wybranych receptur zaprojektowanego wyrobu oraz badania przechowalnicze gotowych
batonéw w celu okre$lenia daty przydatnosci do spozycia.

Zadania bgda realizowane we wspotpracy ze Spotdzielnia ,,BIO-POLSKA” w Dukli, w ktdrej
zostang wyprodukowane batony ekologiczne.

Rezultaty projektu beda opublikowane w grudniu 2018 r. w postaci raportu dostgpnego w
wersji elektronicznej na stronie internetowej Wydzialu Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji, jak
rowniez w postaci publikacji naukowych. Rezultaty badan beda dostepne nieodptatnie dla wszystkich
przedsigbiorstw dzialajacych w danym sektorze lub podsektorze rolnym lub lesnym.

! Sprawozdanie z badan podstawowych na rzecz rolnictwa ekologicznego w roku 2017. Przetwdrstwo produktow
roslinnych i zwierzecych metodami ekologicznymi: Badania nad optymalizacja oraz rozwojem innowacyjnych
rozwigzan w zakresie przetworstwa w celu podnoszenia wartosci prozdrowotnych produktow ekologicznych.
Kierownik zadania prof. dr hab. Danuta Kotozyn-Krajewska. SGGW w Warszawie



