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RECENZJA

rozprawy doktorskiej
mgr inz. Malgorzaty Diany Moczkowskiej
pod tytulem
sZmiany kruchos$ci migsa wolowego w zaleznoSci od stopnia degradacji
biatek”

wykonane] pod kierunkiem prof. dr hab. Agnieszki Wierzbickiej oraz promotora
pomocniczego dr inz. Andrzeja Péltoraka w Katedrze Techniki i Projektowania Zywnosci
Wydzialu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji Szkoty Gloéwnej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie

Opracowanie oceny jest uzasadnione decyzja Rady Wydziatu Nauk o Zywieniu Czlowieka
i Konsumpcji z dnia 29 marca 2017 roku o powierzeniu recenzji rozprawy doktorskiej

Kryteria formalno prawne:
Oceng wykonano w oparciu o:

" Ustawe z dnia 14 marca 2003 r. o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz
stopniach i tytule w zakresie sztuki (Dz. U. z 2014 r. poz. 1852 ze zm.)
. Ustawe z dnia 18 marca 2011 r. 0 zmianie ustawy — Prawo o szkolnictwie wyzszym,

ustawy o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie
sztuki oraz o zmianie niektorych innych ustaw (Dz. U. z 2011 r. Nr 84, poz. 455, Nr 112,
poz. 654, z 2012 r. poz. 1544)

. Rozporzadzenie Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 30 pazdziernika 2015
. W sprawie szczegotowego trybu i warunkéw przeprowadzania czynnosci w przewodzie
doktorskim, w postgpowaniu habilitacyjnym oraz w postepowaniu o nadanie tytutu
profesora (Dziennik Ustaw RP, Poz. 1842)

Oswiadczenie: Oswiadczam, Zze nie posiadam wspolnego dorobku publikacyjnego oraz
wspolnych prac badawczych z dr inz. Malgorzata Diang Moczkowska
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Recenzja dokonana zostata na podstawie dostarczonych materialéw obejmujacych:
1. Maszynopis pracy doktorskiej pt.: ,,Zmiany kruchosci migsa wolowego w
zalezno$ci od stopnia degradacji bialek” przedstawionej wedlug nowego trybu




2. Oswiadczenie promotora i autora pracy
3. kopie trzech prac naukowych wchodzacych w skfad cyklu publikacji powigzanych
tematycznie stanowiacych osiggnigcie naukowe wraz z o$wiadczeniami wspolautorow

Przedstawione dokumenty zostaly przygotowane zgodnie z wymaganiami okreslonymi w
Ustawie i Rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego 1 umozliwiaja recenzje
rozprawy doktorskiej mgr inz. Malgorzaty Diany Moczkowskiej pt.: wZmiany kruchosci
migsa wolowego w zaleznosci od stopnia degradacji bialek” przedstawionej wedtug
nowego trybu.

Rozprawa doktorska mgr inz. Malgorzaty Diany Moczkowskiej pod tytutem ,,Zmiany
kruchoSci migsa wolowego w zalezno$ci od stopnia degradacji bialek” zostala
zrealizowana w ramach projektu ,,Optymalizacja produkcji wolowiny w Polsce zgodnie ze
strategia ,,0d widelca do zagrody” UDA-POIG 01.03.01-00-204/09-14 wspotfinansowanego
ze srodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Programu
Operacyjnego Innowacyjna Gospodarka 2007-2013

Rozprawe doktorska  mgr inz. Malgorzaty Diany Moczkowskiej stanowi cykl trzech
publikacji:

1. Moczkowska M., Poltorak A., Wierzbicka A. (2015): The impact of the aging process
on the intensity of postmortem proteolysis and tenderness of beef from crossbreeds.
Bulletin  of the Veterinary Institute in Pulawy, 59, 361-367. DOI:
https://doi.org/10.1515/bvip-2015-0054.

IF 0.468, 15 pkt MNiSW,
udziat mgr inz. Matgorzaty Diany Moczkowskiej w publikacji — 60%

2. Moczkowska M., Pottorak A., Wierzbicka A. (2017): The effect of ageing selected
muscules on myofibrillar protein changes in relation to the tenderness of meat
obtained from crossbreed heifers. International — Jouwrnal of Food Scienced:
Technology, nr DOL: 10.1111/ijfs.13436, data akceptacji:21.02.2017r.

IF: 1.504, 25 pkt
udzial mgr inz. Matgorzaty Diany Moczkowskiej w publikacji — 60%

3. Moczkowska M., Poltorak A., Montowska M., Pospiech E., Wierzbicka A., (2017):
The effect of the packaging system and storage time on myofibrillar protein
degradation and oxidation process in relation to beef tenderness. Meat Science, 130, 7-
15; nr DOI: 10.1016/j.meatsci.2017.03.008.

IF: 2.801, 35 pkt
udziat mgr inz. Matgorzaty Diany Moczkowskiej w publikacji — 50%

We wszystkich publikacjach skiadajacych si¢ na rozprawe doktorskg dr inz. Matgorzata
Diana Moczkowska jest pierwszym autorem i autorem korespondencyjnym. W dwdch
przedstawionych publikacjach Kandydatka jest jednym z trzech autorow (wspolnie z prof. dr
Agnieszkg Wierzbicka oraz dr inz. Andrzejem Poltorakiem), natomiast w jednej publikacji
jest jednym z pigciu autoréw. Kandydatka deklaruje swoéj udzial w przedstawionych
publikacjach od 50 do 60%, co potwierdzaja w swoich o$wiadczeniach wspolautorzy
publikacji. Wklad Kandydatki w powstanie prac polegal na wspoétudziale w tworzeniu



koncepcji, realizacji badan, opracowaniu wynikéw, udziale we wnioskowaniu, przygotowaniu
trescl publikacji oraz pelieniu roli autora korespondencyjnego z redakcjami i recenzentami.
Taki wklad upowaznia dr inz. Malgorzate Diane Moczkowskg do wskazania tych prac jako
rozprawy doktorskiej. Sumaryczny impact factor (IF) dla wyzej wymienionych publikaciji,
wehodzacych w sklad osiagnigcia naukowego wedlug listy Journal Citation Reports (JCR),
zgodnie z rokiem opublikowania wynosi 7.773, natomiast suma punktéw za publikacje
wehodzace w sktad rozprawy doktorskiej wedtug wykazu czasopism naukowych MNiSW
wynosi 75. Cheialem zauwazy¢, ze jedna z publikacji zostata opublikowana w najbardziej
prestizowym dla naukowcow - technologéw zajmujgcych si¢ przetworstwem miesa
czasopismie naukowym Meat Science.

To wszystko upowaznia recenzenta do stwierdzenia, ze cykl publikacji wspotautorstwa
Pani mgr inz. Malgorzaty Diany Moczkowskiej ujetych pod wspélnym tytulem ,,Zmiany
kruchosci migsa wolowego w zaleznosci od stopnia degradacji bialek” odpowiada
warunkom rozprawy doktorskiej przedstawionej wedlug nowego trybu.

Uzasadnienie

Dr inz. Malgorzata Diana Moczkowska w swoich badaniach zajela si¢ migsem wotowym,
ktore nalezy do bardzo cennych i smacznych produktow spozywczych, jednoczesnie nalezy
do migs wymagajacych odpowiedniego czasu i parametréow dojrzewania, warunkujacych
wysokg jakos¢ (szczegdlnie kruchosé) produktu finalnego. Gléwnym celem prowadzonych
przez Autork¢ badan bylo okreslenie wptywu wybranych czynnikow na stopien degradacji
biatek w aspekcie ksztaltowania kruchosci migsa woltowego. Dr inz. Malgorzata Diana
Moczkowska okreslita wplyw procesu dojrzewania na proteoliz¢ bialek i ksztaltowanie
kruchosci migsa wolowego w zaleznosci od genotypu zwierzat oraz od zastosowanych
systemow pakowania i przechowywania. Dla realizacji zatozonych celi, postawiono trzy
hipotezy badawcze dotyczace:

- istotnego wplywu genotypu zwierzat na intensywnos$¢ poubojowe] proteolizy w miesie
wolowym,

- Zréznicowanego przebiegu w poszczegélnych migéniach procesu degradacji bialek podczas
dojrzewania migsa wolowego,

- wpltywu systemu pakowania na intensywnosé degradacji biatek podczas procesu
dojrzewania migsa wolowego.

Ocen¢ poubojowej proteolizy bialek podczas procesu dojrzewania przeprowadzono dla 6
roznych migsni tuszy. Ocene stopnia degradacji i oksydacji bialek migsa wotowego w
zaleznosci od systemu pakowania w odniesieniu do jego kruchosci przeprowadzono dla
dwoch migsni — migsien najdtuzszy grzbietu (odcinek ledzwiowy) oraz miesieri dwugltowy
uda. Autorka okreslita wptyw wybranych czynnikéw na stopien degradacji bialek w aspekcie
ksztattowania kruchosci siedmiu, najwazniejszych z kulinarnego punktu widzenia, mie$ni
tuszy wolowej.

Material badawczy stanowily wybrane miesnie tuszy wolowej pozyskane z miesnych
mieszancow bedacych efektem krzyzowania towarowego ras:

- Simental (SM) i holsztynsko-fryzyjskiej (HF) (n=17) oraz Belgian Blue (BB) i holsztynsko-
fryzyjskiej (HF) (n=14) — publikacja 1,



- Charolaise (CH) i holsztynsko-fryzyjskiej (HF) (n=12) — publikacja 2,

- Simental (SM) i holsztynsko-fryzyjskiej (HF) (n=9) — publikacja 3.

Uboj zwierzat przeprowadzono zgodnie z obowiazujacymi przepisami (Dz.U. 2004 nr 205
poz.2102, Dz.U. 2006 nr 153, Dz.U. 1999 nr 25, poz.226), natomiast rozbidr tusz wolowych
przeprowadzono 24 h (publikacje 1 i 3) lub 48 h post mortem (publikacja 2) zgodnie ze
Standardami Komisji Europejskiej (WE 1249/2008). Proces dojrzewania prowadzono
metoda ,,na mokro” do 21 dni w temperaturze 2°C + 1°C. W materiale badawczym
oznaczono: wartos¢ pH, sklad podstawowy migsa, wykonano instrumentalny pomiar barwy,
instrumentalny pomiar tekstury, pomiar wycieku cieplnego, oceniono stopien degradacji
bialek miofibrylarnych metoda elektroforezy SDS-PAGE i analizy Western-Blotting,
oceniono stopien polimeryzacji bialek za pomoca elektroforezy SDS-PAGE i analizy
Western-Blotting. Ponadto okreslono oksydacje bialek z wykorzystaniem elektroforezy
diagonalnej (diagonal-PAGE) i dokonano identyfikacji produktéw utleniania bialek za
pomoca spektrometrii mas. Wyniki poddano analizie statystycznej z wykorzystaniem
programu Statistica wersja 101 11.

Publikacja 1 dotyczy wplywu procesu dojrzewania na intensywnogé poubojowej proteolizy
bialek miofibrylarnych miesa wotowego pozyskanego z migsnych mieszancow.
Scharakteryzowano w niej wplyw procesu dojrzewania na stopien degradacji biatek oraz
zmiany kruchosci w zaleznosei od genotypu zwierzat — mieszance Belgijskie Biekitne x
Holsztyfisko — Fryzyjska (BB x HF) i Simental x Holsztyfisko — Fryzyjska (SM x HF).
Dokonano analizy podstawowego sktadu chemicznego oraz parametréw barwy mies$nia
polsciggnistego (m. semitendinosus).

Publikacja 2 dotyczy wplywu procesu dojrzewania wybranych miesni na zmiany biatek
miofibrylarnych w odniesieniu do kruchosci miesa wolowego pozyskanego z jaléwek
migsnych mieszanicéw Charolaise x Holsztynisko — Fryzyjska (CH x HF), ubitych w wieku
22-24 miesiace. Badania przeprowadzono na szesciu miesniach tuszy: trjglowym ramienia,
podgrzebieniowym, obszernym bocznym, pétbtoniastym, dwugltowym uda i polsciggnistym.
Publikacja 3 dotyczy wplywu systemu pakowania i czasu przechowywania na procesy
degradacji i oksydacji bialek miofibrylarnych w odniesieniu do kruchosci migsa wolowego,
buhajkéw mieszancow Simental x Holsztyrisko — Fryzyjska (SM x HF) ubitych w wieku 20-
21 miesigcy. Zastosowano dwa systemy pakowania miegni najdluzszego ledzwi i
dwugtowego uda: system pakowania prézniowego (VSP), pakowanie w modyfikowanej
atmosferze z wysoka zawartoscia tlenu (80% 0,/20%C0O,) — (MAP) oraz polaczenie tych
dwoch systeméw (VSP+MAP).

Sformutowane wnioski, potwierdzaja postawione hipotezy badawcze. Stwierdzono istotny
wplyw genotypu opaséw bydlecych na intensywnosé poubojowej proteolizy w miesie
wolowym. Wykazano zréznicowany przebieg procesu degradacji bialek w poszczegélnych
migsniach podczas dojrzewania migsa. System pakowania i przechowywania miesa ma
wplyw na intensywno$¢ degradacji bialek podczas procesu dojrzewania migsa wolowego.

Przedstawiona do oceny rozprawa doktorska mgr inz. Matgorzaty Diany Moczkowskiej liczy
73 strony maszynopisu i 8 zalacznikow w postaci kopi publikacji naukowych i o$wiadczen
autorow o procentowym udziale w opracowaniu publikacji.



Strona 5 zawiera informacj¢ o projekcie w ramach ktérego praca zostala zrealizowana i jego
wspotfinansowaniu. Strona 7 to stosowne o$wiadczenia promotora pracy 1 promotora
pomocniczego oraz Autorki pracy. Strona 9 zawiera streszczenia pracy i stowa kluczowe w
Jjezyku polskim i angielskim a na stronie 11 zamieszczono spis tresci. Na stronie 13
zamieszczono wykaz publikacji stanowigcych prace doktorska, IF prac i ilogé punktow
MNiSW danego czasopisma, sumaryczna ilo$¢ punktéw MNiSW oraz sumaryczny IF. Krétki
wstep (2 strony) oraz syntetyczne uzasadnienie podjgcia tematu pracy doktorskiej w oparciu o
dane ;literaturowe (4 strony) wprowadzaja czytelnika w tematyke rozprawy. Kolejna strona
to szczegolowy cel pracy przedstawiony w trzech punktach, trzy krétkie hipotezy badawcze
oraz krétki zakres pracy. Rozdzial Material i metody badawcze liczy 7 stron i zawiera
szczegOlowa charakterystyk¢ materialu badawczego z rysunkiem przedstawiajagcym
lokalizacj¢ wybranych migsni tuszy wolowej poddanych badaniom, opis metod badawczych
oraz analizy statystycznej uzyskanych wynikéw. Na szczegélne podkreslenie zastuguja
nowoczesne metody badawcze (elektroforeza SDS-PAGE, analiza Western-Blotting,
elektroforeza diagonalna, spektrometria mas), ktore Autorka zastosowata w swych badaniach
1 zapewne opanowata. Na kolejnych 30 stronach Autorka w sposdb syntetyczny oméwita trzy
publikacje wchodzace w skiad rozprawy doktorskiej. Rozdzial Stwierdzenia i wnioski (4
strony) zawiera pig¢ stwierdzen i wnioskow wynikajacych z rezultatow przedstawionych w
trzech spojnych tematycznie publikacjach. Ponadto w rozdziale tym przedstawiono
mozliwosci przemystowego wykorzystania rezultatow pracy, oméwiono aspekt aplikacyjny
rezultatbw pracy dla ubojni i zakladéw migsnych, znaczenie uzyskanych wynikéw dla
konsumentéw wolowiny. Uwazam, ze wyniki pracy przyczynia sie do zwickszenia produkcji
dojrzalej a wige kruchej kulinarnej wotowiny w Polsce.

Rozdziat Spis pismiennictwa (10 stron) to 103 pozycje literaturowe zamieszczone w pracy i
publikacjach. Na stronie 73 Autorka przedstawita spis zatacznikow do pracy — czyli kopii
trzech publikacje naukowych i o$wiadczen autoréw o procentowym udziale w opracowaniu
publikacji.

Rozprawa doktorska Pani mgr inz. Malgorzaty Diany Moczkowskiej ma charakter
aplikacyjny, gdyz uzyskane wyniki badan pozwalajg okreslié parametry dojrzewania w
zaleznosci od wiasciwosci surowca warunkujac wysoka jakosé produktu finalnego. Zaréwno
praca jak i publikacje zostaty bardzo dobrze opracowane i napisane o czym swiadczy
opublikowanie tych prac. Trudno mieé uwagi i jakiekolwiek zastrzezenia do przedstawionych
publikacji, gdyz kazda z nich zostala poddana ocenie i recenzji przez recenzentéw i
redaktorow czasopism. Na szczegdlng uwage zashuguja schematy doswiadezen
zrealizowanych w ramach trzech publikacji — rysunek 1 (strona 30), rysunek 4 (strona 38) i
rysunek 9 (strona 47), w sposob jasny i przejrzysty opisujacy do$wiadczenia. Nalezy
podkredli¢, ze badania i publikacje byly realizowane w ramach projektu badawczo
rozwojowego ProOptiBeef i sa wymiernym efektem tego projektu.

Z funkeji recenzenta cheiatbym zapytac i prosi¢ Autorke o odpowiedz czym byt podyktowany
wybor takich schematéw krzyzowania Belgijskie Blekitne x Holsztynsko — Fryzyjska (BB x
HF), Simental x Holsztyfisko — Fryzyjska (SM x HF) i Charolaise x Holsztynsko — Fryzyjska
(CH x HF) - czy tylko wykorzystaniem jako zrodla wolowiny mieszaticow urodzonych w



stadach mlecznych?. Czym spowodowany byl wysoki wiek uboju (21-24 miesiace,
stosunkowo niska masa tusz i niska klasa uformowania — polintensywny opas? Dlaczego w
publikacji 2 wykorzystano jaléwki mieszarice Charolaise x Holsztyfisko — Fryzyjska (CH x
HF) — w publikacjach 1 i 3 badania prowadzono na buhajkach-mieszancach — dodatkowy
wplyw plci?. Zapewne takie tez byly =zalozenia projektu badawczo rOZWOjOwego
ProOptiBeef.

Przedstawiong do oceny prace doktorska uwazam za wzorcows dla przysztych doktorantow
pragnacych realizowaé prace doktorska wedlug nowego trybu. Zaréwno Autorce pracy Pani
mgr inz. Malgorzacie Moczkowskiej jak i Promotorowi pracy Pani prof. dr hab. Agnieszce
Wierzbickiej oraz promotorowi pomocniczemu dr inz. Andrzejowi Péttorakowi chciatbym
pogratulowa¢ pomystu, determinacji i odwagi w realizacji projektu, prowadzonych badaniach
i realizacji pracy doktorskiej wedtug nowego trybu.

Whiosek konicowy

Reasumujac, przedtozona do oceny praca doktorska Pani mgr inz. Matgorzaty Diany
Moczkowskiej pod tytutem

wZmiany kruchosci migsa wolowego w zaleznosci od stopnia degradacji bialek”
odpowiada warunkom sprecyzowanych w Ustawie o stopniach naukowych i tytule naukowym
oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki z dnia 14 marca 2003 roku (Dz. U. RP z 2003 r., Nr
65, poz. 595, wraz z pozniejszymi zmianami i rozporzadzeniami do tej ustawy (Dz. U. z 2003
r. Nr 65, poz. 595; z 2005 r. Nr 164, poz. 1365. 22010 r. Nr 96, poz. 620, Nr 182, poz. 1228,
z 2011 r. Nr 84, poz. 455) oraz .
Na tej podstawie wnosze o dopuszczenie Pani mgr inz. Malgorzaty Diany Moczkowskiej do
dalszych etapéw przewodu doktorskiego.
Jednoczesnie biorac pod uwage znaczenie wynikéw tej pracy, dokladnosé, starannogé
przeprowadzenia badan oraz opracowania wynik6w i opublikowanie wynikow pracy w trzech
renomowanych czasopismach naukowych wnosz¢ do Wysokiej Rady Wydzialu Nauk o
Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji Szkoly Gtéwne;j Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
0 wyréznienie pracy doktorskiej Pani mgr inz. Malgorzaty Diany Moczkowskiej pod tytutem
wZmiany krucho$ci miesa wolowego w zaleinosci od stopnia degradacji bialek” zgodnie
z trybem przyjetym w Szkole Gtoéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.,
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W}adyslgw Migdat

Krakéw, dnia 31 maja 2017 roku



