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Ocena dorobku naukowego, dydaktycznego, organizacyjnego oraz cyklu
publikacji pod tytulem ,Ocena czynnikéw determinujgcych tekstur¢ migsa oraz
wyst¢pujacych miedzy nimi wspélzaleznosci” w zwigzku z postepowaniem o nadanie

stopnia naukowego doktora habilitowanego Pani dr inz. Dominice Guzek

Niniejszg ocen¢ wykonalem na podstawie dokumentacji przygotowanej przez Habilitantke
zgodnie z ustawa z dnia 14.03. 2003 rok o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz
stopniu 1 tytule w zakresie sztuki (Dz.U. z 2003r nr 65 poz. 595 z pdzniejszymi zmianami)
oraz rozporzgdzenia Ministra Nauki 1 Szkolnictwa Wyzszego z dnia 30.10.2015r. w sprawie
kryteriéw oceny osiagnie¢ osoby ubiegajacej si¢ o nadanic stopnia doktora habilitowanego

(Dz.U.z 2011 r. nr 196 poz. 116512015 r. poz. 1842)
Informacje ogoélne o kandydatce do stopnia doktora habilitowanego

Dr inz. Dominika Guzek jest absolwentka Wydziatu Nauk o Zywieniu Czlowieka i
Konsumpcji, Szkoty Gloéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, ktory ukonczyla w
2005 roku uzyskujac stopien magistra inzyniera na kierunku technologia zywnosci i zywienie
cztowieka w zakresie zywienie czlowieka i nauki konsumenckie. Pie¢ lat pozniej, w 2010
roku uzyskata stopien doktora nauk rolniczych na podstawie rozprawy doktorskiej pt.
»Analiza wplywu niektorych parametréw procesu technologicznego obrébki wybranych
warzyw na cechy jakosciowe”, ktdrej promotorem byla dr hab. Agnieszka Wierzbicka prof.
nadzw. SGGW. Obecnie jest zatrudniona jako adiunkt na stanowisku kierownika
Samodzielnego Laboratorium Chemicznych Badar Zywnosci na Wydziale Nauk o Zywieniu

Czlowieka 1 Konsumpcji SGGW w Warszawie.



Ocena osiagni¢cia naukowego

Osiagnigciem naukowym dr inz. Dominiki Guzek stanowiacym podstawe do

ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego zgodnie z Ustawa z dnia 14.03. 2003
rok o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz stopniu i tytule w zakresie sztuki (Dz.U. z
2003 r. nr 65 poz. 595 z pdzniejszymi zmianami) jest cykl siedmiu powigzanych ze soba
tematycznie oryginalnych prac tworczych, ujetych pod wspolnym tytutem ,,Ocena czynnikéw
determinujacych tekstur¢ miesa oraz wystgpujacych pomigdzy nimi wspoizaleznosei™.
Osiagniecie naukowe zostalo przedstawione i oméwione w autoreferacie ( zal. 2 str. 4 —24),
oraz w postaci zatgczonych kopii siedmiu publikacji. (zal. nr 5). Publikacje wchodzgce w
skfad osiagnigcia naukowego zostaly opublikowane w czasopismach o zasiegu
miedzynarodowym , takich jak : Asian-Australasian Journal of Animal Sciences (IF 0.563; 25
punktéw. MNiSW), Turkish Journal of Veterinary & Animal Science (IF 0242; 15-20
punktow MniSW), Anais da Academia Brasileira de Ciencias (IF 0.734; 25 punktéw
MNiSW), Animal Science Journal ( IF 0.960; 25 punktow MNiSW), Italian Journal of Food
Science (IF 0.444; 20 punktow MNISW), Pakistan Journal of Agriculture Sciences (IF 1.049;
30 punktéw MNiSW). Wszystkie prace zostaty opublikowane w latach 2012-2016.
Zgodnie z zawartymi w autoreferacie danymi suma punktéw za publikacje wchodzace w
sktad osiagniecia wynosi 160, a laczny IF 4.234. We wszystkich tych publikacjach Pani dr
inz. Dominika Guzek jest pierwszym 1 korespondencyjnym autorem. Jak wynika z
oswiadczen wspolautorow ( zal. 4) jest takze autorem koncepcji badan. Swoj udzial w
powyzszych pracach Autorka szacuje na 50-60% (zat. 3).

Celem glownym ocenianego osiagnigcia naukowego byla analiza czynnikéw
wplywajgcych na cechy tekstury migsa wolowego i wieprzowego na podstawie oceny
instrumentalnej i konsumenckiej, oraz okreslenie stopnia ich wspdétzaleznodci.

W przeprowadzonych badaniach Autorka dokonala oceny wplywu czynnikow przed 1
poubojowych na dlugo$¢ sarkomeréw w migsie, na podstawie danych pismiennictwa i badan
wlasnych powigzata jakos¢ miesa z typami wiokien migsniowych, zbadala wplyw klasy
uformowania i otluszczenia tusz wolowych na wybrane cechy jakosci miesa oraz wplyw
rodzaju mieénia i obrébki cieplnej na tekstur¢ migsa w ocenie konsumenckiej. Wykazala
istotne zalezno$ci pomigdzy badanymi wskaznikami jakosci a czynnikami majgcymi wplyw
na te wskazniki. Badania wykonane przez Autork¢ pozwolily na stwierdzenie, Zze ocena

jakodci tusz wotowych wg systemu (S)EUROP nie jest wystarczajgca do okreslenia jakosci



koncowej miesa, glownie tekstury, co sugeruje zastosowanie metod komplementarnych, aby
zapewni¢ przewidywalng jako$¢ koricowa. Innym istotnym poczynionym spostrzezeniem, jest
wykazanie, ze sita zaleznosci pomigdzy marmurkowatoscia, czy wielkoscia pH, struktura
wyrazona dlugoscia sarkomeréw zalezy od rodzaju badanego miesnia, co wskazuje na
koniecznos$¢ oceny jakosci poszczegdlnych migsni, a nie tylko calych tusz. Wykazala takze,
ze obrobka cieplna wlasciwie dobrana dla poszczegdlnych elementdw kulinarnych ma wptyw
na ich lepsza oceng konsumencka.
W przedstawionym przez Autorke osiggnigciu naukowym trudno jest doszukiwaé sig
jakichkolwiek niejasnosci z uwagi na fakt, ze prace stanowigce podstaweg osiagnigcia zostaty
opublikowane w recenzowanych czasopismach z IF, a takze oceniane w ramach dwoéch
projektow (zal. 2, str. 4). Jednakze po zapoznaniu si¢ z autoreferatem sugerowatbym Pani
Doktor, aby w przyszloéci badajgc tylko jeden sposrdd wielu elementéw struktury (dlugosé
sarkomerow), zamiast pojecia "pierwotna struktura migsa" uzywala nazwy tylko tego
badanego elementu, jak to uczynita w kilku publikacjach wchodzacych w skiad osiagniecia.
Podsumowujac, przedstawione do oceny osiagnigcie naukowe w postaci 7
oryginalnych publikacji pod wspélnym tytulem " Ocena czynnikéw determinujgcych teksture
migsa oraz wystepujacych miedzy nimi wspolzaleznosci" oceniam jako wartosciowe i
poszerzajace wiedze dotyczaca oceny i1 wspoélzaleznosci pomiedzy teksturg migsa, a

czynnikami jg ksztaltujgcymi.

Ocena pozostalych osiggni¢¢ naukowo-badawczych

Dorobek naukowy Pani dr inz. Dominiki Guzek stanowi lacznie 101 pozycji w
ktorych jest autorem, lub wspdtautorem obejmujgcych:
- 17 publikacji indeksowanych przez baz¢ JCR (w tym 7 przedstawionych jako osiggniecie
naukowe) o lacznym podanym prze Autorke Impact Factor wg roku 19.801. 5-letni IF
wynosit 21.41, a taczna suma punktow z listy MNiSW 420.
- 31 publikacji punktowanych z listy B MNiSW o lgcznej sumie punktoéw wynoszacej 171
- 6 prac badawczych i przegladowych opublikowanych jako rozdziaty w monografii o tacznej
sumie punktow 24
- 26 publikacji w formie abstraktow w materiatach konferencyjnych ( w tym 9 w jezyku
angielskim) nie punktowane
- 21 publikacji popularnonaukowych
- 3 uzyskanych patentow

- 4 zgloszen patentowych



Szacowany przez Panig Doktor udzial w pracach wahal sie w granicach 10 - 80%.
Sumaryczny IF liczony wg roku, szacowany przez Autork¢ wynosi 19.801, a sumaryczna
wartos¢ punktowa wszystkich publikacji wynosi 615 wliczajac w to 7 publikacji
wchodzacych w sklad osiggnigcia naukowego. Nie wliczajgc publikacji stanowiacych
osiggniecie, powyzsze wartosci wynoszg IF 15.567, a suma punktow 455.

Niezaleznie od sposobu liczenia w moim odczuciu jest to dorobek istotnie znaczacy, w
wigkszosci uzyskany w latach 2012 - 2016. Powyzszy fakt thumaczyé moze takze niewielka
liczbe cytowan wg Web of Science (9), i niezbyt imponujacy indeks Hirscha ( 2), gdyz
wszystkie publikacje mogly jeszcze nie zaistnie¢ w pelni w obiegu miedzynarodowym.

Praca naukowa dr inz. Dominiki Guzek zwigzana jest gownie z analizg cech
fizycznych surowcéw, oraz produktdw zwierzecych i roslinnych, w tym zastosowaniu
nowoczesnych niedestrukcyjnych metod oceny. W swoim dorobku Pani Doktor Guzek
wyroznita az osiem obszaréw tematycznych z ktoérych sze$¢ nakierowanych jest na
technologie migsa, jeden dotyczy technologii piekarniczej, a drugi ksztaltowania i oceny
jakosci warzyw i grzybow.

Pierwszy  obszar badawczy (5 publikacji) dotyczy niedestrukcyjnych metod
analitycznych stosowanych w ocenie cech fizycznych zywnosci szczegblnie migsa. Autorka
wskazala na mozliwosci wykorzystania metod pomiaru tekstury jak i komputerowej analizy
obrazu do oceny cech jakosciowych zywnosci zar6wno w warunkach laboratoryjnych jak i w
systemie ciaglym online. Ten nurt zainteresowan Autorki wiaze si¢ w pewnym stopniu z
tematyka badawcza zamieszczona w obszarze czwartym i pigtym, (razem 15 publikacji)
grupujacych prace obejmujace badania nad zastosowaniem komputerowej analizy obrazu
(KAO) w ocenie jakosci migsa, oraz analizy mozliwosci i wplywu na barwe migsa i jego
przetworow. Autorka wykorzystata KAO do oceny zaleznosci pomigdzy zawartoscig IMF i
tkanki tacznej a oceng (S)EUROP, oraz ich zwigzku z ré6znymi metodami obrdbki cieplne;j.
Wykorzystala tez techniki analizy mikroskopowej obrazu do oceny struktury migsa poprzez
ocene stopnia zréznicowania dlugosci sarkomerdéw. Czes¢ publikacji z tych obszardéw
dotyczyla barwy migsa i koncentrowala si¢ gléwnie nad prognozowaniem barwy migsa
wieprzowego i wolowego po obrébece cieplnej réznymi metodami, oraz analizy zmian
sktadowych barwy miesa.

Drugi wyrézniony przez Autorke obszar zainteresowan (7 publikacji) to sektor migsa
wieprzowego 1 wotowego 1 perspektywy jego rozwoju. Ten obszar naukowy uzupetnia wiedze
w zakresie czynnikéw ksztaltujacych popyt, oraz czynniki determinujace strukturg i spozycie

mi¢sa wolowego, wieprzowego 1 ich przetworéw



Nastepny zwigzany jest z kierunkiem zmian w przetworstwie migsa czerwonego 1 jego
wyrobow (9 publikacji), najwazniejsze prowadzone w tym obszarze badania zwigzane sg
glownie z procesem wytwarzania i modyfikowania migsa oraz przetworéw migsnych celem
uzyskania nowych cech funkcjonalnych i prozdrowotnych.

Kolejny zagadnieniem badawczym (3 publikacje) jakim zajmowala si¢ Autorka
dotyczy jak to okre$la jakosci zwierzat z produkcji niszowej. W przypadku migsa z dzikow
oceniano dlugos¢ sarkomerow, sile Scinania WB, parametry barwy, oraz sensorycznie
krucho$¢, barwe, smak i zapach, wykazujac, ze kruchos$¢ migsa z dzika nie odgrywa tak
znaczacej roli w ksztaltowaniu jakosci konicowej, jak to ma miejsce w przypadku miesa
wolowego, a dlugoé¢ sarkomerdéw jest mniej zréznicowana, niz w migsie wieprzowym .
Badania nad migsem strusia obejmowaly analizy stabilnosci oksydacyjnej jak i opracowanie
dwoch sposobdéw produkeji zgltoszonych do opatentowania (zal.3 str. 12-13) .

Pozostate obszary zainteresowan badawczych  Pani Doktor zwigzane byly z
ksztaltowaniem i oceng jakosci warzyw i grzybow (7 publikacji), a takze mozliwosci
modyfikacji sktadu recepturowego pieczywa (2 publikacje).

Jezeli po ilosci opublikowanych z danego obszaru zainteresowan prac, mozna
wnioskowaé o glownych zainteresowan badawczych autoréw, to dr inz. Guzek koncentruje
sic gldwnie na ocenie cech fizycznych migsa i przetworow migsnych przy pomocy
zroznicowanych metod analitycznych, oraz analiza zaleznosci tych cech od czynnikow
biologiczno-technologicznych.

Pani doktor Dominika Guzek jest takze wspotautorem 3 udzielonych patentéw . W
dwoch z nich swoj udzial oszacowata na 10% 1 w jednym na 5%. Jest takze wspotautorem 4
zgloszen patentowych. Zaréwno patenty jak i zgloszenia patentowe zostaly wielokrotnie
nagrodzone zlotymi (trzy z wyrdznieniem), srebrnymi i brgzowymi medalami na swiatowych
1 migdzynarodowych targach wynalazczosci, uzyskaly takze nagrody specjalne i dyplomy
MNiSW. W latach 2012-2013 Pani Doktor byta nagradzana nagrodami II stopnia JM Rektora
SGGW za osiggnigcia naukowe
Brata tez udziat w 3 projektach badawczych

1. Biozywno$¢  (2009-2015). Projekt wspotfinansowany przez UE. Uczestnik, a
nastepnie kierownik Zadania badawczego

2. Optymalizacja produkeji wolowiny w Polsce. (2009-2015). Program operacyjny
Innowacyjna Gospodarka. Uczestnik

3. Badanie wplywu parametréw obrobki termicznej na jako$é gotowych wyrobow. 2006.

Teka Kuppersbusch Groskuchentechnik. Uczestnik



Jest wspdlautorem (w 3 pierwszym) siedmiu referatbw na krajowych konferencjach
naukowych w tym szesciu o zasiggu migdzynarodowym, oraz 24 posterow na konferencjach
krajowych i zagranicznych.

Podsumowujac dorobek naukowy Pani dr inz. Dominiki Guzek, stwierdzam, ze ma
ona znaczacy 1 wartosciowy dorobek publikowany w uznanych i renomowanych
czasopismach. Wazng cechg publikacji Pani Doktor jest ich aktualnosé, oraz duza
réznorodnos$¢ podejmowanych badan. Biegle postuguje sie nowoczesnymi metodami
analitycznymi oraz wykazuje duzg swobode interpretacji wzajemnego oddzialywania na
siebie roznych wskaznikow jakosciowych i technologicznych. Nie zapomina przy tym o
aspekcie praktycznym swoich badan czego dowodem sg patenty i zlozone wnioski patentowe.
Zarowno 1los¢ jak 1 warto$¢ publikacji naukowych, czasokres w ktorym ogromna wiekszos¢ z
nich zostala opublikowana (2012-2016), wskazuje na fakt, ze Pani doktor wykazuje sie

bardzo znaczaca aktywnoscig naukows.
Ocena dorobku dydaktycznego, popularyzatorskiego i organizacyjnego

Dane przedstawione przez Panig Doktor w zatgczniku 3 na str. 27 — 42 swiadczg o jej
duzej aktywnosci dydaktycznej, popularyzatorskiej 1 organizacyjnej.

Pani dr inz. Dominika Guzek uczestniczyla jako osoba odpowiedzialna za
przeprowadzenie badan z zakresu technologii zywnosci w projekcie popularyzatorskim w
ramach konkursu Skills, Fundacja na Rzecz Nauki polskiej (33/UD/SKILLS/2015).

W latach 2009-2015 brata udziat w dwdch konsorcjach Naukowo — Przemystowych: jedno
utworzone przez Instytut Genetyki i Hodowli Zwierzat PAN, drugie utworzone przez SGGW,
UWM, PZPBM.

W latach 2006 — 2015 brata udzial w wielu konferencjach naukowych jako wspdtautorka 7
referatéw i 24 posterow. Jej udziat w konferencjach nie ograniczat si¢ jedynie do dziatalnosci
naukowej. Obejmuje takze sfere organizacyjna. W 2013 roku prowadzila sesje na
Ogolnopolskiej Konferencji Naukowe; BIOZYWNOSC i byla czlonkiem Komitetu
Naukowego tej konferencji. Byla tez cztonkiem Komitetu Organizacyjnego siedmiu innych
konferencji. = Prowadzi aktywng dzialalnos¢ popularyzatorska czego dowodem jest
wspolprowadzenie dwoch warsztatow naukowych, oraz opublikowanie 21 prac popularno-

naukowych w czasopismach branzowych. Jest tez cztonkiem dwoch towarzystw naukowych

(SIMP i PTIiTPS)).



Dorobek dydaktyczny Pani Doktor obejmuje prowadzenie na Wydziale Nauk o Zywieniu
Czlowieka i Konsumpcji ¢wiczen z 6-ciu przedmiotéw zwiazanych technologia zywnosci,
prowadzi wyklady i seminaria z przedmiotu ‘Wyposazenie techniczne zakladow zywienia
zbiorowego’ na  kierunku Dietetyka WUM. Prowadzila tez seminaria w WSHGIT w
Warszawie.

Od 2012 roku byla promotorem 12 prac inzynierskich i 3 magisterskich. Bierze udzial jako
egzaminator w egzaminach dyplomowych. Opiekuje si¢ stazystami i praktykantami w
Samodzielnym Laboratorium, ktérym kieruje. Od 2015 roku jest promotorem pomocniczym
w trzech przewodach doktorskich, w latach 2011-2016 pelnita role opiekuna naukowego 5
prac.

W 2013 r. powotano Ja na czlonka zespolu ewaluacji ds. nauk rolniczych, jest ekspertem
oceniajagcym w 4 programach (Ramowym, Operacyjnym i NCBiR). Recenzowala 43 wnioski
o projekty badawcze. Wykonata tez 37 recenzji publikacji w czasopismach o zasiegu
miedzynarodowym.

0Od 2014 roku jest czlonkiem Rady Wydzialu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji,
SGGW w Warszawie, sekretarzem Wydzialowej Komisji ds. Nauki i Oceny Nauczycieli
Akademickich i od 2015 roku czlonkiem Wydzialowej Komisji ds. Dydaktyki i Jakosci
Ksztalcenia.

Obyla 2 staze zagraniczne. w 2007 roku w PE w Brukseli ( 1 miesigc) i w 2003 roku
Europejski Staz Leonardo da Vinci w Francji (3 miesigce).

O jej kwalifikacjach organizacyjnych jak i naukowych $§wiadczy fakt mianowania pani Doktor
na stanowiska kierownika Samodzielnego Laboratorium Chemicznych Badan Zywnosci na
WNoZCz iK SGGW.

Za swoja dzialalno$¢ na rzecz Wydzialu w 2013 roku uzyskata nagrode II stopnia JM Rektora
SGGW za osiagnigcia organizacyjne, oraz wyrdzniajaca ocen¢ nauczyciela akademickiego za

okres 2009-20102 1 2013-2014.
Whiosek koncowy

Uwazam, ze osiggniecie naukowe Pani dr inz. Dominiki Guzek, bedace podstawa do
ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego zgodnie z Ustawa z 14. 03. 2003r. o
stopniach naukowych i tytule naukowym oraz stopniach naukowych i tytule w zakresie sztuki
(Dz.U. 65 poz. 595 z pdézniejszymi zmianami) stanowigce cykl 7 publikacji pod wspdlnym

tytulem ,, Ocena czynnikéw determinujgcych teksture migsa oraz wystepujacych migdzy nimi



zalezno$ci” ma znaczaca warto$¢ naukowa. Jej dorobek naukowy bardzo znaczaco
poszerzony w ciggu 6 lat jakie mingly od obrony pracy doktorskiej, swiadczy o duzej
aktywnosci naukowej. Bogata tez jest Jej dzialalno$¢ dydaktyczna, organizacyjna i
popularyzatorska.

Biorgc pod uwagg powyzsze, stwierdzam, ze Pani Doktor Dominika Guzek, spetnia warunki
jakie okreslono w Ustawie z 2003r. o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz stopniach
naukowych i tytule w zakresie sztuki (Dz.U. 65 poz. 595 z pdzniejszymi zmianami i
uzupehieniami z 2005, 2011 i 2015 roku) w sprawie postepowania o nadanie stopnia doktora
habilitowanego w dziedzinie nauk rolniczych, dyscyplinie technologia zywnosci i Zywienia.

Stad tez wnioskuj¢ o dopuszczenie Pani dr inz. Dominiki Guzek do dalszego etapu przewodu

Aistiors

habilitacyjnego.



