Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

ECTS |2

Audytor wewn etrzny systemOw zarz adzania jako s$cig

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Internal auditor of quality management systems

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr inz. Joanna Trafiatek

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Zaktadu Higieny i Zarzadzania Jako$cig Zywnosci

Jednostka realizujgca:

Katedra Technologii Gastronomicznej i Higieny ~ Zywno $ci; Zaktad Higieny i Zarz gdzania
Jako $cig Zywno $ci

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot

ogoélnowydziatowy b) stopien Il rok |

) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Dostarczenie wiedzy i umiejetnosci na temat rodzajéw auditéw, metod i technik audytowania
systemoOw zarzgdzania jakoscig. Omoéwienie sylwetki audytora. Proces auditu: planowanie,
przeprowadzenie i dokumentowania auditu. Metody badania audytowego, narzedzia pracy audytora,
dokumentowanie spostrzezen z auditu, raport z auditu, dziatania poaudytowe.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wyklady; liczba godzin 16

Metody dydaktyczne:

Wyktad: prezentacja multimedialna z uzyciem nowoczesnych metod audiowizualnych

Petny opis przedmiotu:

Wyktady : Definicja audytu i innych poje¢ dotyczacych audytu. Cechy pozgdane i niepozadane u
auditora systeméw zarzgdzania jakoscig. Réznice pomiedzy audytem a kontrolg. Norma 1SO 19011
zawierajgca wytyczne do audytowania. Charakterystyka procesu audytu. Rodzaje audytéw (audyt a
priori, a posteriori, pierwszej, drugiej, trzeciej strony, wspélny, potaczony). Wymagania dla
audytoréw — cechy pozadane i cechy niepozadane. Programowanie audytéw w zakladzie program i
plan audytéw. Procedura audytéw wewnetrznych. Korzysci z audytowania. Proces audytu:
planowanie, przeprowadzenie i dokumentowania audytu. Metody badania audytowego, lista pytan
audytowych jako narzedzie pracy audytora, dokumentowanie spostrzezen z audytu, niezgodnosci,
raport z audytu, dziatania poaudytowe.

Cwiczenia : -

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Niezbedna jest wiedza o higienie zywnosci, zasadach Dobrej Praktyki Higienicznej i Produkcyjnej,
systemie HACCP i systemach zarzadzania jakosci

Efekty ksztatcenia:

01_W - ma poglebiong wiedze o kwestiach
zwigzanych z audytami wewnetrznymi systemow
zarzadzania jakoscia, jako czynnikiem | 03_K - rozumie potrzebe uczenia sie
wplywajgcymi na zachowanie zywieniowe i sposéb | zagadnien z zakresu audytéw wewnetrznych
zywienia cztowieka systemOw zarzgdzania jakoscig przez cate
02_U - potrafi interpretowa¢ zagadnienia z |zycie oraz potrzebe pracy w zespole
zakresu audytow wewnetrznych systemoéw | interdyscyplinarnym

zarzadzania  jakoscig, ktérych  rozwigzanie
wymaga podejscia interdyscyplinarnego

Sposéb weryfikacji efektow
ksztatcenia:

01_W, 02_U, 03_K - kolokwium koncowe

Forma dokumentacji osiggnigtych
efektéw ksztatcenia:

Lista ocen/punktow z kolokwium koncowego

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa;:

100% - kolokwium ko ncowe

Miejsce realizacji zaje¢:

Sala wyktadowa

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1.Kijowski J., Sikora T. (red) (2003): Zarzadzanie jakoscia i bezpieczenstwem zywnosci. Integracja i informatyzacja systemow. WNT,

Warszawa.

2.Kotozyn-Krajewska D.(red) (2013): Higiena produkcji zywnosci. Wyd. SGGW, Warszawa.
3.Kotozyn-Krajewska D., Sikora T. (2010): Zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci. Wyd. C.H.Beck, Warszawa.
4.PN-EN 1SO 19011- Wytyczne dotyczace audytowania systeméw zarzadzania

UWAGI




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla 50 h

osiggniecia zakladanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypei¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu 1ECTS
nauczycieli akademickich:

taczna liczba punktéw ECTS, ktorg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich 0 ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektdw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Odniesienie do efektéw dla programu

Nr Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia:
/symbol ksztalcenia na kierunku
efektu
01 W ma pogiebiong wiedze o kwestiach zwigzanych z audytami wewnetrznymi | K_WO03
- systemoéw zarzgdzania jako$cig, jako czynnikiem wptywajgcymi na zachowanie
zywieniowe i sposob zywienia cztowieka
02 U potrafi interpretowaé zagadnienia z zakresu audytéw wewnetrznych K_U08
- systemow zarzadzania jakoscia, ktdrych rozwigzanie wymaga podejscia
interdyscyplinarnego
03_K rozumie potrzebe uczenia sie zagadnien z zakresu audytéw wewnetrznych | K_K05

systemow zarzadzania jakoscig przez cale zycie oraz potrzebe pracy w
zespole interdyscyplinarnym




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Zachowania konsumentow ECTS |4

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Consumer behaviour

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Drinz. Sylwia Zakowska-Biemans

Prowadzacy zajecia:

Drinz. Sylwia Zakowska-Biemans, drin z. Marta Sajdakowska

Jednostka realizujgca:

Katedra Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji; Zaktad Badan Konsumpcji

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot do wyboru b) stopieh 1l rok | c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: angielski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Podstawowym celem przedmiotu jest dostarczenie wiedzy na temat istoty i uwarunkowan
psychologicznych, spotecznych, ekonomicznych oraz kulturowych zachowan konsumentéw na rynku
zywnosci. Zdobyta wiedza stuzy¢ bedzie ksztattowaniu umiejetnosci analizy zachowan wspoétczesnych
konsumentéw na rynku zywnosci tak, aby okresla¢ mozliwe kierunki ich zmian oraz implikacje dla
réznicowania oferty produktowej zywnosci.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) ¢wiczenia; liczba godzin 16;

Metody dydaktyczne:

Cwiczenia z wykorzystaniem technik multimedialnych, praca w grupach dyskusyjnych.

Petny opis przedmiotu:

Wyktady : -

Cwiczenia : Zachowania konsumentéw — ich istota i uwarunkowania. Czynniki warunkujgce wybér
produktéw zywnosciowych. Koncepcja jakosci zywnosci z perspektywy konsumentéw. Proces
podejmowania decyzji zakupowej. Zrédta informacii i ich rola w podejmowaniu decyzji nabywczych w
odniesieniu do zywnosci. Znaczenie wybranych informacji na opakowaniu w decyzjach nabywczych na
rynku zywnosci. Zachowania konsumentéw w stosunku do wybranych kategorii zywnos$ci. Segmentacja
konsumentéw na rynku zywnosci — wybrane kryteria i koncepcje.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Znajomos¢ podstawowych teorii wyjasniajgcych psychologiczne i spoteczne mechanizmy zachowan
jednostki oraz podstawowych metod analiz statystycznych.

Efekty ksztatcenia:

01_W — ma pogtebiong wiedze dotyczacg ochronyi |03 _K — potrafi pracowa¢ indywidualnie i
bezpieczenstwa konsumenta na rynku zywnosci raz | zespotowo, dostrzegaé, definiowac i rozwigzywaé
uwarunkowan jego zachowan problemy z zakresu marketingu zywnosci
02U - ma zaawansowang umiejetnos¢ | ekologicznej, okresli¢ priorytety stuzgce realizacji

przygotowania w obcym jezyku prac pisemnych i| okreslonego zadania, formutowa¢ krytyczne
wystgpien ustnych  z  zakresu zachowan | uwagi
konsumentéw

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia:

01 W, 02_U, 03_K — ocena z egzaminu pisemnego

Forma dokumentacji osiggnietych
efektow ksztatcenia:

Tres¢ pytan egzaminacyjnych z oceng.

Elementy i wagi majace wptyw na
ocene koncowa;:

Egzamin pisemny — 100%

Miejsce realizacji zajec:

Sala wyktadowa

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Frewer L., Risvik E., Schifferstein H. (2001). Food, people and society. A European perspective of consumers’ food choices. Springer-Verlag.

Berlin. Heidelberg New York.

2. Frewer L., Van Trijp H. Eds. (2007). Understanding consumers of food products. Woodhead Publishing in Food Science, Technology and

Nutrition. Cambridge, United Kingdom.

3. Sheperd R., Raats M. (2006). The Psychology of Food Choice (Frontiers in Nutritional Science). Wallingford : CABI.
4. Solomon M., Bamossy G., Askegaard S.,Hogg M.K. (2010). Consumer behaviour. A European perspective. FT Prentice Hall Europe.
Wybrane artykuty z bazy danych czasopism petnotekstowych biblioteki SGGW

UWAGI




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla 106 h
osiggniecia zakladanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypei¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu 0.5 ECTS
nauczycieli akademickich: ’
tgczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 0.5 ECTS
zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.: ’

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 W ma pogtebiong wiedze dotyczgcg ochrony i bezpieczehnstwa konsumenta na | K_WO07
rynku zywnosci raz uwarunkowan jego zachowan
02 U ma zaawansowang umiejetno$¢ przygotowania w obcym jezyku prac | K_UQ9
pisemnych i wystgpien ustnych z zakresu zachowan konsumentéw
03 K potrafi pracowa¢ indywidualnie i zespotowo, dostrzega¢, definiowa¢ i | K_K02
rozwigzywac¢ problemy z zakresu marketingu zywnosci ekologicznej,
okresli¢ priorytety stuzgce realizacji okreslonego zadania, formutowac
krytyczne uwagi




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Determinanty jako $ci zywno $ci ECTS

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Food quality determinants

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr Matgorzata Jatosinska

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Technologii Gastronomicznej i Higieny Zywnosci

Jednostka realizujgca:

Katedra Technologii Gastronomicznej i Higieny
Jako $cig Zywno $ci

Zywno $ci, Zaklad Higieny i Zarz adzania

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

o a) przedmiot . . .
Status przedmiotu: ogolnowydziatowy b) stopien Il rok | ¢) niestacjonarne
Cykl dydaktyczny: semestr 2 jezyk wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Przedmiot pogtebia wiedze z zakresu higieny produkcji zywnosci. Dostarcza wiedzy dotyczacej
nowoczesnych metod i systemOw zapewnienia higieny w zaktadach produkcji zywnosci. Ksztattuje
umiejetnosci z zakresu postugiwania sie howoczesnymi technikami i urzgdzeniami stosowanymi do
kontroli higieny produkcji zywnosci.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wykiady; liczba godzin 16;

Metody dydaktyczne:

Wyktad, prezentacja multimedialna, dyskusja.

Petny opis przedmiotu:

Wyktady: Nowoczesne systemy zapewnienia higieny w zaktadach zywnosciowych. Zatozenia i
zastosowanie mikrobiologii prognostycznej w higienie zywnosci. Zasady modelowania
mikrobiologicznego. Wykorzystanie sieci neuronowych w prognozowaniu mikrobiologicznym.
Mozliwosci  zastosowania modeli  prognostycznych. Nowoczesne metody identyfikacji
mikroorganizméw w Zzywnosci. Nowoczesne metody oznaczania liczby mikroorganizméw w
zywnosci. Nowe zagrozenia bakteryjne w zywnos$ci. Nowe zagrozenia wirusowe w zywnosci. Nowe
zagrozenia pasozytnicze w zywnosci. Czynniki wzrostu i inaktywacji mikroorganizméw w zywnosci.
Szkodniki w zywnosci. Zagrozenia chemiczne zwigzane z nowymi metodami higienizacyjnymi.
Wykorzystanie nowoczesnych technik w projektowaniu technologiczno-higienicznym zaktadéw
zywienia zbiorowego. Nowoczesne urzadzenia do mycia i prac porzadkowych w zakladach
zywnosciowych.

Cwiczenia: -

Wymagania formalne (przedmioty
wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Niezbedna jest wiedza dotyczgca mikroorganizméw wystepujgcych w zywnosci, tradycyjnych metod
diagnostycznych oraz prognozowania mikrobiologicznego

Efekty ksztatcenia:

01_W- posiada wiedze na temat proceséow
zachodzgcych w przyrodzie, z uwzglednieniem
tych, ktére dotyczg aktualnej problematyki
dotyczacej zywienia i zywnosci oraz ich roli, w
tym determinantéw jako$ci zywnosci

02_U potrafi w praktyce zastosowac
pogtebiong wiedze z zakresu aktualnych
aspektow i wspétczesnych trendéw dotyczacych
zywienia czlowieka i dietetyki, w tym
determinantéw jakosci zywnosci, w potgczeniu z
wiedzg z innych dyscyplin

03_K — posiada swiadomos¢ potrzeby statego
doksztalcania sie przy poszerzaniu wiedzy z
zakresu determinantéw jakosci zywnosci

Sposéb weryfikacji efektéw
ksztalcenia:

01_W, 02_U; 03_K - egzamin pisemny w pytaniami problemowymi

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw ksztatcenia:

Protokot ocen oraz tres¢ pytan zaliczeniowych z oceng

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa:

Zaliczenie (100%)

Miejsce realizacji zajec:

Sala wyktadowa — wyktad

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:
1.
2.

3. Salyers A., Whitt D. (2003):

Kotozyn-Krajewska D.(red), (2007): Higiena produkcji zywnosci, Wyd. SGGW, Warszawa.
Libudzisz Z. (red), (2008): Mikrobiologia techniczna, Wyd. Naukowe PWN, Warszawa.

Mikrobiologia. Ré6znorodnos$é, chorobotworczosé | srodowisko, Wyd. Naukowe PWN, Warszawa.

UWAGI:




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla 50 h
osiggniecia zakladanych efektow ksztatcenia: - na tej podstawie nalezy wypei¢ pole ECTS
taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego

; s ey 1 ECTS
udziatu nauczycieli akademickich
taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich 0 ECTS
jak zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami obszarowymi przedmiotu

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: QOdniesienie do efektow dla
efektu programu ksztalcenia na kierunku
01 W posiada wiedze na temat proceséw zachodzgcych w przyrodzie, z | K_ W03
uwzglednieniem tych, ktoére dotyczg aktualnej problematyki dotyczgcej
zywienia i zywnosci oraz ich roli, w tym determinantdw jako$ci zywnosci
02_U potrafi w praktyce zastosowa¢ poglebiong wiedze z zakresu aktualnych | K_U08
aspektéw i wspotczesnych trendéw dotyczgcych zywienia cztowieka i
dietetyki, w tym determinantdéw jakosci zywnosci, w potgczeniu z
wiedzg z innych dyscyplin
03 K posiada $wiadomos¢ potrzeby stalego doksztatcania sie przy | K_KO05

poszerzaniu wiedzy z zakresu determinantow jakosci zywnosci




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Dietoprofilaktyka w gastronomii ECTS |2

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Dietary prevention in gastronomy

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr inz. Dominika Gtgbska

Prowadzacy zajecia:

Dr inz. Dominika Gtgbska, dr hab. Dominika Guzek

Jednostka realizujgca:

Zaklad Dietetyki, Katedra Organizacji i Ekonomiki K onsumpcji

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot do wyboru b) stopien Il rok | ) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Zapoznanie studentéw z najnowszg wiedzg dotyczacag znaczenia diety i zastosowania dietoprofilaktyki
we wspolczesnej gastronomii.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wyktad; liczba godzin 16h;

Metody dydaktyczne:

Wyktad

Petny opis przedmiotu:

Wykiady: Rola poszczegélnych grup produktéw spozywczych i skladnikéw odzywczych w
dietoprofilaktyce choréb dietozaleznych wraz z analizg mozliwosci ich zastosowania w gastronomii i
wplywania na zmiany warto$ci odzywczej przez zastosowane techniki i technologie kulinarne (migso i
produkty migsne, warzywa i owoce, mleko i przetwory mleczne, produkty zbozowe, cukier, ttuszcze).
Cwiczenia :-

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Efekty ksztatcenia:

01_W - ma pogiebiong wiedze o kwestiach | 03_K — rozumie potrzebe uczenia sie zagadnien z
zwigzanych z dietoprofilaktykg w gastronomii, | zakresu dietoprofilaktyki w gastronomii przez cate
jako czynnikiem wplywajgcymi na zachowanie | zycie  oraz  potrzebe pracy w  zespole
zywieniowe i sposoéb zywienia cztowieka interdyscyplinarnym

02_U - potrafi interpretowa¢ zagadnienia z
zakresu dietoprofilaktyki w gastronomii, ktérych
rozwigzanie wymaga podejscia
interdyscyplinarnego

Sposob weryfikacji efektéw ksztalcenia:

01 W, 02_U, 03_K — egzamin pisemny

Forma dokumentacji osiggnietych
efektow ksztatcenia:

Protokét ocen, ktére student uzyskat w ramach egzaminu

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa;:

Ocena z egzaminu pisemnego - 100%

Miejsce realizacji zaje¢:

Sala wyktadowa

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Jarosz M. (red.) (2012): Normy zywienia dla populacji polskiej — nowelizacja. Wyd. I2Z, Warszawa.

2. WHO/FAO (2003): Diet, Nutrition and Prevention of Chronic Diseases. Geneva.

3. Bendich H. (2005): Preventive Nutrition. Humana Press, New Jersey, US.

4. Myhrvold N., Young C., Bilet M., (2011): Modernist Cuisine: The Art and Science of Cooking. ISBN: 9780982761007

UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiagniecia zaktadanych 50 h
efektéw ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli 1ECTS

akademickich:

taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia 0 ECTS

laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:




Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01_ W ma poglebiong wiedze o kwestiach zwigzanych z dietoprofilaktykg w | K_WO03
gastronomii, jako czynnikiem wptywajgcymi na zachowanie zywieniowe i
sposoOb zywienia cztowieka
02 U potrafi interpretowa¢ zagadnienia z zakresu dietoprofilaktyki w | K_U08
gastronomii, ktérych rozwigzanie wymaga podejscia interdyscyplinarnego
03 K rozumie potrzebe uczenia sie zagadnien z zakresu dietoprofilaktyki w | K_KO05

gastronomii przez cale zycie oraz potrzebe pracy w zespole
interdyscyplinarnym




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Ecological aspects of food and nutrition ECTS 4

Tlumaczenie nazwy na jez.
angielski:

Ecological aspects of food and nutrition

Kierunek studiéw:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Prof. dr hab. Ewa Rembiatkowska

Prowadzacy zajecia:

Prof. dr hab. Ewa Rembiatkowska, dr inz. Dominika Srednicka-Tober

Jednostka realizujaca:

Katedra Zywno $ci Funkcjonalnej, Ekologicznej i Towaroznawstwa

Wyadziat, dla ktérego przedmiot
jest realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot do wyboru b) stopien Il rok | ) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: angielski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z wptywem jakosci $rodowiska rolniczego oraz ekologicznej
metody produkcji na szeroko pojmowang jako$¢ surowcow roslinnych i zwierzecych oraz otrzymywanych
Z nich produktéw.

Formy dydaktyczne, liczba
godzin:

a) ¢éwiczenia; liczba godzin 16

Metody dydaktyczne:

Cwiczenia: wyklady problemowe z dyskusjg, wyjscia studyjne do jednostek handlujgcych zywnoscig
ekologiczng i analiza asortymentu.

Petny opis przedmiotu:

Wyktady: -

Cwiczenia : Miejsce i funkcje zywnosci ekologicznej w modelu prawidiowego Zzywienia czlowieka;
Okreslenie ekologicznych kryteriéw jakos$ci zywnosci, analityczne i holistyczne kryteria jakosci zywnosci —
réznice i podobienstwa; Jako$¢é zywnosci ekologicznej pochodzenia zwierzecego: zapewnienie
bezpieczenstwa zdrowotnego konsumenta, warto$¢ odzywcza surowcéw ekologicznych pochodzenia
zwierzecego, jako$¢ sensoryczna surowcow zwierzecych z produkcji ekologicznej — wybrane aspekty;
poréwnanie wartosci odzywczej, sensorycznej oraz przechowalniczej surowcow roslinnych z produkgji
ekologicznej i konwencjonalnej, Wplyw zywnosci ekologicznej na zdrowie zwierzat i ludzi. Aspekty
towaroznawcze zywnosci ekologicznej dostepnej na polskim rynku (jako$¢ handlowa, oznakowania,
opakowania). Analiza asortymentu wybranych placéwek handlowych oferujgcych zywnos$¢ ekologicznag,
opracowanie prezentacji multimedialnej w podgrupach.

Wymagania formalne (przedmioty
wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Efekty ksztatcenia:

03_K — potrafi pracowac¢ indywidualnie i
zespotowo, dostrzegac, definiowaé i
rozwigzywac problemy z zakresu ekologicznych
aspektow zywnosci i zywienia, jako czynnikéw
wptywajgcych na zachowania zywieniowe oraz
zywienie czlowieka, okresli¢ priorytety stuzace
realizacji okreslonego zadania, formutowac
krytyczne uwagi

01_W — ma pogtebiong wiedze dotyczaca ochrony i
bezpieczenstwa konsumenta na rynku zywnosci
ekologicznej oraz uwarunkowan jego zachowan

02U - ma zaawansowang umiejetnosc
przygotowania w obcym jezyku prac pisemnych i
wystgpien ustnych z zakresu ekologicznych aspektow
Zywnosci i zywienia

Sposo6b weryfikacji efektéw
ksztatcenia:

Opracowania w formie prezentacji multimedialnej

Forma dokumentaciji osiggnietych
efektow ksztalcenia:

Zachowanie prezentacji multimedialnych w formie elektronicznej

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa:

Opracowanie w formie prezentacji multimedialnej nt. asortymentu zywno sci ekologicznej w
wybranych jednostkach handluj acych t g zywno scig — 20 %
Opracowanie ko ncowe w formie prezentacji multimedialnej nt. produk
ekologicznej — 70 %

Aktywno $€ na zajeciach — 10 %

cji i/ lub jako $ci zywno sci

Miejsce realizacji zaje¢:

Sala éwiczeniowa, wybrane jednostki handlujgce zywnosciag ekologiczng

Literatura podstawowa i uzupetniaj

aca:

1. Baranski, M., Srednicka-Tober, D., Volakakis, N., Seal, Ch., Sanderson, R., Stewart, G.B., Benbrook, Ch., Biavati, B., Markellou, E.,
Giotis, Ch., Gromadzka-Ostrowska, J., Rembiatkowska, E., Skwarto-Sonta, K., Tahvonen, R., Janovska, D., Niggli, U., Nicot, Ph.,
Leifert, C. (2014). Higher antioxidant and lower cadmium concentrations and lower incidence of pesticide residues in organically
grown crops: a systematic literature review and meta-analyses, British Journal of Nutrition, 112, 794-811.

2. Cooper J., Niggli U., Leifert C. (2007): Handbook of organic food safety and quality. CRC Press.

3. Givens D.l., Baxter S., Minihane A.M., Shaw E. (red.) (2008): Health benefits of organic food: effects on the environment. CAB

International.

4. Hallmann E. (red.) (2014). Zywno$¢é ekologiczna — skrypt do éwiczen, Wyd. SGGW.
5. Matt, D.; Rembialkowska, E.; Luik, A.; Peetsmann, E. and Pehme, S. (editor): Williams, Ingrid Helvi (Ed.) (2011). Quality of Organic vs.
Conventional Food and Effects on Health. Estonian University of Life Sciences, Tartu, Estonia. ISBN 978-9949-484-06-5.




6. Rembiatkowska E. (2000): Zdrowotna i sensoryczna jakos$¢ ziemniakéw oraz wybranych warzyw z gospodarstw ekologicznych.

Fundacja Rozwéj SGGW, Warszawa.
7. Tyburski J.(red.) (2013). Zywno$é ekologiczna. Rolnictwo ekologiczne, Wyd. Uniwersytet Warminsko-Mazurski w Olsztynie.
8. Tyburski J., Zakowska-Biemans S. (2007). Wprowadzenie do rolnictwa ekologicznego, Wyd. SGGW.

UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiagniecia zaktadanych

. : ) : . ) : 100 h
efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:
taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli 1ECTS
akademickich:
taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia 0 ECTS
laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01 W ma pogtebiong wiedze dotyczacg ochrony i bezpieczenstwa konsumenta na rynku | K W07
B zywnosci ekologicznej oraz uwarunkowan jego zachowan B
02 U ma zaawansowang umiejetnos¢ przygotowania w obcym jezyku prac pisemnych i | K UQ9
B wystgpien ustnych z zakresu ekologicznych aspektéw zywnosci i zywienia B
03 K potrafi pracowaé indywidualnie i zespotowo, dostrzega¢, definiowa¢ i rozwigzywaé¢ | K K02
- problemy z zakresu ekologicznych aspektow zywnosci i zywienia, jako czynnikow -
wptywajgcych na zachowania zywieniowe oraz zywienie cztowieka, okresli¢ priorytety
stuzgce realizacji okreslonego zadania, formutowaé krytyczne uwagi




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Ekonomia mened zerska ECTS 2

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Managerial Economics

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr hab. Wactaw Laskowski, prof. SGGW

Prowadzacy zajecia:

Dr hab. Wactaw Laskowski, prof. SGGW

Jednostka realizujgca:

Katedra Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji; Zaktad Wyzywienia Ludno $ci

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot ogodlnowydziatowy b) stopien Il rok | C) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Dziatania ludzi, indywidualne jak i zbiorowe, podejmowane i prowadzone sg dla uzyskania oczekiwanych
rezultatow. Dziataniom towarzyszy wysitek, zuzycie materialdw, urzadzen, maszyn, energii a takze
czasu. Ubytki te stanowig zasoby ograniczone, wyczerpujace sie, stad potrzeba takiej organizacji
dziatania, czyli takich decyzji, ktére zapewnig oszczedne gospodarowanie. Zajmuje sie tym prakseologia
jako teoria sprawnego dziatania. Celem przedmiotu jest poznanie uogélnien, prawidet czy zasad
odnoszgcych sie do wszelkiego swiadomego i celowego dziatania, podnoszgcych jego sprawnosé, czyli
czynigcym go lepszym, ekonomiczniejszym, racjonalniejszym, a docelowo najlepszym czyli optymalnym.
Czes¢ pierwsza w realizacji przedmiotu obejmuje poznanie podstawowych pojec¢ i zagadnien nalezacych
do prakseologii i naukowej organizacji pracy, za$ czes¢ druga to praktyczna analiza dziatan i
towarzyszacych im decyzji majgca wskaza¢ mozliwosci poprawy sprawnosci dziatania. W zakresie tej
czesci realizacji przedmiotu jest tez poznanie i wyprébowanie narzedzi do racjonalizacji zorientowane;j
na optymalizacje. Dodatkowym celem jest poznanie ekonomii behawioralnej i jej znaczenia w
objasnieniu wyboréw konsumenckich.

Zaktada sie znaczace rozszerzenie kompetencji studentéw w postaci zdolnosci funkcjonowania w
spoteczenstwie w sposéb kreatywny, skuteczny, sprawny i obywatelski.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wyklady; liczba godzin 16;

Metody dydaktyczne:

Przedstawienie wybranych zagadnien z zakresu prakseologii i zasad naukowej organizacji pracy;
przedstawienie metod optymalizacyjnych; studia przypadkow, lekcje i prezentacje e-learningowe, fora,
warsztaty, czat, konsultacje, obserwacja, zadania praktyczne

Petny opis przedmiotu:

Wyktady : Prakseologia jako metoda ekonomii; zarzadzanie i kierowania jako podejmowanie decyzji
menedzerskich. Naukowa organizacja pracy jako szczeg6lne ujecie prakseologii. Sens racjonalizacji
dziatan cztowieka. Racjonalnos¢ a optymalnos¢. Przydatnosé podstawowych poje¢ prakseologii w
ekonomii menedzerskiej. Uwarunkowania dziatan ludzkich z punktu widzenia ich racjonalizacji
zorientowanej na optymalizacje. Skutecznosé i sprawnosé jako podstawowe charakterystyki kazdego
dziatania; ekonomicznos$¢ jako cecha sprawnosci. Sformutowane do tej pory reguty o tym jak dobrze
dziata¢, czyli nakazy, zakazy, przestrogi i dyrektywy wzmagajace sprawnos¢ albo chronigce przed
niesprawnoscig. Prawidta Kartezjusza. Zasady zorientowane ha organizowanie pracy Ww
przedsigbiorstwie: Taylora, le Chateliera, Fayola, Adamieckiego i inne. Dylematy sprawnego dziatania.
Analiza uwarunkowan decyzji w dziataniu zbiorowym i indywidualnym. Metody optymalizaciji.
Zastosowanie metody simpleks jako przyktad podejscia optymalizacyjnego w warunkach
przedsiebiorstwa jak i w zakresie realizacji potrzeb zywnosciowych. Ekonomia menedzerska jako
narzedzie zarzadzania kryteriami decyzj.

Cwiczenia : -

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Znajomos¢ podstaw ekonomii, organizacji i zarzgdzania oraz technologii informacyjnych

Efekty ksztalcenia:

01_W - ma poglebiong wiedze o kwestiach
ekonomii menadzerskiej, jako czynnikach
wplywajgcych na zachowanie zywieniowe i sposéb
zywienia cztowieka

02_U - potrafi interpretowa¢ zagadnienia z zakresu
ekonomii menadzerskiej, jako zlozone procesy i
zjawiska, ktérych rozwigzanie wymaga podejscia
interdyscyplinarnego

03_K — rozumie potrzebe uczenia sie zagadnien
zwigzanych z ekonomig menadzerska przez cate
zycie oraz potrzebe pracy w zespole
interdyscyplinarnym

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia:

1. Obecnos$é na co najmniej na 1 wykladzie, na ktérym przedstawione bedg zasady realizacji
przedmiotu i ustalany bedzie dostep do zasob6éw e-learningowych — lista obecnosci (wyjgtkowo
moze by¢ zastgpiona konsultacjg bezposrednig),

2. Quiz e-learningowy (01, 02, 03),

3. Zadanie praktyczne obejmujgce znalezienie rozwigzania optymalnego z uzyciem metody simplex
(02, 03),

4. Esej w formule Forum o wybranym Nobliscie z zakresu Ekonomii lub uznanym tworcy interesujacej
koncepcji rozwoju, koncepcji zarzadzania (02, 03),

5. Esejw formule Warsztaty, nt.: Dylematy menedzerskie a postulaty spoteczne i srodowiskowe (03).




Forma dokumentacji osiggnigtych

efektow ksztatcenia: formie elektronicznej.

Zrealizowane indywidualne quizy, wpisy na Forum, Warsztatach, zadania jak i eseje archiwizowane w

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa;:

czym peiny dost ep do prezentacji i quizdbw nast
punkcie 1.

uwzgl ednieniem wag.

przedziatach: 50% - 60%; 60% - 70%; 70% - 80%; 80%
wchodzi w zakres danego przedziatu a gérna do nast

Kazda z czterech sktadowych wymienionych w punktach od 2 do 5 matak g sama wage - 1/4, przy
epuje po spetnieniu warunku opisanego w

Kazda z czynno $ci opisanych w punktach 2, 3, 4 i 5 musi by ¢ zaliczona na co najmniej 50%
maksymalnej ilo $ci punktéw do zdobycia. Dla poszczeg6lnych zada i mog g byé stosowane ré zne
skale oceny, ale $rednig oblicza si e z przeliczonych ocen cz astkowych na skal e procentow g, z

Przyznaje si e oceny pozytywne 3; 3,5; 4; 4,5; 5 dla wynikbw proc entowych w kolejnych
- 90%; 90 — 100%; przy czym dolna granica

epnego.

Miejsce realizacji zaje¢: Sala wyktadowa oraz www.e-trofologia.sggw.pl

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Jagielski P., Przystawski J., Bolestawska I.,

aplikacja IZABELLA. Zywienie Czlowieka i Metabolizm 2011, R. 38, nr 4, s. 231-244
2. Laskowski W. (2007). Optymalne racje zywnosciowe. Zywienie Cztowieka i Metabolizm 2007, R. 34, nr 1/2, s. 209-217

3. Pngl,

4. Samuelson W. F., Marks S. G. (2009). Ekonomia menedzerska. PWE, Warszawa.
Oraz zasoby www.fao.org oraz autorskie na www.e-trofologia.sggw.pl

Laskowski W., Schlegel-Zawadzka M. (2011). Optymalne racje zywnosciowe Il - eksperymentalna

Lehman D. (2013). Ekonomia menedzerska. Oficyna a Wolters Kluwer business, Warszawa.

UWAGI

Wyktady tradycyjne (10 godzin) obejmujg wprowadzenie do przedmiotu, oméwienie zasad realizacji przedmiotu, w tym zasad funkcjonowania
kursu e-learningowego dotyczacego tego przedmiotu, przekazanie uprawnien dostepu do zasobéw kursu, a ponadto wprowadzenie i
zaprezentowanie literatury przedmiotu, przedstawienie podstawowych poje¢ prakseologicznych oraz oméwienie dodatku arkusza kalkulacyjnego
Solver (zawierajgcego zaimplementowang metode Simplex)

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla 58 h
osiggniecia zakladanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypei¢ pole ECTS:

tgczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 1ECTS
nauczycieli akademickich:

tgczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 0 ECTS

zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01 W ma pogtebiong wiedze o kwestiach ekonomii menadzerskiej, jako | K_ W03
czynnikach wptywajgcych na zachowanie zywieniowe i sposéb zywienia
cztowieka
02_U potrafi interpretowa¢ zagadnienia z zakresu ekonomii menadzerskiej, jako | K_U08
zlozone procesy i zjawiska, ktérych rozwigzanie wymaga podejscia
interdyscyplinarnego
03 K rozumie potrzebe uczenia sie zagadnien zwigzanych z ekonomig | K_KO05

menadzerska przez cale zycie oraz potrzebe pracy w zespole
interdyscyplinarnym
Sposéb




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

ECTS |2

Ekonomika konsumpcji

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Economics of consumption

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr hab. Wactaw Laskowski, prof. SGGW

Prowadzacy zajecia:

Dr hab. Wactaw Laskowski, prof. SGGW; dr Agnieszka  Tul-Krzyszczuk; dr Joanna Kaczorowska

Jednostka realizujgca:

Katedra Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji;

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot obowi gzkowy b) stopien 1l rok | c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Historia gospodarcza ostatnich lat dostarcza duzo przestanek wskazujgcych na to, ze dalszy rozwéj nie
moze odbywaé sie bez coraz lepszej wiedzy o konsumencie, o0 jego potrzebach, ograniczeniach,
kryteriach wyboru, czy nawet o przyjmowanych ideach. Wiedza ta staje sie imperatywem w dziataniu
politycznym, spotecznym i gospodarczym. Rozpoznanie konsumpcji staje sie tez wazne dla dgzen
harmonijnego rozwoju cywilizacji w warunkach lokalnej nadprodukciji.

W zakresie przedmiotu jest przedstawienie wybranych zagadniehn z historii mysli ekonomicznej
odwotujgcych sie do gospodarstw domowych, w tym teorii zachowania konsumenta, w celu rozwinigcia
kompetencji do oceny aktualnie przebiegajgcych proceséw w spoleczenstwie, w szczegdlnosci
proces6w zwigzanych z zaspokajaniem potrzeb Zzywieniowych, a takze do realizacji wyzwan
cywilizacyjnych odnoszacych sie do spoteczenstwa, ktére musi dokonywaé coraz bardziej radykalnych
wyboréw, w tym zywieniowych.

Konkretnymi zadaniami przedmiotu sg rozpoznanie warunkéw zycia Polakéw, sposobu zywienia,
trendéw w zaspokajaniu potrzeb, w szczegélnosci zywnosciowych a takze poznanie i analiza réznych
aspektow ekonomicznych i spoteczno-gospodarczych skladajgcych sie na bezpieczenstwo bytu
czlowieka i na uwarunkowania jego zdrowia i role systeméw zabezpieczenia spotecznego.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wyktad; liczba godzin 8;
b) c¢wiczenia audytoryjne; liczba godzin 8;

Metody dydaktyczne:

Omowienie wybranych zagadnien z zakresu ekonomiki konsumpcji; analiza sytuacji demograficznej,
ekonomicznej i rozpoznawanie poziomu zycia i spozycia zywnosci, lekcje i prezentacje e-learningowe,
konsultacje, zadania praktyczne, dyskusje, studia przypadkéw

Petny opis przedmiotu:

Wykiady : Sytuacja demograficzna spoteczenstwa polskiego. Kategorie sfery konsumpciji. Klasyfikacje
potrzeb, podzialy konsumpciji. Funkcje konsumpcji. Teoria motywacji. Sektory instytucji w Panstwie i ich
role w ksztattowaniu konsumpcji i warunkéw zycia ludnosci. Systemy zabezpieczenia spotecznego a
bezpieczenstwo Zywieniowe. Zrédta informacji o konsumpcji, miary konsumpcji i spozycia zywnosci.
Tendencje i prawidtowosci rozwoju konsumpcji, w tym spozycia zywnosci. Prawidtowosci w
ksztattowaniu sie dochod6éw i wydatkéw gospodarstw domowych. Uwarunkowania i determinanty
konsumpcji. Dylematy racjonalnosci konsumpcji i ich implikacje z sposobem zywienia. Konsumpcja w
teorii ekonomii. Rozwazania Hodolego o istocie konsumpcji i sprzezeniach zwrotnych miedzy
konsumpcjg a gospodarkg. Ekonomia a cele spoteczne i godne spoteczenstwo Galbraitha. Ekonomia
zycia i ekonomiczna teoria zachowan ludzkich Beckera. Imperatyw tgczenia realnej gospodarki z
ekologig i socjalnymi aspektami bytu. Konsumpcja w epoce postindustrialnej. Polityka wyzywienia a
polityka socjalna panstwa, wspotczesne dewizy bezpieczenstwa socjalnego.

Cwiczenia : Ludno$¢ Polski, analiza danych z NSP, analiza danych demograficznych innych panstw.
Dochody, wydatki i spozycie zywnosci i jej sktadnikéw w polskich gospodarstwach domowych - analiza
danych z badan gospodarstw domowych, konfrontacja z zaleceniami zywieniowymi, szacowanie skali
nieprawidtowosci. Analiza ekonomiczno-finansowa gospodarstw domowych, zarzadzanie finansami
osobistymi, planowanie finansowe a bezpieczenstwo zywnosciowe. Analiza zmian cen ze szczegbélnym
uwzglednieniem zywnosci. Wspoiczesna konsumpcja - nowe zjawiska i tendencje, tendencje spozycia
zywnosci. Badania stanu zdrowia, analiza wybranych wynikéw. Analiza stopnia realizacji potrzeb, stylu
zycia i jego zwigzkéw ze zdrowiem czlowieka. Budzet czasu, kategoria ,czas wolny”.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zatozenia wstepne:

Znajomos¢ podstaw ekonomii

Efekty ksztalcenia:

04_U - dostrzega, charakteryzuje i umie
rozwigzywac problemy socjalne bytu cztowieka
korzystajgc z repertuaru $wiadczen z systeméw
ubezpieczen spotecznych i pomocy spotecznej
oraz wiedzy o zywieniu,

05_K — potrafi  krytycznie, subtelnie i
konstruktywnie  oceniaé relacje = pomiedzy
kryteriami wyboru konsumenta a postulatami
rozwoju spoteczenstwa jako catosci,

06_K — ma $wiadomos¢ zagrozenia zdrowia
wynikajgcego z nieodpowiedniego zywienia i jest
zdeterminowany podejmowac inicjatywy poprawy

01 _W — zna sytuacje demograficzng i ekonomiczng
spoteczenstwa polskiego i jej wplyw na sposoéb i
poziom realizacji potrzeb,

02_ W - wykazuje sie orientacja w zakresie
ksztattowania sie ilosciowych i wartosciowych
miernikdw konsumpcji, w tym spozycia zywnosci i
potrzeb zywieniowych, zna tendencje rozwojowe w
tym zakresie,

03 W — charakteryzuje potrzeby cziowieka,
umiejscawia bezpieczenstwo zywieniowe i
zdrowotne w strukturze potrzeb i cyklu zycia,




[ w tym zakresie.

I.  Quiz e-learningowy (01_W, 02_W, 03_W, 04_U, 06_K) lub zaliczenie bezposrednie dla zwolennikéw
poznania powigzanego
Il. Prezentacja ustna o spozyciu zywnosci lub zagospodarowaniu czasu (wybrany zakres) (02_W,

03_W, 05_K)
. — . .| . Praca pisemna w formie elektronicznej nt. analizy poréwnawczej wydatkéw, rozchodéw g. d. lub z
Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia: zakresu budzetu czasu (02_W, 03 W, 04_U)

IV. Esej (w formie Forum lub Warsztatéw) przedstawiajgcy charakterystyczny termin lub opracowanie
dotyczace szerszego problem cywilizacyjnego, spoteczno-ekonomicznego lub na temat biezgcego
waznego wydarzenia wplywajgcego na dalszy rozwdj sytuacji czlowieka, np. Swiatowego Dnia
Zywnosci (04_U, 05 K, 06_K)

Forma dokumentacji osiggnigtych Zrealizowane indywidualne quizy, eseje, recenzje i prace archiwizowane w formie elektroniczne;.
efektow ksztatcenia: Wykonanie prezentacji ustnej dokumentowane jest tradycyjnie przez prowadzgcego ¢wiczenia.

1. quiz e -learningowy - 25%

2. prezentacja ustna - 25%

3. praca pisemna zawieraj gca analiz @ porbwnawcz g - 25%

4. esej, recenzje - 25%

Kazda z czynno $ci opisanych w punktach 2, 3 i 4 musi by € zaliczona na co najmniej 50%
maksymalnej ilo $ci punktéw do zdobycia. Dla poszczegdinych zada 1 mog g by¢ stosowane r6 zne
skale oceny, ale $rednia oblicza si @ z przeliczonych ocen cz gstkowych na skal e procentow a, z
uwzgl ednieniem wag.

Przyznaje si e oceny pozytywne 3; 3,5; 4; 4,5; 5 dla wynikbw proc entowych w kolejnych
przedziatach: 50% - 60%; 60% - 70%; 70% - 80%; 80% - 90%; 90 — 100%; przy czym dolna granica
wchodzi w zakres danego przedziatu a gérna do nast  epnego.

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa;:

Miejsce realizacji zaje¢: Sala wyktadowa, praca samodzielna zdalna i w Uczelni

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:
Bywalec Cz. (2007). Konsumpcja w teorii i praktyce gospodarowania. Wyd. Naukowe PWM, Warszawa
Bywalec Cz. (2010). Konsumpcja a rozwdj gospodarczy i spoteczny. Wydawnictwo C. H. Beck, Warszawa
Bywalec Cz. (2012). Ekonomika i finanse gospodarstw domowych. Wyd. Naukowe PWN, Warszawa
Laskowski W., Gorska-Warsewicz H. (2014). Gesto$¢ odzywcza spozywanych racji pokarmowych w Polsce. Wydawnictwo Laskowski
Laskowski W., Swistak E. (2014). Zmiany we wzorcach spozycia zywno$ci w Polsce. Wydawnictwo Laskowski
Przesmycka A., Krysiak T., Laskowski W. (2014). Czesto$¢ nabywania produktéw zywnosciowych i jej determinanty. Wydawnictwo
Laskowski
7. Zelazna K., Kowalczuk I., Mikuta B. (2002). Ekonomika Konsumpgcji. Wyd. SGGW. Warszawa
Oraz zasoby na www.fao.org oraz autorskie na www.e-trofologia.sggw.pl oraz http://koek.sggw.pl/spozycie.htm

orwWNE

UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy witasnej) niezbedna dla 56 h
osiggniecia zakladanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypei¢ pole ECTS:

tgczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 0.5 ECTS
nauczycieli akademickich: ’
tgczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 0 ECTS

zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01 W zna sytuacje demograficzng i ekonomiczng spoteczenstwa polskiego i jej K_W02, K W08
wplyw na sposéb i poziom realizacji potrzeb
02_ W wykazuje sie orientacjg w zakresie ksztattowania sie ilosciowych i K_W03, K_ W08

wartosciowych miernikow konsumpcji, w tym spozycia zywnosci i potrzeb
zywieniowych, zna tendencje rozwojowe w tym zakresie

03 W charakteryzuje potrzeby cztowieka, umiejscawia bezpieczenstwo K_wo01
zywieniowe i zdrowotne w strukturze potrzeb i cyklu zycia
04 U dostrzega, charakteryzuje i umie rozwigzywaé problemy socjalne bytu K_U06, K_U09

cztowieka korzystajgc z repertuaru $wiadczen z systemow ubezpieczen
spotecznych i pomocy spotecznej oraz wiedzy o zywieniu

05 K potrafi krytycznie, subtelnie i konstruktywnie ocenia¢ relacje pomiedzy K_KO01
kryteriami wyboru konsumenta a postulatami rozwoju spoteczenstwa jako
catosci

06_K ma $swiadomos$¢ zagrozenia zdrowia wynikajgcego z nieodpowiedniego K_KO06

zywienia i jest zdeterminowany podejmowac inicjatywy poprawy w tym
zakresie




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

ECTS |4

Food and nutrition policy

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Food and nutrition policy

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr hab. Krystyna Rejman

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji, Zaktadu Wyzywienia Ludnosci

Jednostka realizujgca:

Katedra Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji ; Zakta d Wyzywienia Ludno $ci

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot do wyboru b) stopien 1l rok | c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: angielski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Zapoznanie studentéw z instytucjami, tworzeniem i problematyka polityki wyzywienia ludnosci z
jednoczesnym zdobyciem umiejetnosci komunikowania sie na te tematy w jez. angielskim.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) c¢wiczenia audytoryjne; liczba godzin 16;

Metody dydaktyczne:

Analiza i interpretacja materiatéw zrédtowych, dyskusja, praca samodzielna studenta, praca zespotowa

Petny opis przedmiotu:

Wyktady: -

Cwiczenia : Course introduction and overview: food and nutrition policy framework, institutions and
instruments. Food security; global food production and utilization trends. Food insecurity and food aid —
Actions and role of the World Food Programme. Impact of demographic and food production trends on
food policy goals. Trends in global food consumption. Food guidelines and nutrition policy programs —
case studies (EU countries and others). Assessment of implementation of food and nutrition policy
programs in different regions - case studies. Policy approach to vulnerable and low income populations.
Food banks movement (plus other NGO) and distribution of food surpluses. Nutrition programs for
school and workplaces. Role of food industry in public health nutrition. Food wastage along food supply
chain in the context of food security improvement. Sustainable food choices for human and planet
health. Students’ projects’ presentation — innovative promotion of balanced and healthy lifestyles.
Summary of classes and course validation.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Ogdlna wiedza o zagadnieniach bezpieczenstwa zywnosciowego oraz spozyciu zywnosci i
zachowaniach konsumenta

Efekty ksztatcenia:

01_W — ma pogtebiong wiedze dotyczaca ochrony i
bezpieczenstwa konsumenta na rynku zywnosci 03_K — potrafi pracowa¢ indywidualnie i
oraz uwarunkowan jego zachowan zespotowo, dostrzegac, definiowaé i rozwigzywac
02_.U - ma zaawansowang umiejetnos¢ | problemy z zakresu polityki wyzywienia ludnosci,
przygotowania w obcym jezyku prac pisemnych i | okresli¢ priorytety stuzgce realizacji okreslonego
wystgpien ustnych z zakresu polityki wyzywienia | zadania, formutowaé krytyczne uwagi

ludnosci

Sposob weryfikacji efektéw ksztalcenia:

01_W - ocena z pisemnego zaliczenia
02_U; 03_K — ocena aktywnosci w ramach poszczeg6lnych tematéw ¢wiczeniowych, ocena zawartosci
merytorycznej i prezentacji projektu zespotowego wraz z dyskusjg grupowg

Forma dokumentacji osiggnigtych
efektow ksztatcenia:

Ocenione prace zaliczeniowe, wydruki prezentacji projektow zespotowych, protokét aktywnosci w
ramach poszczegdlnych tematéw éwiczeniowych oraz finalny protokét.

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa:

Ocena zaliczenia pisemnego 60%
Ocena projektu zespotowego: aspekty merytoryczne, sposéb prezentacji i dyskusji z grupg 20%
Ocena aktywnos$ci na éwiczeniach 20%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna komputerowa z dostepem do sieci wi-fi.

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Flagowe biezgce publikacje FAO (SOFI, SOFA) dostepne na stronie internetowej, np.:
= FAO (2014): The State of Food Insecurity in the World: Strengthening the enabling environment for food security and nutrition. FAO, Rome.
= FAO (2015): The State of Food Insecurity in the World: Meeting the 2015 international hunger targets: taking stock of uneven progress. FAO,

Rome.

FAO (2013): The State of Food and Agriculture. Food systems for better nutrition. FAO, Rome.

FAO (2014): The State of Food and Agriculture. Innovations in family farming. FAO, Rome.

FAO (2015): Regional Overview of Food Insecurity Europe and Central Asia. Focus on healthy and balanced nutrition

FAO. Regional Office for Europe and Central Asia

OECD/Food and Agriculture Organization of the United Nations (2015): OECD-FAO Agricultural Outlook 2015. OECD Publishing, Paris.

2. Lawrence G., Lyons K., Wallington T. (2010): Food Security, Nutrition and Sustainability. Earthscan, London, UK.
3. Macdiarmid J., Kyle J., Horgan G., Loe J., Fyfe C., Johnstone A., McNeill G. (2011): Livewell: a balance of healthy and sustainable food

choices. WWF, UK.




UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla 100 h
osiggniecia zakladanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypei¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 0.5 ECTS
nauczycieli akademickich: ’
tgczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 0.5 ECTS
zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.: ’

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 W ma pogtebiong wiedze dotyczgcg ochrony i bezpieczenstwa konsumenta na | K_ W07
rynku zywnosci oraz uwarunkowan jego zachowan
02_U ma zaawansowang umiejetno$¢ przygotowania w obcym jezyku prac | K_UQ9
pisemnych i wystgpien ustnych z zakresu polityki wyzywienia ludnosci
03 K potrafi pracowa¢ indywidualnie i zespotowo, dostrzega¢, definiowa¢ i | K_K02
rozwigzywac¢ problemy z zakresu polityki wyzywienia ludnosci, okresli¢
priorytety stuzgce realizacji okreslonego zadania, formutowaé krytyczne
uwagi




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

ECTS |4

Food Chain Development

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Food Chain Development

Kierunek studiow:

Zywienie Czlowieka i Ocena zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr inz. Ewa Halicka

Prowadzacy zajecia:

Zesp6t pracownikéw Zaktadu Wyzywienia Ludnosci

Jednostka realizujgca:

Katedra Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji; Zaktad Wy  zywienia Ludno $ci

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot do wyboru b) stopien 1l rok | c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: angielski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Pogtebienie wiedzy na temat kompleksowego systemu funkcjonowania i tancucha

zywnosciowego w potgczeniu z wykorzystaniem fachowego jezyka angielskiego

rozwoju

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) ¢éwiczenia; liczba godzin: 16;

Metody dydaktyczne:

Cwiczenia audytoryjne: dyskusja, analiza i interpretacja tekstow zwartych, praca samodzielna studenta
(indywidualna i w zespole) z wykorzystaniem analizy i interpretacji tekstéw zrédtowych

Petny opis przedmiotu:

Wyktady : -

Cwiczenia : Znaczenie informacji na rynku zywnosci. Tendencje i uwarunkowania popytu na Zywnos$é.
Innowacyjne segmenty rynku zywnosci. Rozwo6j dobrowolnej certyfikacji na rynku zywnosci. Diagnoza i
kierunki rozwoju przetworstwa zywnosci. Zastosowanie modelu SCP (Struktura-Zarzgdzanie-
Efektywnos¢ dziatania) w analizie rynku zywnosci. Rola instytucji w procesie stabilizacji rynku zywnosci.
Whptyw polityki panstwa na funkcjonowanie i rozwéj rynku zywnos$ciowego. Spoteczna odpowiedzialno$é
firm spozywczych w XXI wieku. Wyzwania dla rynku zywnosci w XXI wieku.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Podstawowa wiedza o gospodarce zywnosciowej, znajomos¢ istoty proceséw gospodarczych.

Efekty ksztalcenia:

01_W — ma pogtebiong wiedze dotyczaca ochrony i
bezpieczenstwa konsumenta na rynku zywnosci
oraz uwarunkowan jego zachowan

02U - ma zaawansowang umiejetnosé
przygotowania w obcym jezyku prac pisemnych i
wystgpien ustnych z zakresu funkcjonowania i
rozwoju tancucha zywnosciowego

03_K - potrafi pracowa¢ indywidualnie i
zespotowo, dostrzegac¢, definiowaé i rozwigzywac
problemy z zakresu funkcjonowania i rozwoju
tancucha zywnosciowego, okresli¢ priorytety
stuzace realizacji okreslonego  zadania,
formutowac krytyczne uwagi

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia:

01_W, 02_U, 03_K — ocena z pisemnego egzaminu oraz oceny z prac domowych (w formie pisemnej i
prezentacji ustnych).

Forma dokumentacji osiggnietych
efektow ksztatcenia:

Tres¢ pytan egzaminacyjnych wraz z liczbg uzyskanych punktéw.

Elementy i wagi majace wptyw na
ocene koncowa;:

Ocena (liczba punktéw) z egzaminu - 50%
Ocena (liczba punktéw z) aktywno $ci (prac domowych) - 50%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna ze sprzetem audio-wizualnym i komputerami podtgczonymi do sieci www.

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Eastham J., Sharples L., Ball S. (2001): Food Supply Chain Management, Elsevier, Oxford.
2. Kowrygo B. red. (2008): Challenges and perspectives for the European Food Market, WULS Press, Warsaw.
3. Publikacje i cykliczne raporty ARIMR, ARR, IERIGZ, FoodDrink Europe

UWAGI

Nowsza literatura bedzie podawana na biezgco.




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiagniecia zaktadanych
. : : : . i : 100 h
efektéw ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli 0.5 ECTS
akademickich: ’

taczna liczba punktéw ECTS, ktéra student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia 0.5 ECTS
laboratoryjne, projektowe, itp.: '

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01 W ma zaawansowang umiejetnos¢ przygotowania w obcym jezyku prac | K_ W07

pisemnych i wystgpien ustnych z zakresu funkcjonowania i rozwoju
tancucha zywnosciowego

02_U potrafi pracowa¢ indywidualnie i zespotowo, dostrzegaé, definiowa¢ i | K_U09
rozwigzywac¢ problemy z zakresu funkcjonowania i rozwoju tancucha
zywnosciowego, okreslic priorytety stuzgce realizacji okreslonego
zadania, formutowac¢ krytyczne uwagi

03 K ma zaawansowang umiejetnosé przygotowania w obcym jezyku prac | K_K02
pisemnych i wystgpien ustnych z zakresu funkcjonowania i rozwoju
tancucha zywnosciowego




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Food product development ECTS |4

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Food product development

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr Joanna Kaczorowska

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji, Zaktadu Wyzywienia Ludnosci

Jednostka realizujgca:

Katedra Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji, Zaktad Wyzywienia Ludno $ci

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot do wyboru b) stopieh 1l rok | c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: angielski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Dostarczenie wiedzy na temat marketingowych uwarunkowan procesu opracowywania i wprowadzania
na rynek nowych produktéw zywnosciowych z wykorzystaniem fachowego jezyka angielskiego

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) ¢wiczenia; liczba godzin 16;

Metody dydaktyczne:

Cwiczenia: praca samodzielna studenta (indywidualna i w zespole), ktérej celem jest przygotowanie
konceptu nowego produktu wraz z planem wprowadzenia go na rynek

Petny opis przedmiotu:

Wyktady: -

Cwiczenia: Przeglad trendéw innowacyjnych i asortymentu w wybranym sektorze. Kreowanie
pomystéw na nowy produkt i ich selekcja. Przygotowanie konceptu nowego produktu z uwzglednieniem
grupy docelowej, strategii cenowej, opakowania produktu, sposobu dystrybucji i komunikacji.
Prezentacja marketingowych konceptéw nowych produktéw zywnosciowych i ich strategii wprowadzenia
na rynek.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Dobra znajomos¢ jezyka angielskiego

Zalozenia wstepne:

Niezbedna wiedza na temat funkcjonowania przedsigbiorstw, projektowania podstawowych elementow
marketingu mix oraz zachowan konsumentéw na rynku zywnosci

Efekty ksztatcenia:

01_W — ma pogtebiong wiedze dotyczgca ochrony i

bezpieczenstwa konsumenta na rynku zywnosci . e L . .

oraz uwarunkowan jego zachowar zespotowo, dostrzegac¢, definiowac i rozwigzywac
o . | problemy z zakresu opracowywania nowego

02U - ma zaawansowang  UMIejQtNOSC | produktu i wprowadzenia go na rynek, okresli¢

przygotowania w obcym jezyku prac pisemnych i | priorytety stuzgce realizacji okreslonego zadania,

wystgpien ustnych z zakresu opracowywania | formutowaé krytyczne uwagi

nowego produktu i wprowadzenia go na rynek

03_U - potrafi pracowa¢ indywidualnie i

Sposob weryfikacji efektéw ksztalcenia:

01_W - ocena z zaliczenia pisemnego
02_U; 03_K — ocena z aktywnego uczestnictwa w zajeciach, przygotowania marketingowego konceptu
nowego produktu

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw ksztatcenia:

Lista ocen z zaliczenia, prezentacja multimedialna marketingowego konceptu nowego produktu

Elementy i wagi majace wptyw na
ocene koncowa:

30% - ocena uzyskana z kolokwium, 70% - aktywno $¢ na zajeciach i wykonanie projektu

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna wyposazona w sprzet komputerowy i sprzet audiowizualny

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

apwNE

Food Product Development, Earle M. (eds.), Woodhead Publishing Ltd.,2001.

Food product development based on experience, Side C. ,Blackwell Publ., 2002.

Accelerating New Food Product Design and Development, Witoon Prinyawiwatkul (eds.) , Wiley-Blackwell, 2007.
New Food Product Development From Concept to Marketplace, Gordon Fuller G. W., CRC Press,. 2010.
Innovation Management and New Product Development, Trott P., Prentice Hall, 2005.

Artykuty z biezacego pismiennictwa polecane przez osoby prowadzgce zajecia

UWAGI




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiagniecia zaktadanych
- ‘ ! X ; i : 100 h
efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:
taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli 0.5 ECTS
akademickich: '
taczna liczba punktéw ECTS, ktéra student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia 0.5 ECTS
laboratoryjne, projektowe, itp.: '
Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 W ma pogtebiong wiedze dotyczgcg ochrony i bezpieczenstwa konsumenta na | K_ W07
rynku zywnosci oraz uwarunkowan jego zachowan
02 U ma zaawansowang umiejetno$¢ przygotowania w obcym jezyku prac | K_UQ9

pisemnych i wystgpien ustnych z zakresu opracowywania nowego produktu
i wprowadzenia go na rynek

03 K potrafi pracowa¢ indywidualnie i zespotowo, dostrzega¢, definiowa¢ i | K_K02
rozwigzywac¢ problemy z zakresu opracowywania nowego produktu i
wprowadzenia go na rynek, okresli¢ priorytety stuzace realizacji okreslonego
zadania, formutowa¢ krytyczne uwagi




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Interwencyjne badania zywieniowe ECTS 2

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Nutritional interventional studies

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

dr hab. Barbara Pietruszka, prof. SGGW

Prowadzacy zajecia:

pracownicy Katedry Zywienia Cztowieka, Zakladu Podstaw Zywienia

Jednostka realizujgca:

Katedra Zywienia Czlowieka; Zaktad Podstaw ~ Zywienia

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot do wyboru b) stopien Il rok | c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Dostarczenie wiedzy o rodzajach i zasadach prowadzenia interwencyjnych badan zywieniowych i ich
interpretacji, wykorzystania wynikéw w praktyce zywieniowej. Ksztaltowanie umiejetnosci w zakresie
projektowania interwencyjnych badan zywieniowych oraz interpretacji ich wynikéw. Przedmiot wymaga
wiedzy podstawowej z zakresu zywienia cztowieka, jest przydatny w studiowaniu przedmiotéw z zakresu
dietetyki, oceny zywienia i stanu odzywienia.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) Wyktady; liczba godzin 16;

Metody dydaktyczne:

Wyktady z uzyciem metod audiowizualnych z elementami zadan praktycznych

Petny opis przedmiotu:

Wyktady : Rodzaje interwencyjnych badan zywieniowych. Modele doswiadczenia — ukfad ciagly i
naprzemienny. Planowanie interwencyjnego badania zywieniowego — wybér zagadnienia naukowego,
formutowanie celéw i hipotez badawczych. Uzasadnienie celowosci przeprowadzenia zaplanowanej
interwencji zywieniowej (utworzenie listy argumentow i kontrargumentéw). Dobér oséb do badan,
czynniki zaktécajgce/modyfikujace, randomizacja, efekt placebo, préby jednostronnie i podwéjnie $lepe.
Ogélne zasady planowania, opracowania i dokumentacji badania. Standaryzacja warunkéw badania.
Sktadnik odzywczy jako czynnik doswiadczalny. Wskazniki biologiczne w ocenie biodostepnosci, retencji
i strat z organizmu wybranych sktadnikéw odzywczych, jako pomiar skutkéw interwencji zywieniowej w
ré6znych grupach populacyjnych. Aspekty etyczne - ochrona uczestnikéw badania, formularze zgody,
ochrona danych, upowszechnianie wynikéw badania, przechowywanie materiatu biologicznego. Rola i
zasady dziatania komisji bioetycznych. Analiza wybranych procedur pod kontem bezpieczenstwa dla
o0s6b badanych. Przeanalizowanie ryzyka dla osoby badanej zwigzanego z interwencjg zywieniowg (z
wprowadzeniem do diety suplementéw, produktéw wzbogaconych, produktéw szczegdlnie bogatych w
wybrane sktadniki odzywcze, substancji bioaktywnych itp.).

Cwiczenia : -

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Znajomos¢ funkcji sktadnikdéw odzywczych w organizmie oraz skutkéw ich niedoboréw i nadmiaréw jako
czynnikéw etiologicznych choréb niezakaznych.

Efekty ksztatcenia:

01 W - wie jak zbada¢ potrzeby zywieniowe
poszczeg6lnych grup populacyjnych
02_W - posiada wiedze na temat planowania i

04_U — potrafi dobra¢ metody, pomiary, a takze
zastosowac whasciwe procedury, aby skutecznie

przeprowadzania interwencyjnych badan zprf/ﬁg:}(i);vvsdzm zaplanowang interwencje
zywieniowych i jakie metody zastosowa¢ do oceny Y a gy A .

AR ) L 05_K — potrafi wspétdziatac i pracowa¢ w zespole
sposobu  Zzywienia i stanu odzywienia w

06_K — ma $wiadomos¢ spotecznej, zawodowej i
etycznej odpowiedzialnosci zwigzanej z
realizacja interwencyjnych badan zywieniowych

zywieniowych badaniach interwencyjnych
03_U - potrafi zaplanowa¢ proste interwencyjne
badanie zywieniowe

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia:

01_W, 02_W, 03_U, 04_U — kolokwium zaliczeniowe
03_U, 04_U, 05_U, 06_U - obserwacja podczas wykonywania i prezentowania projektow
05_K, 06_K - praca w grupach, przygotowanie projektu, rozwigzywanie probleméw i zadan

Forma dokumentacji osiggnigtych
efektow ksztatcenia:

Pisemna praca zaliczeniowa czesci wykladowej oraz wydruk skréconego projektu badania
interwencyjnego

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa;:

Ocena z pisemnego kolokwium wyktadowego — 75%,
Ocena skroconego projektu badania interwencyjnego — 25%

Miejsce realizacji zaje¢:

Sala wyktadowa

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Gawecki J., Roszkowski W. (red.) (2009): Zywienie cziowieka a zdrowie publiczne. Wyd. Naukowe PWN, Warszawa.

2. Stanisz A. (red.) (2005): Biostatystyka. Wyd. Uniwersytetu Jagiellonskiego, Krakéw.

3. Jedrychowski W. (2010): Epidemiologia w medycynie klinicznej i zdrowiu publicznym. Wyd. Uniwersytetu Jagiellonskiego, Krakow.
4. Bzdega J., Gebska-Kuczerowska A. (2010): Epidemiologia w zdrowiu publicznym. Wyd. Lekarskie PZWL, Warszawa.

5. Lund E.K.(2003): Ethical aspects of human nutritional intervention studies. Pol. J. Food Nutr. Sci., 12/53, Sl 1, 159-165.




UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla 45 h
osiggniecia zakladanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypei¢ pole ECTS:

tgczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 10 ECTS
nauczycieli akademickich: ’
tgczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 0 ECTS

zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
/symbol ksztatcenia na kierunku

efektu
01 W ma pogtebiong wiedze o kwestiach zwigzanych z interwencyjnymi badaniami | K_WO03

- zywieniowymi, jako czynnikiem wplywajgcymi na zachowanie zywieniowe i

sposéb zywienia cztowieka

02 U potrafi interpretowa¢ zagadnienia z zakresu z interwencyjnych badan K_U08

B zywieniowych, ktérych rozwigzanie wymaga podejscia interdyscyplinarnego
03_K rozumie potrzebe uczenia sie zagadnien z zakresu interwencyjnych badan | K_KO05

zywieniowych, przez cale zycie oraz potrzebe pracy w zespole
interdyscyplinarnym




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Marketing zywno $ci ECTS |2

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Food marketing

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr hab. Maria Jeznach

Prowadzacy zajecia:

Dr hab. Maria Jeznach

Jednostka realizujgca:

Katedra Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji, Zaktad Badan Konsumpciji

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot ogélnowydziatowy b) stopien Il rok | c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Dostarczenie studentom podstawowej wiedzy z zakresu marketingu. Zapoznanie studentéw z celami,
funkcja i zadaniami marketingu.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wyktady; liczba godzin 16:

Metody dydaktyczne:

Wyktady z wykorzystaniem technik multimedialnych,
Praca samodzielna studenta: zadania problemowe dotyczgce wybranych probleméw

Petny opis przedmiotu:

Wykfady: Artykuly zywnosciowe jako produkt marketingowy. Marketingowa koncepcja produktow
zywnosciowych. Klasyfikacja produktéw. Wprowadzenie nowego produktu na rynek. Segmentacja rynku.
Kryteria segmentacji. Kompozycja marketingowa (produkt, cena, dystrybucja, promocja, personel)
produktéw zywnosciowych i ustug gastronomicznych. Marki i znaki firmowe producentéw zywnosci.
Opakowanie. Rola i funkcje opakowania w decyzjach nabywczych. Rola i znaczenie ceny w decyzjach
nabywczych dotyczgcych zywnosci. Specyfika dystrybucji produktéw zywnosciowych, funkcje i rodzaje
kanatow dystrybucji. Dystrybucja bezposrednia. Promocja jako element marketingu — mix. Reklama
spoteczna zywnosci i zywienia. Reklama produktéw zywnosciowych i jej rola w decyzjach nabywczych.
Degustacje. Sprzedaz osobista w gastronomii. Organizacja i zarzadzanie sprzedazg produktow
zywnosciowych w wybranej placowce handlowej (merchandising).

Cwiczenia : -

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Student zna podstawy marketingu, rynek zywnosciowy i podmioty na nim dziatajgce

Efekty ksztatcenia:

01 W — ma pogtebiong wiedze o kwestiach
marketingu zywnosci, jako czynnikach wptywajgcych
na zachowanie zywieniowe i spos6b zywienia | 03_K — rozumie potrzebe uczenia sie zagadnien

cztowieka zwigzanych z marketingiem zywnosci przez cate
02_U — potrafi interpretowa¢ zagadnienia z zakresu | zycie oraz potrzebe pracy w zespole
marketingu zywnosci, jako zlozone procesy i |interdyscyplinarnym

zjawiska, ktérych rozwigzanie wymaga podejscia
interdyscyplinarnego

Sposob weryfikacji efektéw ksztalcenia:

01 W, 02_U, 03_K - kolokwium na zajeciach, w tym pytania problemowe

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw ksztatcenia:

Protokot ocen, ktdre student uzyskat w ramach zaliczenia pisemnego — testu

Elementy i wagi majace wptyw na
ocene koncowa:

Ocena zaliczenia tre $ci wyktadowych — 100%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna, éwiczenia terenowe

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

Jeznach M. (red.) (2007): Podstawy marketingu zywnosci. Wyd. SGGW, Warszawa.
Kotler P., Armstrong G., Saunders J., Wong V. (2002) Marketing. Podrecznik europejski. PWE, Warszawa.
Gorska-Warsewicz H., Swigtkowska M., Krajewski K. (2013): Marketing zywnosci. Wolters Kluwer SA, Warszawa.

Mruk H. (2012): Marketing. Satysfakcja klienta i rozwoj przedsigbiorstwa. PWN Warszawa.
Gorska-Warsewicz H., $wigtkowska M., Krajewski K. (2013): Marketing zywnosci. Oficyna a Wolters Kluwer business, Warszawa.
Kall J. (1998): Reklama. PWE, Warszawa.

1
2
3.
4. Garbarski L. (red.) (2011): Marketing. Koncepcja skutecznych dziatan. PWE, Warszawa.
5
6
7
8

Kotler P., Keller K. L. (2012): Marketing. Wyd. REBIS Sp. z 0. 0., Poznan.

UWAGI




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy witasnej) niezbedna dla
S P . ) . . S . 50 h
osiggniecia zaktadanych efektéw ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypeié pole ECTS:
taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 1ECTS
nauczycieli akademickich:
tgczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 0 ECTS
zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:
Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01w ma pogtebiong wiedze o kwestiach marketingu zywnosci, jako czynnikach | K_WO03
wplywajgcych na zachowanie zywieniowe i spos6b zywienia cziowieka
02_U potrafi interpretowac¢ zagadnienia z zakresu marketingu zywnosci, jako ztozone | K_UO08
procesy i zjawiska, ktérych rozwigzanie wymaga podej$cia interdyscyplinarnego
03_K rozumie potrzebe uczenia sie zagadnien zwigzanych z marketingiem zywnosci | K_KO05
przez cale zycie oraz potrzebe pracy w zespole interdyscyplinarnym




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

ECTS |4

Zywienie a zdrowie

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Nutrition and health

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr hab. Matgorzata Ewa Drywien

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Zywienia Czlowieka

Jednostka realizujgca:

Katedra Zywienia Czlowieka; Zaklad Podstaw  Zywienia, Zaktad Oceny Zywienia

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot do wyboru b) stopieh 1l rok | c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: angielski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Pogtebienie wiedzy studentéw w zakresie wptywu zywnosci i zywienia na zdrowie cztowieka w
potaczeniu z wykorzystaniem fachowego jezyka angielskiego

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) c¢wiczenia; liczba godzin 16

Metody dydaktyczne:

Wyktady z wykorzystaniem technik multimedialnych. Praca samodzielna studenta polegajgca na
opracowaniu zadania problemowego z wykorzystaniem analizy i interpretacji tekstéw zrédtowych

Petny opis przedmiotu:

Wyktady: -

Cwiczenia : Prozdrowotne wiasciwosci fermentowanych produktéw roslinnych. Bioaktywne potrawy.
Alkohol a zdrowie. Kwasy tluszczowe trans w diecie - wplyw na zdrowie konsumentoéw. Zywienie a
zdrowie kosci. Jakos¢ diety a zdrowie. Wplyw suplementéw diety na zdrowie. Foliany - od wynikow
badan naukowych do praktyki. Depresja a zywienie.. Strategie zapobiegania niedoborom
mikrosktadnikéw. Wywiad zywieniowy

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Niezbedna wiedza z zakresu zywienia czlowieka, sposobu zywienia, stanu odzywienia oraz
konsekwencji zdrowotnych zywienia

Efekty ksztatcenia:

01_W - ma pogtebiong wiedze dotyczaca ochrony i
bezpieczenstwa konsumenta na rynku zywnosci
oraz uwarunkowan jego zachowan

02_U - ma  zaawansowang umiejetnosé
przygotowania w obcym jezyku prac pisemnych i
wystgpien ustnych z zakresu wpltywu zywnosci na
zdrowie cztowieka

03_K — potrafi pracowa¢ indywidualnie i
zespotowo, dostrzegac¢, definiowaé i rozwigzywac
problemy z zakresu wptywu zywnosci na zdrowie
cztowieka, okreslic priorytety stuzace realizaciji
okreslonego zadania, formutowa¢ krytyczne
uwagi

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia:

01_W; 02_U - kolokwium zaliczeniowe
02_U ; 03_K- ocena wykonania zadania problemowego

Forma dokumentacji osiggnigtych
efektow ksztatcenia:

Formularze kolokwium, zadania problemowego;

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa;:

Ocena uzyskana z kolokwium — 100%

Miejsce realizacji zaje¢:

Sala wyktadowa

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Irkin R., Songun G.E. (2012): Application of probiotic bacteria to the vegetable pckle products. Sci. Revs. Chem. Commun., 2(4):562-567.
2. Steinkraus K.H. (2002): Fermentations in World Food Processing. Compreh. Rev. Food Sci. Food Safety., 1:23-32.

3. Jarosz M., Sekuta W., and Rychlik E. (2013): Trends in Dietary Patterns, Alcohol Intake, Tobacco Smoking, and Colorectal Cancer in Polish
Population in 1960-2008. BioMed Res. Intern. Article ID 183204; http://dx.doi.org/10.1155/2013/183204

4. Zelner |., Koren G. (2013): Alcohol consumption among women. J. Popul. Ther. Clin. Pharmacol., 20(2):201-206.
http://www.ncbi.nim.nih.gov/pubmed/24002587

5. Cashman K.D. (2007): Diet, nutrition and bone health. J.Nutr., 137:2507S-2512S.
6. Wirt A, Collins CE. (2009): Diet quality--what is it and does it matter? Public Health Nutr., 12(12):2473-2492.
7. Literatura na biezgco podawana przez prowadzgcego

UWAGI




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla
S P . ) . . iy . 100 h
osiggniecia zaktadanych efektéw ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypeié pole ECTS:
tgczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu 0.5 ECTS
nauczycieli akademickich: ’
tgczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 0.5 ECTS
zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.: ’
Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01w ma pogtebiong wiedze dotyczacg ochrony i bezpieczenstwa konsumenta na rynku | K_WOQ7
zywnosci oraz uwarunkowan jego zachowan
02_U ma zaawansowang umiejetnos¢ przygotowania w obcym jezyku prac pisemnych i | K_UQ9
wystgpien ustnych z zakresu wplywu zywnosci na zdrowie cziowieka
03_K potrafi pracowac indywidualnie i zespotowo, dostrzegac, definiowac i rozwigzywac | K_KO02

problemy z zakresu wptywu zywnosci na zdrowie cziowieka, okresli¢ priorytety
stuzgce realizacji okreslonego zadania, formutowa¢ krytyczne uwagi




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Ochrona zdrowia ECTS 2

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Health protection

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Prof. dr hab. Joanna Gromadzka-Ostrowska

Prowadzacy zajecia:

Prof. dr hab. Joanna Gromadzka-Ostrowska; dr inz. Michat Oczkowski; dr inz. Ewa Firstenberg

Jednostka realizujgca:

Katedra Dietetyki; Zaktad Fizjologii ~ Zywienia

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot ogoélnowydziatowy b) stopie n 1l rok | c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Zapoznanie studentéw z metodami immunomodulacji i ich zastosowaniem, mechanizmami zakazenia
HIV i rozwojem AIDS, mechanizmami powstawania uzaleznien od réznych substancji psychoaktywnych i
ich wplywem, fizjologicznym i behawioralnym, na funkcjonowanie organizmu oraz etiologig i
konsekwencjami fizjologicznymi i klinicznymi najczesciej wystepujgcych zakazen patogenami
pasozytniczymi, w tym pochodzacymi od zwierzat domowych i dzikich.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wyktady; liczba godzin 16;

Metody dydaktyczne:

Wyktady z wykorzystaniem prezentacji multimedialnych dotyczgce poruszanej tematyki

Petny opis przedmiotu:

Wykiady : Rodzaje odpornosci przeciwzakaznej i jej modulowanie, mechanizmy dziatania szczepionek i
szczepienia ochronne. Zaburzenia odpornosci. Etiologia i rozw6j zakazenia HIV, epidemiologia i objawy
kliniczne AIDS, zasady zywienia 0s6b zarazonych HIV i w ré6znym stadium rozwoju AIDS. Choroby
pasozytnicze przewodu pokarmowego. Choroby pasozytnicze skéry i ptyndw ciata. Najczescigj
wystepujgce choroby odzwierzece. Stres jako czynnik regulacyjny i patogenny. Mechanizm powstawania
uzaleznien i dziatanie srodkéw odurzajgcych (marihuana, amfetamina, heroina, kokaina, ecstasy,
halucynogeny, narkotyki nowej generacji) na organizm cziowieka. Dziatanie sktadnikow dymu
tytoniowego na organizm, palenie bierne i czynne i ich skutki zdrowotne. Skutki zdrowotne e-
papieros6w. Choroba alkoholowa, metabolizm i dziatanie alkoholu na organizm, poalkoholowy zespot
ptodowy (FAS).

Cwiczenia: -

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Student powinien orientowa¢ sie w budowie i funkcjonowaniu narzadéw i uktadéw narzadéw
funkcjonujgcych w organizmie ludzkim, ze szczeg6lnym uwzglednieniem uktadu odpornosciowego i
przewodu pokarmowego, a takze podstawowych wiadomosci z zakresu mikrobiologii

Efekty ksztalcenia:

02_U - potrafi interpretowa¢ zagadnienia
zwigzane z ochrong zdrowia , jako zlozone
procesy i zjawiska, ktoérych rozwigzanie wymaga
podejscia interdyscyplinarnego

03_K — rozumie potrzebe uczenia sie zagadnien
zwigzanych z ochrong zdrowia przez cale zycie

01_W - ma pogtebiong wiedze zwigzang z ochrong
zdrowia, jako czynnikiem wplywajagcym na
zachowanie zywieniowe i sposo6b zywienia cztowieka

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia:

01_W, 02_U, 03_K - zaliczenie pisemne tresci prezentowanych na wyktadach w formie pytan
problemowych

Forma dokumentacji osiggnigtych
efektow ksztatcenia:

Protokét ocen z zaliczenia tresci wyktadowych
Wydruki prezentacji studentéw

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa;:

100% - ocena z pisemnego zaliczenia tre  $ci wyktadowych

Miejsce realizacji zaje¢:

Sala wyktadowa

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Gromadzka-Ostrowska J., Wiodarek D., Toeplitz Z. (2003): Edukacja prozdrowotna. Wyd. SGGW, Warszawa.

2. Gtodkowska-Mréwka E., Stoktosa .T(2014): Rozdz.: Wtérne niedobory odpornosci, W: Gotgb J., Jakébisiak M., Lasek W., Stoktosa T(red.),
Immunologia, Wyd. Naukowe PWN, Warszawa.

3. Erickson C.K. (2013): Nauka o uzaleznieniach. Od neurobiologii do skutecznych metod leczenia.(ttum. Vetulani J.). Wyd. Uniwersytetu

Warszawskiego, Warszawa.

o0 ks

Kulik T.B. i Pacian A. (2014): Zdrowie publiczne, Wyd. Lekarskie PZWL, Warszawa.
Uszynski M. (2009) Stres i antystres — patomechanizm i skutki zdrowotne. Wyd. MedPharm Polska, Wroctaw.
Woronowicz B.T. (2009): Uzaleznienia. Geneza, terapia, powr6t do zdrowia. Wyd. Edukacyjne PARPAMEDIA, Warszawa.




UWAGI:

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla 50 h
osiggniecia zaktadanych efektéw ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypeié pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu 1ECTS
nauczycieli akademickich:

tgczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 0 ECTS

zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Odniesienie do efektéw dla programu

Nr Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia:
/symbol ksztalcenia na kierunku
efektu

01 W ma pogtebiong wiedze zwigzang z ochrong zdrowia, jako czynnikiem wpltywajgcym | K_WO03
na zachowanie zywieniowe i sposéb zywienia cziowieka

02_U potrafi interpretowaé zagadnienia zwigzane z ochrong zdrowia , jako ztozone K_U08
procesy i zjawiska, ktérych rozwigzanie wymaga podejscia interdyscyplinarnego

03_K rozumie potrzebe uczenia sie zagadnien zwigzanych z ochrong zdrowia przez K_K05

cale zycie




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Organic food marketing ECTS |4

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Organic food marketing

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr inz. Sylwia Zakowska-Biemans

Prowadzacy zajecia:

Dr inz. Sylwia Zakowska-Biemans

Jednostka realizujgca:

Katedra Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji; Zaktad Badan Konsumpcji

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot do wyboru b) stopieh 1l rok | c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: angielski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Podstawowym celem przedmiotu jest dostarczenie wiedzy na temat marketingu zywnosci ekologicznej.
Zdobyta wiedza stuzy¢ bedzie ksztaltowaniu umiejetnosci rozwoju nowoczesnych form dystrybucji
zywnosci ekologicznej, projektowaniu dziatan z zakresu promociji tej kategorii zywnosci oraz kreowaniu
produktéw zgodnych z oczekiwaniami wspétczesnych konsumentéw.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) céwiczenia; liczba godzin 16;

Metody dydaktyczne:

Wyktady z wykorzystaniem technik multimedialnych, praca w grupach, dyskusja grupowa.

Petny opis przedmiotu:

Wyktady : -

Cwiczenia: Rynek zywnosci ekologicznej i determinanty jego rozwoju. Ekologizacja jako nowy trend w
konsumpcji zywnosci. Zachowania konsumentow w stosunku do zywnosci ekologicznej. Organizacja
sprzedazy zywnosci ekologicznej. Nowe i innowacyjne formy dystrybucji zywnosci ekologicznej. Trendy
w kreowaniu produktéw z kategorii zywnosci ekologicznej. Promocja zywnosci ekologicznej na rynku
krajowym i rynkach globalnych.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Znajomos¢ podstawowych teorii wyjasniajgcych psychologiczne i spoteczne mechanizmy zachowan
jednostki oraz podstawowych metod analiz statystycznych.

Efekty ksztalcenia:

01_W — ma pogtebiong wiedze dotyczgcg ochrony i
bezpieczenstwa konsumenta na rynku zywnosci
ekologicznej raz uwarunkowan jego zachowan

02U - ma zaawansowang umiejetnosc
przygotowania w obcym jezyku prac pisemnych i
wystgpien ustnych z zakresu marketingu zywnosci
ekologicznej

03_K — potrafi pracowa¢ indywidualnie i
zespotowo, dostrzegac, definiowaé i rozwigzywac
problemy z zakresu marketingu zywnosci
ekologicznej, okresli¢ priorytety stuzace realizaciji
okreslonego zadania, formutowac¢ krytyczne
uwagi

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia:

01_W — kolokwium wyktadowe
02_U, 03_K — ocena opracowania zadania problemowego na podstawie zanalizowanych tekstow
zrodtowych

Forma dokumentacji osiggnietych
efektow ksztatcenia:

Tres¢ pytan egzaminacyjnych z oceng.

Elementy i wagi majace wptyw na
ocene koncowa;:

Egzamin pisemny — 100%

Miejsce realizacji zajec:

Sala wyktadowa.

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Frewer L., Risvik E., Schifferstein H. (2001). Food, people and society. A European perspective of consumers’ food choices. Springer-
Verlag. Berlin. Heidelberg New York.

2. Frewer L., Van Trijp H. Eds. (2007). Understanding consumers of food products. Woodhead Publishing in Food Science, Technology and
Nutrition. Cambridge, United Kingdom.

3. Zakowska-Biemans S., Tyburski J. (2013). Ekonomiczno-organizacyjne uwarunkowania produkcji zywnosci ekologicznej. UWM w

Olsztynie

4. Wybrane artykuty angielskojezyczne z bazy czaopism petnotekstowych w bibliotece SGGW.

UWAGI




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych 102 h
efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:
taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli 0.5 ECTS
akademickich: ’
taczna liczba punktéw ECTS, ktéra student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia 0.5 ECTS
laboratoryjne, projektowe, itp.: '
Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia efektami przedmiotu
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku

01w ma pogitebiong wiedze dotyczacg ochrony i bezpieczenstwa konsumenta na rynku | K_WQ7

zywnosci ekologicznej raz uwarunkowan jego zachowan
02_U ma zaawansowang umiejetnos¢ przygotowania w obcym jezyku prac pisemnych i | K_UQ9

wystgpien ustnych z zakresu marketingu zywnosci ekologicznej
03_K potrafi pracowac indywidualnie i zespotowo, dostrzegac, definiowac i rozwigzywac | K_KO02

problemy z zakresu marketingu zywnosci ekologicznej, okresli¢ priorytety stuzgce

realizacji okreslonego zadania, formutowa¢ krytyczne uwagi




Rok akademicki: 2016/2017 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:
Nazwa przedmiotu: Parazytologia ECTS 2
Tlumaczenie nazwy na jez. parasitology

angielski:

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr Pawet Gorski

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Zakladu Parazytologii i Inwazjologii, Katedry Nauk Przedklinicznych

Jednostka realizujgca:

Wydziat Medycyny Weterynaryjnej, Zakltad Parazytologii i Inwa  zjologii, Katedra Nauk
Przedklinicznych

Wydziat, dla ktérego przedmiot

jest realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot og6lnowydziatowy b) stopien Il rok | C) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Poznanie najwazniejszych choréb pasozytniczych (powodowanych przez gatunki z poszczegélnych grup
systematycznych: pierwotniakdw, ptazincow, nicieni, kolcogtowdw, pierscienic i stawonogow) cztowieka i
zwierzgt domowych w Polsce i na $wiecie, ze szczeg6lnym uwzglednieniem tych, ktérymi mozna sie
zarazi¢ drogg pokarmowg (wraz z pozywieniem, zwtaszcza poddanym niewtasciwej obrébce). Zdobycie
wiedzy na temat cykli zyciowych, drég zarazenia r6znymi gatunkami pasozytéw oraz sposobow unikania
tegoz zarazenia. Najwiekszy nacisk potozono na te gatunki (przede wszystkim wystepujgce w Polsce),
ktére stanowig duze zagrozenie dla zdrowia i zycia cztowieka (np. Toxoplasma gondii, Plasmodium sp.,
Echinococcus multilocularis, Toxocara canis, Ascaris lumbricoides, Trichinella spiralis, przedstawiciele
rodziny Ancylostomatidae). Przedmiot utrwala i znacznie uzupetnia wiedze zdobytg podczas nauki
biologii w szkole sredniej.

Formy dydaktyczne, liczba

godzin:

a) wyklady; liczba godzin 16;

Metody dydaktyczne:

Wyktady: jako prezentacja z uzyciem nowoczesnych pomocy audiowizualnych, wyktady problemowe.
Studenci majg okazje obejrze¢ omawiane gatunki jako preparaty mokre i/lub mikroskopowe.

Petny opis przedmiotu:

Wyktady: Zjawisko pasozytnictwa (pojecia ,zywiciel ostateczny, posredni, parateniczny, przypadkowy,
intensywnos¢ i ekstensywnos¢ inwazji). Obiekty zainteresowania parazytologii (pierwotniaki, ptazince,
nicienie, kolcogtowy, stawonogi). Cykle zyciowe pasozytdw (prosty i ztozony). Drogi zarazenia zywiciela
(rola wektoréw). Anatomiczne i fizjologiczne przystosowania do pasozytnictwa. Relacje pasozyt —
zywiciel w trakcie trwania inwazji (odpowiedz immunologiczna zywiciela i sposoby przeciwdziatania ze
strony pasozyta). Chorobotworczos¢ pasozytow (dziatanie mechaniczne, odjadanie zywiciela, dziatanie
chemiczne, zjawisko autoagresji). Diagnozowanie inwazji pasozytniczych i przeciwdziatanie im.
Przypomnienie systematyki pierwotniakéw. Pelzaki — przypomnienie cech charakterystycznych,
pasozytnicze ameby - drogi zarazenia, objawy, przeciwdziatanie. Orzeski — przypomnienie cech
charakterystycznych. Balantidium coli — pasozyt zwierzat i cztowieka. Wiciowce — wspotczesna
systematyka. Gatunki i rodzaje atakujgce czlowieka — Trichomonas sp., Trypanosoma brucei
gambiense, Trypanosoma brucei rhodesiense, Trypanosoma cruzi, Leischmania sp. Inwazje Giardia
intestinalis u ludzi — drogi zarazenia, objawy i przeciwdziatanie. Pierwotniaki z typu Apicomplexa —
przypomnienie cech charakterystycznych. Gatunki chorobotwoércze dla czlowieka i zwierzat przenoszone
przez stawonogi — rodzaje Plasmodium i Babesia. Kokcydia — ogélna charakterystyka i mozliwe cykle
zyciowe. Gatunki z rodzajéw Eimeria i Cystoisospora i Isospora chorobotworcze dla zwierzat.
Cryptosporidium parvum — gatunek niebezpieczny dla zdrowia czlowieka - drogi zarazenia, objawy i
przeciwdziatanie.Kokcydiozy niebezpieczne dla ludzi — inwazje Sarcocystis sp. i Toxoplasma gondii.
Cykle zyciowe, chorobotworczosé, sposoby zapobiegania inwazji. Przypomnienie charakterystyki
ptazincow. Przywry (Trematoda) — charakterystyka i cykle zyciowe. Gatunki przywr wystepujgce w Polsce
i niebezpieczne dla zwierzat — Opisthorchis felineus, Dicrocoelium dendriticum, Paramphistomum cervi,
Alaria alata, przedstawiciele rodziny Echinostomatidae. Inwazja motylicy watrobowej Fasciola hepatica —
gatunku atakujgcego ssaki roslinozerne i cztowieka. Inwazje Fasciolopsis buskii, oraz przywr krwi (rodzaj
Schistosoma) u ludzi. Tasiemce — charakterystyka gromady, biologia i cykle zyciowe. Gatunki tasiemcéw
pasozytujgce u zwierzat — przedstawiciele rodziny Anoplocephalidae, Dipylidium caninum,
Mesocestoides lineatus. Gatunki pasozytujgce u cziowieka jako zywiciela ostatecznego -
Diphyllobothrium latum, Taenia solium, Taenia saginata, Hymenolepis diminuta — cykle zyciowe, drogi
zarazenia, objawy inwazji i zapobieganie. Tasiemce pasozytujgce u cziowieka jako u zywiciela
posredniego — rodzaj Echinococcus, Multiceps multiceps, rodzaj Spirometra. Drogi zarazenia,
chorobotwérczos¢, diagnostyka i zapobieganie inwazjom. Charakterystyka nicieni — budowa, rozwoj,
cykle zyciowe gatunkéw pasozytniczych. Chorobotworcze dla zwierzat gatunki z rodzin Strongylidae,
Chabertiidae, Trichostrongylidae i Molineidae — cykle Zyciowe, chorobotwérczo$¢, zapobieganie
inwazjom. Nicienie pasozytujgce u zwierzat w ukfadzie oddechowym — rodzaj Metastrongylus, rodzaj
Protostrongylus, rodzaj Dictyocaulus, Syngamus trachea. Pasozytujgce u ludzi i zwierzat nicienie
nalezace do tegoryjcéw (rodzina Ancylostomatidae) — drogi zarazenia, chorobotwérczo$¢ i zapobieganie
inwazjom. Wegorki (rodzina Strongyloididae), i wtosogtéwki (rodzaj Trichuris). Pasozytnicze nicienie z
rodziny Filariidae. Owsiki i Glisty atakujgce ludzi i zwierzeta — gatunki z rodzajoéw: Enterobius, Ascaris,
Toxocara, Toxascaris, Anisakis. Drogi zarazenia, cykle zyciowe, omdéwienie wedroéwki typu Asaris,
zapobieganie inwazjom. Niebezpieczenstwa zwigzane z chorobotwérczoscig dla cztowieka. Nerkowiec
olbrzymi (Dioctophyma renale) — drogi zarazenia i zapobieganie inwazjom. Inwazje wiosni (Trichinella




spiralis) — drogi zarazenia, cykl zyciowy, chorobotwdrczo$¢ i zapobieganie inwazji. Kolcogtowy: -
morfologia, cykle zyciowe, chorobotwérczos¢. Kolcogtéw olbrzymi (Macracanthorhynchus hirudinaceus)
— biologia, drogi zarazenia, zagrozenie dla cziowieka. Wrzechy (Pentastomida) — budowa, cykle zyciowe
i chorobotworczosé. Charakterystyka stawonog6w, podziat systematyczny i znaczenie w ekosystemach
oraz dla czlowieka. Skorupiaki (Crustacea) — krotka charakterystyka. Omowienie gatunkéw
pasozytniczych (Argulus sp., pasozytnicze widlonogi). Pajeczaki — krétka charakterystyka gromady,
omoéwienie gatunkéw pasozytniczych z podgromady roztoczy — kleszczy (rodzaje Dermacentor, Ixodes),
$wierzbowcow (rodzaje Sarcoptes, Notoedres, Otodectes i inne), oraz nuzencéw (Demodex).Owady —
charakterystyka gromady, wspoéiczesna systematyka, sposoby rozwoju larwalnego. Oméwienie
najwazniejszych owadoéw pasozytniczych — Wszy (Anoplura), Wszoly (Mallophaga), Pchty (Aphaniptera),
Pasozytnicze muchowki i pluskwiaki.

Cwiczenia : -

Wymagania formalne (przedmioty
wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Student zna i rozumie podstawowg terminologie zoologiczng oraz parazytologiczng.

Efekty ksztatcenia:

01_W - ma poglebiong wiedze zwigzang z|03_K - rozumie potrzebe uczenia sie
parazytologia, jako czynnikiem wplywajgcym na |zagadnien zwigzanych z parazytologia przez
zachowanie zywieniowe i spos6b zywienia czlowieka | cale zycie oraz potrzebe pracy w zespole
02_U - potrafi interpretowac¢ zagadnienia zwigzane z | interdyscyplinarnym

parazytologia, jako ztozone procesy i zjawiska, ktorych
rozwigzanie wymaga podejscia interdyscyplinarnego

Sposéb weryfikacji efektéw
ksztalcenia:

Kolokwium zaliczajace przedmiot

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw ksztatcenia:

Osiggniete efekty ksztalcenia dokumentowane sg w postaci pisemnej pracy studenta zaliczajgcej
przedmiot, skladajacej sie z odpowiedzi na 40 pytah: testowych (w formie otwartej lub zamknietej) i
opisowych.

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa;:

Do weryfikacji efektow ksztatcenia stu  zy zaliczenie pisemnego kolokwium ko
ktérego waga wynosi 100%. Zaliczenie kolokwium prze
24 pkt. na 40 mo zliwych.

Aczacego przedmiot,
z uzyskanie minimum 60%, co odpowiada

Miejsce realizacji zajec:

Sala wyktadowa

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:
1. Materiat wyktadowy (studenci otrzymujg wydruki prezentacji wyktadowych oraz majg mozliwo$é skopiowania ich)

UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiaggniecia zaktadanych 59h
efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli 1 ECTS
akademickich:

taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia 0 ECTS
laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla
efektu programu ksztalcenia na kierunku
01w ma pogtebiong wiedze zwigzang z parazytologia, jako czynnikiem wptywajgcym na | K_WO03
zachowanie zywieniowe i spos6b zywienia cztowieka
02_U potrafi interpretowac zagadnienia zwigzane z parazytologia, jako ztozone procesy i | K_UQ09
zjawiska, ktérych rozwigzanie wymaga podejscia interdyscyplinarnego
03_K rozumie potrzebe uczenia sig¢ zagadnien zwigzanych z parazytologig przez cate | K_KO05
zycie oraz potrzebe pracy w zespole interdyscyplinarnym




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Planowanie programéw promocji zdrowia ECTS |2

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Health promotion projects

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr inz. Danuta Gajewska

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Dietetyki

Jednostka realizujgca:

Katedra Dietetyki, Zaktad Dietetyki

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot ogolnowydziatowy b) stopien Il rok | ) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Przekazanie wiedzy ukierunkowanej na rozpoznawanie stanu zdrowia zbiorowosci w celu
rozwigzywania gtéwnych probleméw zdrowotnych obejmujacej: metodologie dziatan w dziedzinie
zdrowia publicznego, teorie przyczyn choroby, strategie prewencji, europejska i miedzynarodowg
polityke zdrowotna, teorie wyjasniajgce indywidualne zachowania zdrowotne i zmiany zachowan
zdrowotnych oraz projektowanie, wdrazanie i pomiar efektéw programéw zdrowotnych.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wyklady, liczba godzin 16;

Metody dydaktyczne:

Wyktad z uzyciem nowoczesnych pomocy audiowizualnych, dyskusja, przygotowanie materiatdw
edukacyjnych

Petny opis przedmiotu:

Wyktady: metodologia dziatan w dziedzinie zdrowia publicznego, teorie przyczyn choroby, strategia
prewencji, europejska i miedzynarodowa polityka zdrowotna, teorie wyjasniajgce indywidualne
zachowania zdrowotne i zmiany zachowan zdrowotnych oraz projektowanie, wdrazanie i pomiar
efektow programoéw zdrowotnych. Przygotowanie projektu wg schematu: definiowanie problemu
zdrowotnego, generowanie rozwigzania, pozyskanie zasobdéw, wdrozenie, ocena wynikéw
posrednich, ocena koncowa.

Cwiczenia: -

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Znajomos¢ gtéwnych probleméw zdrowotnych w ujeciu epidemiologicznym i metod edukacii
zywieniowej

Efekty ksztatcenia:

01_W - ma pogtebiong wiedze zwigzang z
planowaniem programéw promocji zdrowia, jako

L . .~ |03_K - rozumie potrzebe uczenia sie
czynnikiem  wplywajacym na ~ zachowanie zagadnien zwigzanych z planowaniem
zyW|en|owe|sposqb zymemacziov,weka . .| programOw promocji zdrowia przez cale zycie
02_U - potrafi interpretowa¢ zagadnienia

oraz potrzebe pracy w zespole

zwigzane z planowaniem programéw promocji
zdrowia, jako ztozone procesy i zjawiska, ktorych
rozwigzanie wymaga podejscia
interdyscyplinarnego

interdyscyplinarnym

Sposob weryfikacji efektéw ksztalcenia:

01_W, 02_U, 03 K — ocena przez kolegéw oraz nauczyciela akademickiego, na podstawie
prezentacji przygotowanego programu promocji zdrowia

Forma dokumentacji osiggnigtych efektow
ksztalcenia:

Dokumentacja przygotowanych przez studentéw programéw edukacyjnych w formie ptyt CD oraz
protokot ocen

Elementy i wagi majgce wptyw na ocene
koncowa:

Ocena przez nauczyciela akademickiego - 70%
Ocena kolegéw (  $rednia) — 30%

Miejsce realizacji zajec:

Sala wyktadowa, pracownia komputerowa

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

Nogop,rownpE

Peckenpaugh N.J. (2011): Podstawy zywienia i dietoterapia. Wyd. Elsevier, Urban & Partner, Wroclaw.

Grzymistawski M., Gawecki J. (2010): Zywienie cztowieka zdrowego i chorego. Wyd. Naukowe PWN, Warszawa.
Woynarowska B. (2008): Edukacja zdrowotna. Podrecznik akademicki. Wyd. Naukowe PWN, Warszawa.
Gromadzka-Ostrowska J., Wiodarek D., Toeplitz Z. (2003): Edukacja prozdrowotna. Wyd. SGGW, Warszawa.

Podolec P. (red.) (2007): Podrecznik Polskiego Forum Profilaktyki tom I. Wyd. Medycyna Praktyczna, Krakow.

Gawecki J. (red.). Roszkowski W. (2009): Zywienie cziowieka a zdrowie publiczne tom 3. Wyd. Naukowe PWN, Warszawa.
Woynarowska B. (2007): Edukacja zdrowotna. Wyd. Lekarskie PZWL, Warszawa.

UWAGI




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych 60 h
efektéw ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

W ramach catkowitego naktadu czasu pracy studenta - tgczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach 1ECTS
wymagajacych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich:

W ramach catkowitego naktadu czasu pracy studenta - tgczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zaje¢ o 0 ECTS
charakterze praktycznym:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia z efektami przedmiotu

Nr Odniesienie do obszarowych
/symbol | Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: efektow dla programu ksztatcenia na
efektu kierunku
01 W ma pogtebiong wiedze zwigzang z planowaniem programéw promocji zdrowia, jako K W03
— czynnikiem wplywajgcym na zachowanie zywieniowe i sposob zywienia czlowieka -
potrafi interpretowaé zagadnienia zwigzane z planowaniem programéw promocji zdrowia,
02_U jako ztozone procesy i zjawiska, ktorych rozwigzanie wymaga podejscia K_U08
interdyscyplinarnego
03 K rozumie potrzebe uczenia sie zagadnien zwigzanych z planowaniem programéw promocji K KOS

zdrowia przez cale zycie oraz potrzebe pracy w zespole interdyscyplinarnym




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Polityka Wyzywienia Ludnosci ECTS |2

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Food and Nutrition Policy

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Drinz. Ewa Halicka

Prowadzacy zajecia:

Drinz. Ewa Halicka, dr hab. Krystyna Rejman, Prof. Drha b. Barbara Kowrygo

Jednostka realizujgca:

Katedra Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji Zaktad Wyzywienia Ludno $ci

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot obowi gzkowy b) stopien Il rok | c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Dostarczenie wiedzy z zakresu problematyki produkcji i uzytkowania zywnosci w skali swiata jako
podstawy do zapewnienia bezpieczenstwa zywnosciowego i kreowania polityki wyzywienia oraz
ksztattowanie umiejetnosci analizy i oceny gtéwnych wyzwan dla polityki wyzywienia w XXI wieku z
uwzglednieniem programéw realizowanych w wybranych krajach.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wyktady: liczba godzin: 16;

Metody dydaktyczne:

Wyktady z wykorzystaniem prezentacji multimedialnej, wyktady konwersatoryjne

Petny opis przedmiotu:

Wyktady : Definicje i zakres przedmiotu. Tendencje i perspektywy demograficzne w skali Swiata i
regionéw. Determinanty konsumpcji. Swiatowa produkcja zywnosci oraz jej uzytkowanie. Zywieniowe
aspekty podazy zywnosci. Bezpieczenstwo zywnosciowe oraz dziatania na rzecz poprawy wyzywienia
ludnosci. tancuch odpowiedzialnosci w zakresie bezpieczenstwa zywnosci. Instrumenty realizacji
polityki wyzywienia — dos$wiadczenia krajow europejskich i USA. Niedozywienie wsréd niskich
ekonomicznie grup ludnosci. Dziatalno$¢ organizacji pozarzadowych i sfery biznesu w obszarze polityki
wyzywienia. Wyzwania dla polityki wyzywienia ludnosci. Konsumpcja zréwnowazona.

Cwiczenia: -

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Ogélna wiedza pozyskana z r6znych mediéw nt. wyzywienia ludnosci $wiata

Efekty ksztatcenia:

01 W — ma wiedze dotyczgcg zalozen, celéw
i programoéw polityki wyzywienia oraz
prawidtowosci i uwarunkowan konsumpcji zywnosci

03_K — potrafi mysle¢ i dziala¢ w sposéb
kreatywny i przedsiebiorczy w trosce o poprawe
wyzywienia ludnosci w réznych warunkach

02U - "potra'fl rozpoznawac uwarunkowame'l spoteczno-ekonomicznych i etapach zycia
konsumpciji 2ywnosci oraz zastosowaé :
e . . . - | czlowieka
odpowiednie  metody i narzedzia  polityki
wyzywienia

Sposob weryfikacji efektéw ksztalcenia:

01 W, 02_U, 03_K — ocena z egzaminu pisemnego w formie pytan problemowych i testowych. Praca
pisemna z zakresu polityki wyzywienia ludnosci.

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw ksztatcenia:

Tres¢ pytan egzaminacyjnych z ocena. Praca pisemna studenta (forma elektroniczna lub wydruk)

Elementy i wagi majace wptyw na ocene
koncowa:

Egzamin — 100%

Miejsce realizacji zajec:

Sala wykltadowa wyposazona w sprzet audiowizualny

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Gawecki J., Roszkowski W. (red.) (2009): Zywienie cziowieka a zdrowie publiczne. PWN, Warszawa.
2. Sachs J. (2006): Koniec z nedzg. Zadanie dla naszego pokolenia. PWN, Warszawa.
3. Rejman K. (2010): Spozycie zywnosci i zachowania zywieniowe wsrdd ludnosci o niskich dochodach w Polsce oraz wnioski dla polityki

wyzywienia. Wyd. SGGW, Warszawa

Biezgce publikacje (raporty) FAO dostepne na stronie internetowej FAO.
Biezgce/adekwatne publikacje (raporty) WHO dostepne na stronie internetowej WHO.

UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:




Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiagniecia zaktadanych 50 h
efektéw ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli 0.5 ECTS
akademickich: ’

taczna liczba punktéw ECTS, ktéra student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia 0 ECTS
laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 W ma wiedze dotyczgcg zatozen, celéw i programow polityki wyzywienia K_w08
oraz prawidtowosci i uwarunkowan konsumpcji Zzywnosci
02 U potrafi rozpoznawaé¢ uwarunkowania konsumpcji zywnosci oraz | K_U07
zastosowa¢ odpowiednie metody i narzedzia polityki wyzywienia
03 K potrafi mysle¢ i dziataé w sposéb kreatywny i przedsiebiorczy w trosce o | K_K01
poprawe wyzywienia ludnosci w réznych warunkach spoteczno-
ekonomicznych i etapach zycia cziowieka




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Poradnictwo zywieniowe ECTS 5

Ttumaczenie nazwy na jez. angielski:

Nutrition counseling

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena zywnosci

Koordynator przedmiotu:

Dr hab. Anna Koftajtis-Dotowy

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Zywienia Czlowieka

Jednostka realizujgca:

Katedra Zywienia Cztowieka; Zaktad Podstaw Zywienia

Woydziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpgji

Status przedmiotu:

a) przedmiot obowigzkowy b) stopien Il rok | ) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

Semestr 2

Jez. wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Dostarczenie wiedzy teoretycznej oraz ksztattowanie umiejetnosci z zakresu planowania, organizacji,
realizacji i ewaluacji roznych form poradnictwa zywieniowego dla ksztattowania pozgadanych postaw i
zachowan zywieniowych w profilaktyce i prewencji choréb dietozaleznych w réznych grupach ludnosci.
Przedmiot wymaga wiedzy podstawowej z zakresu zywienia cztowieka, oceny zywienia i edukaciji
zywieniowej

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) Wyktady; liczba godzin 16
b) Cwiczenia; liczba godzin 16

Metody dydaktyczne:

Wykiad, c¢wiczenia audytoryjne w 3-4 osobowych zespofach, inscenizacja, dyskusja, ¢wiczenia
projektowe

Petny opis przedmiotu:

Wyktady: Pojecie, cele i rola poradnictwa zywieniowego jako szczegélnej metody edukacji zywieniowej.
Formy poradnictwa zywieniowego (grupowe, indywidualne), zadania, planowanie, organizacja i realizacja
poradnictwa z wykorzystaniem narzedzi umozliwiajgcych osiggnigcie wysokiej efektywnosci poradnictwa
w profilaktyce i prewencji chorob dietozaleznych w réznych grupach ludnosci i w indywidualnych
przypadkach, w tym dzieci i mtodziezy, kobiet, w tym ciezarnych, karmigcych, w okresie menopauzy,
mezczyzn zdrowych i z ryzykiem chorob metabolicznych, oséb starszych, oséb ze zwigkszong
aktywnoscig fizyczng itp. Efektywnos¢ poradnictwa zywieniowego i jej badanie i ocena.

Cwiczenia: Okreslenie i sformutowanie w 3-4 osobowych zespotach celéw réznych form poradnictwa
zywieniowego (grupowego, indywidualnego) dla wybranej, na podstawie wiedzy zywieniowej studentow i
danych ze zrodet piSmiennictwa, grupy osob charakteryzujgcych sie okreslonymi btednymi pogladami,
postawami i zachowaniami zywieniowymi i wynikajgcymi z nich potrzebami edukacyjnymi. Planowanie i
realizacja projektu wybranej formy poradnictwa zywieniowego, w tym opracowanie kwestionariusza
wywiadu oraz scenariusza poradnictwa; przeprowadzenie zaprojektowanego poradnictwa zywieniowego
przez zespoly studentéw metoda inscenizacji. Ocena przez studentéw zaprezentowanego poradnictwa
przy wykorzystaniu przyjetych kryteriéw oceny.

Wymagania formalne (przedmioty
wprowadzajgce):

Zatozenia wstepne:

Znajomos¢ podstaw zywienia i oceny zywienia, w tym wpltywu zywienia na stan zdrowia cztowieka

Efekty ksztatcenia:

01 W - ma wiedze na temat poradnictwa |04 _K ma swiadomos$¢ odpowiedzialnosci za
zywieniowego jako szczegodlnej formy edukacji | przekazywane w formie poradnictwa
zywieniowej w profilaktyce i prewencji choréb | zywieniowego tresci i umiejetnosci
dietozaleznych 05 K - potrafi wspotpracowaé w zespole,
02_U -umie wykorzystaé wlasng i wyszukang ze | przyjmujac w nim rézne role

zrédet naukowych  wiedze zywieniowg w doborze
odpowiednich form i tre$ci poradnictwa zywieniowego
03_U - umie zaplanowac, przygotowa¢ ustng
prezentacje i przeprowadzi¢ poradnictwo zywieniowe
dla wybranej grupy ludzi lub osoby indywidualnej oraz
oceni¢ jego skutecznosé

Sposob weryfikacji efektow ksztatcenia:

01_W - zaliczenie pisemne wyktadéw

02_U, 03_U — 2 prezentacje (1. cel, grupa badana, uzasadnienie potrzeby poradnictwa 2. Plan
poradnictwa, kryteria oceny, inscenizacja poradnictwa zywieniowego

04_K, 05_K — obserwacja pracy studenta w czasie zaje¢

Forma dokumentacji osiggnigtych efektow

ksztatcenia :

Woydruki (xero) prezentacji; zapis tresci i planu inscenizacji, oceny z prezentacji oraz z inscenizacji,
obserwaciji pracy w czasie ¢wiczen, protokdt ocen z zaliczenia ¢wiczen i pisemnego zaliczenia wyktadéw

Elementy i wagi majgce wptyw na ocene

koncowa:

Ocena prezentacji — 20%
Ocena inscenizacji — 30%
Ocena zaliczenia pisemnego wyktadéw — 50%

Miejsce realizacji zajec:

Sala wyktadowa, sala dydaktyczna wyposazona w sprzet audiowizualny




Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

Grzymistawski M., Gawecki J. (red.) (2010): Zywienie cztowieka zdrowego i chorego. Wyd. Naukowe PWN, Warszawa.

Jarosz M. (2010): Praktyczny podrecznik dietetyki. IZZ, Warszawa.

McKenzy H. (red.) (2003: Podstawy terapii grupowej. GWP, Gdansk.

Kottajtis-Dotowy A., Schlegel-Zawadzka M. (2009): Upowszechnianie wiedzy o zywieniu. [w:] Gawecki J., Roszkowski W. (red): Zywienie cztowieka a
zdrowie publiczne. Wydawnictwo Naukowe PWN, Warszawa, s. 254-269.

Peckenpaugh N., J. (2011): Podstawy zywienia i dietoterapia. Esevier Urban &Partner, Wroctaw.

Wiodarek D., Lange E., Koztowska L., Gigbska D. (2014): Dietoterapia. PZWL, Warszawa.

UWAGI:

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot’ :

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia 125 h
zakladanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypehic pole ECTS:
taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli 10 ECTS
akademickich: '
taczna liczba punktow ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia 2 0 ECTS
laboratoryjne, projektowe, itp.: ’
Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu
Nr/symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01_W ma wiedze na temat poradnictwa zywieniowego jako szczegélnej formy edukac;ji KwW_17
zywieniowej w profilaktyce i prewencji choréb dietozaleznych
02_U umie wykorzysta¢ wkasng i wyszukang ze zrédet naukowych wiedze zywieniowg w K_U01, K_U02, K_U06, K_U09,
doborze odpowiednich form i tresci poradnictwa zywieniowego K U19
03 U umie zaplanowa¢, przygotowac ustng prezentacje i przeprowadzi¢ poradnictwo K_U10, K_U13
zywieniowe dla wybranej grupy ludzi lub osoby indywidualnej oraz oceni¢ jego
skutecznos¢
04 K ma $wiadomos$¢ odpowiedzialno$ci za przekazywane w formie poradnictwa zywieniowego K_K03

tresci i umiejetnosci

05 K potrafi wspdtpracowac w zespole, przyjmujac w nim rézne role K_KO01, K_KO07




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Prawo gospodarcze ECTS |2

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Economic law

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr hab. Wactaw Laskowski, prof. SGGW

Prowadzacy zajecia:

Dr hab. Wactaw Laskowski, dr Agnieszka Maciag

Jednostka realizujgca:

Katedra Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji; Zaktad Wyzywienia Ludno $ci

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot ogodlnowydziatowy b) stopien Il rok | C) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 2 jezyk wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Celem przedmiotu jest poznanie:

- prawnych aspektéw podejmowania i prowadzenia dziatalnosci gospodarczej,

- podstaw, zasad i celéw najwazniejszych regulacji w zakresie prawa handlowego,

- powinnosci Panstwa wobec gospodarki,

- prawa podatkowego,

- publicznego prawa gospodarczego, w tym prawa zamoéwien publicznych.

Zaktada sie koncentracje uwagi na wybranych podstawowych i fundamentalnych uregulowaniach
prawnych i praktykach wyznaczajgcych zdolnosé wspélistnienia osoby w spoteczenstwie i zdolnos¢ jej
do skutecznego, przedsiebiorczego, kreatywnego dziatania wykorzystujgcego wiedze z zakresu
studiowanego kierunku.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wyklady; liczba godzin 16;

Metody dydaktyczne:

Przedstawienie wybranych zagadnien z zakresu prawa i regulacji prawnych; przedstawienie ze
szczegbinym uwzglednieniem Kodeksu spotek handlowych, studia przypadkéw, lekcje i prezentacije e-
learningowe, fora, warsztaty, czat, konsultacje, obserwacja, zadania praktyczne.

Petny opis przedmiotu:

Wykiady : Podstawowe pojecia zwigzane z dziatalnoscig gospodarcza, indywidualna a zespotowa
dziatalnos¢ gospodarcza, Kodeks spétek handlowych. Powinnosci Panstwa wobec gospodarki, wobec
przedsigbiorcy. Zaktadanie indywidualnej oraz zespotowej dziatalnosci gospodarczej - aspekty
praktyczno-prawne. Wspotpraca gospodarcza na gruncie prawa. Prawo rejestrowe. Zezwolenia i
koncesje. Dziatalno$¢ gospodarcza a ustawy szczego6lne. Dziatalno$¢ gospodarcza w poszczegoélnych
sektorach. Partnerstwo publiczno-prawne. Prawo zamoéwien publicznych. Kontrola dziatalnosci
gospodarczej. Prawo podatkowe; réznica miedzy CIT a PIT. Zarzadzanie majatkiem przedsiebiorcy -
aspekty prawne. Podstawy prawa upadtosciowego i naprawczego. Specyfika postepowania sgdowego w
sprawach gospodarczych. Wybrane przyklady z orzecznictwa. Wolne zawody w dziatalnosci
gospodarczej (syndyk, rzeczoznawcy majgtkowi). Prawno - ekonomiczne aspekty wyceny
przedsigbiorstw.

Cwiczenia : -

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Ogodlna znajomos¢ prawa oraz sgdownictwa

Efekty ksztatcenia:

01_W - ma pogtebiong wiedze z zakresu prawa
gospodarczego, jako czynnika wplywajgcego na
zachowanie zywieniowe i sposéb zywienia cztowieka
02_U - potrafi interpretowa¢ zagadnienia z zakresu
prawa gospodarczego, jako zlozone procesy i
zjawiska, ktérych rozwigzanie wymaga podejscia
interdyscyplinarnego

03_K — rozumie potrzebe uczenia sie zagadnien
z zakresu prawa gospodarczego przez cate zycie
oraz potrzebe pracy w zespole
interdyscyplinarnym

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia:

1. Obecnos$é na co najmniej na 1 wykladzie, na ktérym przedstawione bedg zasady realizacji
przedmiotu i ustalany bedzie dostep do zasob6w e-learningowych — lista obecnosci (wyjgtkowo
moze by¢ zastgpiona konsultacjg bezposrednig),

2. Quiz e-learningowy (01_W, 02_U, 03 _K),

3. Zadanie praktyczne — symulacja procedury zakiadania ind. dzial. gospodarczej - wypelnienie i
wystanie kompletu formularzy, opracowanie przyktadowej umowy (01_W, 02_U, 03_K),

4. Aranzacja postepowania sgdowego z rolami obsadzonymi przez studentéw (dziatanie w grupie) albo
sprawozdanie z wizyty w sadzie na przyktadowej rozprawie albo opracowanie pisma procesowego
(02_U, 03_K),

Forma dokumentacji osiggnietych
efektow ksztatcenia:

Zrealizowane indywidualne quizy, wpisy na Forum, Warsztatach, zadania jak i eseje archiwizowane w
formie elektronicznej.

Elementy i wagi majace wptyw na
ocene koncowa:

Kazda z czterech sktadowych wymienionych w punktach od 2 do 4 mataka samag wage - 1/3, przy
czym peiny dost ep do prezentacji i quizéw nast epuje po spetnieniu warunku opisanego w
punkcie 1.

Kazda z czynno $ci opisanych w punktach 2, 3, 4 i 5 musi by € zaliczona na co najmniej 50%
maksymalnej ilo $ci punktow do zdobycia. Dla poszczeg6lnych zada i mog g byé stosowane ré zne
skale oceny, ale $rednig oblicza si e z przeliczonych ocen cz astkowych na skal e procentow g, z




uwzgl ednieniem wag.

Przyznaje si e oceny pozytywne 3; 3,5; 4; 4,5; 5 dla wynikbw proc entowych w kolejnych
przedziatach: 50% - 60%; 60% - 70%; 70% - 80%; 80% - 90%; 90 — 100%; przy czym dolna granica
wchodzi w zakres danego przedziatu a gérna do nastepnego.

Miejsce realizacji zajec: Sala wyktadowa oraz www.e-trofologia.sggw.pl

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:
1. Dzienniki Ustaw z wybranym prawem gospodarczym
2. Horosz P. (2007). Prawne podstawy przedsigbiorczosci. Oficyna a Wolters Kluwer business, Warszawa
3. Kosikowski C., 2010: Publiczne prawo gospodarcze Polski i Unii Europejskiej. Wydawnictwo Prawnicze LexisNexis. Warszawa

4.  Mucko P. (2011). Jak zatozy¢ i prowadzi¢ wlasng firme.CeDeWu, Warszawa

UWAGI
Wyktady tradycyjne (10 godzin) obejmujg wprowadzenie do przedmiotu, oméwienie zasad realizacji przedmiotu, w tym zasad funkcjonowania
kursu e-learningowego dotyczgcego tego przedmiotu, przekazanie uprawnien dostepu do zasobéw kursu, a ponadto wprowadzenie i

zaprezentowanie literatury przedmiotu, przedstawienie podstawowych poje¢ z zakresu prawa, omoéwienie jak dziata sad i jakie sa jego
kompetencje w sprawach gospodarczych.

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla 50 h
osiggniecia zaktadanych efektéw ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypeié pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu 1ECTS
nauczycieli akademickich:

taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 0 ECTS
zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01_ W ma pogtebiong wiedze z zakresu prawa gospodarczego, jako czynnika K_W03
wptywajgcego na zachowanie zywieniowe i spos6b zywienia cztowieka
02 U potrafi interpretowaé¢ zagadnienia z zakresu prawa gospodarczego, jako K_U08

ztozone procesy i zjawiska, ktérych rozwigzanie wymaga podejscia
interdyscyplinarnego

03 K rozumie potrzebe uczenia sie zagadnieh z zakresu prawa K_KO05
gospodarczego przez cale zycie oraz potrzebe pracy w zespole
interdyscyplinarnym




