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OCENA
caltoksztaltu dorobku naukowego, dydaktycznego i organizacyjnego,
w tym cyklu jednotematycznych publikacji naukowych
dr inz. Eweliny Wiktorii Hallmann pt.: ,,Porownanie wartosci odzywczej
oraz zawartosci zwigzkow biologicznie czynnych w wybranych warzywach
Z rodziny psiankowatych (Solanaceae) z produkcji ekologicznej

i konwencjonalnej z uwzglednieniem elementow przetworstwa”

Sylwetka Habilitantki i przebieg pracy zawodowej

Dr inz. Ewelina Hallmann uzyskata tytut magistra inzyniera ogrodnictwa ze
specjalnoscig rosliny warzywne na podstawie pracy magisterskiej: ,Ocena poziomu
glutationu i askorbinianu, jako elementow systemu antyoksydacyjnego w wybranych
genotypach warzyw kapustnych”, wykonanej pod kierunkiem naukowym dr hab. Barbary
taty. Nastepnie podjeta studia doktoranckie na Wydziale Ogrodnictwa i Architektury
Krajobrazu (obecnie Wydziat Ogrodnictwa, Biotechnologii i Architektury Krajobrazu)
w SGGW w Warszawie. Stopien naukowy doktora nauk rolniczych w zakresie: ogrodnictwo,
specjalnosé: warzywnictwo uzyskata 12 listopada 2003 r. na podstawie rozprawy doktorskiej
pt.. ,Ocena plonowania i jakoSci owocow trzech wybranych typow pomidora w uprawie na
wefnie mineralney’, ktérej promotorem byta prof. dr hab. Jolanta Kobryn. Od 1 pazdziernika
2005 r. rozpoczeta prace na stanowisku adiunkta w Zaktadzie Zywnosci Ekologicznej na
Wydziale Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji SGGW, gdzie pracuje do chwili obecnej.

W ramach doszkalania Habilitantka ukoriczyta studia w Réwnolegtym Studium
Nauczycielskim na Wydziale Ekonomiczno-Rolniczym w SGGW, uzyskujgc prawo do
nauczania mtodziezy i oséb dorostych w zakresie dziedzin zgodnych z kierunkiem studiow
podstawowych. Ponadto w 2006 roku odbyta 3 miesieczny staz w Biological Farming
Systems Group at Wageningen University w Holandii.



Ocena dorobku naukowego Habilitantki

Dorobek naukowy dr inz. Eweliny Hallmann obejmuje 45 oryginalnych prac tworczych
0 zasiegu co najmniej krajowym (8 zaliczonych do osiggnieé habilitacyjnych), w tym: 10 prac
z listy Filadelfijskiego Instytutu Informacji Naukowej (2 zaliczone do osiagnie¢
habilitacyjnych), 2 artykuty przegladowe (1 z listy Filadelfijskiego Instytutu Informacji
Naukowej) oraz 23 rozdziaty w monografiach (18 w jezyku angielskim, w tym 1 o charakterze
przegladu literatury oraz 5 rozdziatdw w jezyku polskim). Wsrdéd najwyzej punktowanych
czasopism, w ktorych publikowane byly prace dr inz. Eweliny Hallmann nalezy wymienic
Journal of Agricultural and Food Chemistry (45 pkt. — 1 praca), The Journal of Sciences Food
and Agriculture (35 pkt. — 2 prace wliczone do osiggnie¢ habilitacyjnych), Agronomy for
Sustainable Development (27 pkt. — 1 praca), Food Technology-Chicago (27 pki.— 1 praca),
NJAS - Wageningen Journal of Life Sciences (25 pkt. — 1 praca) oraz Plant Foods for Human
Nutrition (35 pkt. - 1 praca). Nalezy podkreslié, iz aktywno$é publikacyjna Habilitantki w tym
zakresie znacznie nasilita sie w ostatnich 3 latach (90% publikacji z listy Filadelfijskiego
Instytutu Informacji Naukowej zostata opublikowana w latach 2010-2013). Ponadto do chwili
obecnej ukazato sie jeszcze 5 prac, w tym 1 w czasopismie Sylwan — 15 pkt, IF=0,263 oraz
4 prace w czasopiSmie Journal of Research and Applications in Agricultural Engineering,
0 zasiegu co najmniej krajowym.

taczna liczba uzyskanych przez Habilitantke punktéw za publikacje w czasopismach
ujetych na liscie MNiISW (liczong wg. Wytycznych Ministerstwa Nauki i Szkolnictwa
Wyzszego za publikacje z lat 2003-2010 wg. listy opublikowanej przez MNiSW w 2010 roku,
natomiast za publikacje z lat 2011-2013 wg. listy opublikowanej przez MNiSW w roku 2012)
wynosi 517 pkt. (w tym 105 pkt. za publikacje zaliczone do osiggnieé¢ habilitacyjnych) oraz
92 pkt. za rozdziaty w monografiach, co daje tacznie 609 pkt. Habilitantka podaje natomiast
sumaryczng liczbe punktow - 641 (prawdopodobnie zostaty uwzglednione artykuty
w materiatach konferencyjnych prezentujacych wyniki badan wiasnych i/lub wspoétautorstwo
skryptu). Ponadto w tabeli 11 nie uwzgledniono 2 publikacji z czasopisma Zywnosé. Nauka.
Technologia. Jakos¢, a w przypadku czasopisma Zywienie Czlowieka i Metabolizme oraz
czasopisma Roczniki PZH Zle zostaty przypisane punkty za publikacje w danym roku. Nalezy
podkresli¢ wysoki sumaryczny Impact Factor wg. Web of Sciences, ktéry wg. Habilitantki
wynosi 13,22 (wg. obliczen recenzenta, zgodnie z rokiem opublikowania poszczegdinych
artykutow — 13,28, natomiast po uwzglednieniu publikacji z czasopisma Sylwan - 13,543).
Indeks Hirscha wg. bazy Web of Science wynosit 4, a faczna liczba wszystkich cytowan 67
(w tym 7 cytowan prac zaliczonych do osiggnie¢ habilitacyjnych).

Wiekszos¢ prac naukowych Habilitantki powstata we wspétautorstwie (ponad 90%),
co Swiadczy o jej umiejetnosci wspétpracy w zespole. W 4 publikacjach Habilitantka byta



jedynym autorem, w 24 - pierwszym autorem (w tym w 7 zaliczonych do osiggnie¢
habilitacyjnych), natomiast w 25 - drugim autorem. Udziat dr inz. Eweliny Hallmann
w publikowanych pracach wahat sie od 10 do 80%, przy czym w 16 byta autorem
korespondencyjnym, w wiekszosci z nich wykonywata analizy materiatu do$wiadczalnego,
opracowywata metodyki badarn analitycznych, opracowywata statystycznie uzyskane wyniki
oraz przygotowywata manuskrypty. Nie znalaztam natomiast informacji, iz bytaby Ona
autorem koncepcji pracy, czy tez inicjatorem badan, nawet w publikacjach, w ktérych byta
jedynym autorem pracy, co wydaje sie by¢ przeoczeniem ze strony Habilitantki.

Dr inz. Ewelina Hallmann, jak podaje w wykazie prac (tabela 11) jest wspoétautorem
skryptu akademickiego, autorem Ilub wspétautorem 12 prac upowszechnieniowych
i popularnonaukowych oraz autorem Ilub wspotautorem 1 lub 4 (niescistosci w tabeli)
artykutdw w materiatach konferencyjnych prezentujacych wyniki badan wtasnych. Szkoda
natomiast, ze Habilitantka nie zamiescita tych pozycji w wykazie dorobku publikacyjnego lub
dydaktycznego przestanego do oceny.

W trakcie pracy w SGGW dr inz. Ewelina Hallmann uczestniczyta w 10 projektach
badawczych, w tym w 6 jako gtéwny wykonawca. Sze$¢ z nich to jednoroczne projekty
finansowane ze $rodkdéw Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi, dotyczace oceny wartosci
odzywczej, sensorycznej oraz przetworczej wybranych gatunkéw warzyw z produkcii
ekologicznej i konwencjonalnej. Pozostate cztery to projekty wieloletnie, przy czym dwa z
nich dotyczyly opracowania innowacyjnych produktéw i technologii dla rolnictwa
ekologicznego, trzeci to projekt SIMOCA, natomiast czwarty - projekt QLIF realizowany byt
w ramach 6 Programu Ramowego. Wiekszos¢ z nich miata charakter aplikacyjny.

Dorobek naukowy dr inz. Eweliny Hallmann jest $cisle zwigzany z oceng wartosci
odzywczej i zawartoscig zwigzkéw o dziataniu przeciwutleniajgcym w wybranych produktach
wytwarzanych w systemie ekologicznym i konwencjonalnym.

Mozna w nich wyodrebni¢, zdaniem recenzenta, 4 gtéwne nurty (zagadnienia) badawcze,

tematycznie ze sobg zwigzane:

1. Wptyw metod uprawy na warto$¢ odzywczg i zawarto$¢ zwigzkow o charakterze
antyoksydacyjnym w warzywach, ze szczegdélnym uwzglednieniem warzyw
psiankowatych (pomidor, papryka) oraz korzeniowych (burak, marchew) i ich przetworach
z produkgji ekologicznej i konwencjonalnej — wg. wykazu Habilitantki grupa tematyczna
6.1 (12 publikacji) i 6.3 (11 publikac;ji).

2. Ocena zawartosci zwigzkéw biologicznie czynnych w owocach, ze szczegdinym
uwzglednieniem jabtek i ich przetworéw w zaleznosci od odmiany i systemu produkcji oraz

owocow jagodowych uprawianych i naturalnie rosngcych (m.in. czarna porzeczka, aronia,



jagoda, malina, dzika r6za) — grupa tematyczna 6.2 (8 publikacji, wg. Habilitantki 9) i 6.5
(7 publikaciji).

3. Opracowanie metod analizy zwigzkéw biologicznie czynnych w surowcach zielarskich
i roslinach przyprawowych z uwzglednieniem proceséw ich wytwarzania — grupa

tematyczna 6.4 (4 publikacje).

4. Ocena zawarto$ci zwigzkow biologicznie czynnych w surowcach przeznaczonych do
produkcji pasz dla zwierzat, jak i w samych paszach oraz potencjalny wpltyw pasz
pozyskanych z surowcow ekologicznych i konwencjonalnych na dobrostan zwierzat —

grupa tematyczna 6.5 (3 publikacje).

Dorobek naukowy dr inz. Eweliny Hallmann obejmuje przed wszystkim badania nad
zawartoscig zwigzkéw biologicznie czynnych w warzywach, a zwtaszcza w pomidorach
i papryce oraz w ich przetworach w zaleznosci od odmian, stosowanego podioza, sposobu
uprawy, w tym sposobu i czasu nawozenia (konwencjonalne iekologiczne), pory roku,
a w przypadku przetworéw réwniez sposobu przetwarzania. Sg to publikacje inne niz te
zaliczone do osiggnie¢ habilitacyjnych. Proces przetwarzania, w tym pasteryzacja sokow
Swiezych przyczyniata sie do zmian w zawartosci kwaséw fenolowych, szczegodlnie kwasu
galusowego i p-kumarynowego, oraz pozostatych zwigzkéw flawonoidowych, natomiast
dzieki termicznemu przetworzeniu pulpy owocowej, podczas przygotowania soku nastepuje
zmiana konfiguracji likopenu z formy all-trans do all-cis. Dzieki temu zwieksza sie znacznie
biodostepnosé likopenu dla cztowieka. W przypadku papryki proces marynowania wptynat na
zmiane sktadu chemicznego owocoéw, jednak ekologiczna papryka marynowana nadal
zawierata wiecej witaminy C w poréwnaniu z paprykg konwencjonalng. Warzywa korzeniowe
(buraki i marchew) oprocz warzyw psiankowatych zajmujg istotne miejsce
w zainteresowaniach naukowych Habilitantki, a jednoczesnie wystepujag w grupie pieciu
najwazniejszych gatunkéw warzyw polowych uprawianych w Polsce. Marchew i buraki
z produkcji ekologicznej charakteryzowaty sie wyzszg wartoscig biologiczng w poréwnaniu
z warzywami konwencjonalnymi. Jednoczes$nie wykazano, ze wysoka jako$S¢ surowca, przy
prawidtowym sposobie przetworstwa rowniez daje produkt o wysokiej jakosci.

Drugim obszarem badawczym dr inz. Eweliny Hallmann sa owoce, a zwtaszcza jabtka
i ich przetwory oraz owoce jagodowe jako owoce najbardziej popularne wsréd polskich
konsumentow. Badania z udziatem Habilitantki wykazaty m.in., ze jabtka produkowane
ekologicznie oraz jabtka dawnych odmian, jak réwniez produkty z nich wykonane (soki
i przeciery) byly zasobniejsze w zwigzki biologicznie czynne w pordwnaniu z jabtkami
konwencjonalnymi i jabtkami odmian nowych. Proces pasteryzacji przyczyniat sie do spadku
zawartosci zwigzkéw biologicznie czynnych w produktach jabtkowych (soku i kremogenie



jabtkowym), a ich przechowywanie sprzyjato dalszemu ubytkowi zwigzkéw biologicznie
czynnych w poréwnaniu z produktami $wiezo przygotowanymi oraz pasteryzowanymi.
Owoce jagodowe i owoce pozyskiwane ze stanu naturalnego (jarzab pospolity, pigwowiec
japonski, réza pomarszczona, jablori jagodowa) stanowig bardzo cenne zrodto zwigzkow
biologicznie czynnych, takich jak: flawonoidy, antocyjany, karotenoidy oraz witamina C.

Ciekawym watkiem zainteresowan naukowych Habilitantki bytlo podjecie badan
dotyczacych wptywu ekologicznych i konwencjonalnych metod uprawy na wartos¢
biologiczng i odzywczg roslin zielarskich i przyprawowych. Warto nadmieni¢, iz gtéwnym
udziatem dr inz. Eweliny Hallmann w przedstawionych publikacjach byto opracowanie
metodyk analitycznych i przeprowadzenie analiz chemicznych sktadu i wartosci odzywczych
tej grupy produktéw. Jak podajg Autorzy tych prac rodliny zielarskie iprzyprawowe z
produkcji ekologicznej charakteryzowaty sie nie tylko wyzsza zawartoscig zwigzkow
biologicznie czynnych w poréwnaniu z roslinami uprawianymi konwencjonalnie, ale réwniez
wykazaty innych skiad jako$ciowy. W roslinach ekologicznych wykryto niektore zwigzki
polifenolowe, ktére nie wystepowaty w roslinach konwencjonalnych. W grupie badanych
przypraw na szczegolng uwage zastugiwaly tymianek i szatwia, ktdre zawieraly istotnie
wiecej witaminy C oraz flawonoidow, jak tez rozmaryn, ktéry byt zasobny w kwasy fenolowe.
Moze to stanowi¢ podstawe dalszych dociekan naukowych Habilitantki.

W kolejnym 4 cyklu publikacji dotyczacym wptywu pasz skomponowanych
z surowcow ekologicznych i konwencjonalnych wykazano, ze pasze z Surowcow
ekologicznych pozytywnie wptynely na organizm zwierzat doswiadczalnych, a w
szczegolnosci na ich uktad hormonalny i immunologiczny. Pasza wyprodukowana
z surowcow ekologicznych réznita sie istotnie pod wzgledem zawartosci zwigzkow
biologicznie czynnych w poréwnaniu z paszg konwencjonalna. Uzyskane wyniki, jak dobrze
zauwazyta Habilitantka, wymagajq potwierdzenia w dalszych badaniach, zaréwno z udziatem
zwierzat hodowlanych, laboratoryjnych, jak i ludzi.

O wysokim poziomie naukowym dr inz. Eweliny Hallmann swiadczy fakt powierzenia
jej wykonania 18 recenzji prac skierowanych do druku w czasopismach naukowych z listy
JCR (m.in. European Food Research and Technology, Fruits, Food Chemistry, International
Journal of Molecular Sciences, Journal of Medicinal Food, Journal of Nufrition & Food
Sciences).

Praca naukowa dr inz. Eweliny Hallmann byta nagradzana i wyrézniana m.in. przez
JM Rektora SGGW (2012 r.), Rektora Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie (2011 r.) oraz
na V Konferencji Naukowej pt. ,Fizjologiczne uwarunkowania postepowania dietetycznego”

w Rogowie (2012 r.) za prezentacje wynikéw badan wiasnych.



Ocena cyklu publikacji stanowigcych podstawe wniosku o stopien doktora

habilitowanego

Zgodnie z wymaganiami formalnymi dr inz. Ewelina Hallmann, jako wyodrebnione
osiggniecie naukowe przedstawita monotematyczny cykl 9 publikacji z lat 2003-2012 pod
wspolnym tytutem ,Poréwnanie warto$ci odzywczej oraz zawartoSci zwigzkow biologicznie
czynnych w wybranych warzywach z rodziny psiankowatych (Solanaceae) z produkcji
ekologicznej i konwencjonalnej z uwzglednieniem elementow przetworstwa”. Obejmuje on
6 publikacji o zasiegu co najmniej krajowym (4 w czasopi$mie Journal of Research and
Applications in Agricultural Engineering, 1 w czasopismie Roczniki PZH, 1 w czasopi$mie
Zywienie Cztowieka i Metabolizm oraz 1 praca jako rozdziat w materiatach konferencyjnych:
Proceedings of the 2th Scientific Conference of the International Society of Organic
Agriculture Research (ISOFAR), w jezyku angielskim) oraz 2 prace opublikowane
w czasopiémie indeksowanym w bazie Journal Citation Reports - Journal of the Sciences
Food and Agriculture, o tacznym IF = 2,76. Wg. punktacji MNiSW z roku 2010 za publikacje
z lat 2003-2010 oraz z roku 2012 za publikacje z lat 2011-2013 tgczna suma punktow za
wszystkie publikacje ujete w osiggnigciu naukowym wynosi 109 (Habilitantka podaje
112 pkt.).

Przedstawione publikacje sg jednoautorskie (1 praca) oraz dwuatorskie (4 prace) lub
wieloautorskie (4 prace), przy czym dr inz. Ewelina Hallmann w 7 z nich jest pierwszym
autorem, a w 2 pozostalych drugim autorem. Pierwsza lub druga pozycja Habilitantki w
zespotfach autorskich oraz zataczone w dokumentacji o$wiadczenia Wspotautoréw prac
wskazujg na duzy Jej udziat w twoérczym powstawaniu tych prac (wktad 50-100%).
Watpliwo$é budzi natomiast fakt, iz w o$swiadczeniach dotyczacych indywidualnego wktadu
Habilitantki w zadnej pracy, nie jest Ona autorem koncepcji badan (pracy), hipotez
badawczych czy tez wnioskowania. W kazdej pracy jest natomiast autorem
korespondencyjnym, co $wiadczy o duzym Jej udziale w przygotowywaniu tych prac do
druku. Ponadto w wykazie publikacji Habilitantka w pozycji [H8] zamiescita tylko 2 Autorow
pracy, podczas gdy faktycznie jest ich 5 (brak rowniez w przestanych zatacznikach
os$wiadczen od tych osdb).

Zatozonym celem prezentowanej rozprawy byta analiza wptywu metod uprawy
(ekologicznej i konwencjonalnej) na warto$¢ odzywczg i zawartos¢ zwigzkéw biologicznie
czynnych w réznych odmianach pomidoréw i papryki uprawianych w Polsce oraz
w produktach powstatych w wyniku ich przetworzenia.

Habilitantka w przeprowadzonych badaniach wykazata, ze swieze pomidory i papryka
pozyskane z uprawy ekologicznej charakteryzowaty sie wyzszg warto$cig odzywcza,
poniewaz zawieraty wiecej zwigzkéw o charakterze przeciwutleniajgcym w poréwnaniu



z warzywami wyprodukowanymi metodami konwencjonalnymi, co pozwolito na potwierdzenie
hipotezy pierwszej. Drugg pozytywnie zweryfikowang hipotezg byto wykazanie, ze badane
odmiany pomidordw i papryki roznity sie pomiedzy soba pod wzgledem zawartosci zwigzkow
bioclogicznie czynnych i byly to cechy warunkowane genetycznie, bowiem wystepowaty bez
wzgledu na zastosowany system uprawy. Jednocze$nie zaobserwowano silny wptyw roku
(sezonu) uprawy na zawarto$¢ zwigzkéw biologicznie czynnych w owocach pomidora
i papryki. Ponadto wykazano, ze produkty ofrzymane z przetworzenia warzyw
psiankowatych, czyli sok pomidorowy oraz papryka marynowana i mrozona miaty odmienny
skfad chemiczny w poréwnaniu z warzywami niepoddanymi przetwarzaniu.

Na tle ogodlnej pozytywnej oceny tej czesci pracy nasuwajg sie jednak pytania
dotyczace zastosowanych technik analitycznych w przedstawionych pracach, gtéwnie
z pierwszego okresu badan, a zwlaszcza metody miareczkowej Tillmansa do oznaczania
witaminy C oraz metody kolumnowej do oznaczania karotenoidow. Stad prawdopodobnie
wynikajg tak duze réznice w zawarto$ciach poszczegdinych karotenoidéow, zwlaszcza
likopenu i luteiny (prawie 10-krotne) w poszczegélnych pracach — np. pracy [H5] oraz
pracach [H7], [H6] i [H9]. Ponadto czy mozliwe jest oznaczenie tak szerokiego spektrum
karotenoidéw oraz ich form (np. cis-B-karoten), czy tez polifenoli bez np. zastosowania
chromatografii cieczowej sprzezonej ze spektrometriag mas (LC-MS)? W przedstawionych do
oceny publikacjach w rozdziale materiat i metody na og6t bardzo doktadnie opisane zostaty
warunki uprawy, system nawozenia oraz potozenie geograficzne gospodarstw, zabrakio
natomiast w opinii recenzenta, doktadniejszego opisu stosowanych metod analitycznych,
oraz metod oceny sensorycznej (bez podania liczebnosci zespotéw oceniajacych czy
warunkéw oceny), czy tez sposobu przetwarzania ocenianych warzyw (sok pomidorowy,
papryka marynowana — lub chociazby odniesienia do wczesniejszych prac wiasnych).
W pracy [H8] budzi réwniez watpliwos¢ sposéb prezentacji wynikow. ZawartoSci
poszczegodlnych skiadnikéw (m.in. sucha masa, witamina C, karotenoidy) w przeliczeniu na
100 g Swiezej masy dla roznych odmian i systeméw uprawy (ekologiczne, konwencjonalne)
przedstawiono w postaci wykreséw liniowych. Powinno sie zastosowaé typ wykresu
stupkowego, a najlepiej byloby umiescié te dane w tabelach podajac chociazby wartosci
$rednie i odchylenia standardowe. Nie jest dla mnie réwniez zrozumiaty, prawie 2-krotny,
wzrost zawarto$ci suchej masy (rys.1), jak tez witaminy C (rys. 2) w owocach papryki
poddanej pasteryzacji lub mrozeniu z upraw konwencjonalnych. Ponadto skala na osi y dla
zawartosci m.in. witaminy C (rys. 1) jest zastanawiajgca - btedna, zwtaszcza jezeli wyniki te
odniesiemy do danych zamieszczonych w publikacji [H7] i [H9], czy chociazby danych
tabelarycznych (Kunachowicz i wsp.: Tabele sktadu i warto$ci odzywczej Zzywnosci. Wyd. Lekarskie
PZWL. Warszawa 2005).



Na podkreslenie zastugujg natomiast prace [H2] i [HE] opublikowane w czasopismie
indeksowanym w bazie Journal Citation Reports - Journal of the Sciences Food and
Agriculture, ktére w przysztosSci moga przyczyni¢ sie do wzrostu cytowan prac Habilitantki.
Prace te potwierdzajg ponadto czesciowo hipoteze 4, ze zastosowanie zaawansowanych
technik analitycznych moze pozwoli¢ na doktadng analize zwigzkéw biologicznie czynnych
wystepujgcych w $wiezych warzywach oraz w ich przetworach, co moze poméc wskazac
zaleznosci pomiedzy poszczegbélnymi zwigzkami i utatwi¢ wielowgtkowg interpretacje

problemu okreslania jakosci produktéw roslinnych.

Ocena dorobku dydaktyczno-wychowawczego i organizacyjnego

Dr inz. Ewelina Hallmann jest pracownikiem bardzo zaangazowanym w proces
dydaktyczny. Prowadzi bgdz prowadzita zajecia na Wydziale Nauk o Zywieniu Cztowieka
i Konsumpcji oraz na Miedzywydziatowym Studium Ochrony Srodowiska z 14 przedmiotow,
§cisle zwiazanych z zainteresowaniami Habilitantki, m.in. takich, jak: Zywnosc ekologiczna,
Produkty ekologiczne w zywieniu cztowieka, Przetworstwo i produkty ekologiczne w zywieniu
czlowieka, Ekologia i ochrona $rodowiska, Technologie produktéw pochodzenia roslinnego,
Towaroznawstwo surowcéw spozywczych, Analiza i ocena jakosci Zywnosci, Ogodlna
technologia zywnosci I, Ekotechnologie w produkcji rolniczej i przetworstwie Zywnosci,
Nowoczesne metody analizy zywnosci czy Srodowisko Zzycia czlowieka. W ramach
9 przedmiotéw prowadzita lub wspétprowadzita wyktady (m.in. z przedmiotéw: Srodowisko
Zycia czfowieka, Produkty ekologiczne w Zywieniu cztowieka, Analiza i ocena jakoSci
Zzywnosci, Ogodlna technologia zywnosci I, Ekotechnologie w produkcji rolniczej
i przetworstwie zywno$ci, Towaroznawstwo surowcow spozywczych). Na szczegoine
podkreslenie zastuguje ponadto prowadzenie zaje¢ w jezyku angielskim dla studentéw z
programu Erasmus oraz wyktadéw w ramach Intensywnego kursu letniego ,Organic Food
Production Chain” w latach 2009-2011.

W ramach ww. obszaréow badawczych Habilitantka wypromowata 29 inzynierantow
oraz 55 magistrantow. Byta ponadto konsultantem 20 prac magisterskich i 2 prac doktorskich
oraz recenzentem prac dyplomowych.

Bogata jest réwniez dziatalno$¢ popularyzatorska dr inz. Eweliny Hallmann.
Prowadzita wyktady, warsztaty oraz szkolenia w ramach Wszechnicy Zywieniowej na
macierzystym Wydziale, Festiwalu Nauki, szkolenia dla nauczycieli V Edycji konkursu ,Smak
Ekologicznej Zywnosci’, jak réwniez brata udziat w licznych audycjach radiowych
i telewizyjnych (o czym Habilitantka nie wspomniata w autoreferacie).

W ramach dziatalnoéci organizacyjnej na Wydziale Nauk o Zywieniu Czlowieka
i Konsumpcji SGGW dr inz. Ewelina Hallmann byta zaangazowana w organizacje



laboratorium analitycznego Zaktadu Zywnosci Ekologicznej, w tym gtéwnie w prace zwigzane
z uruchomieniem wysokosprawnego chromatografu cieczowego (HPLC) i zaadaptowaniem
metodyk analitycznych do oznaczania zwigzkéw biologicznie czynnych (m.in. flawonoidow,
antocyjanéw, karotenoidéw) oraz zanieczyszczenn zywnosci (azotandw i azotynow).
W ocenianym okresie pracy zawodowej Habilitantka byta ponadto cztonkiem Wydziatowej
Komisji Rekrutacyjnej, opiekunem roku — studia niestacjonarne (wieczorowe) oraz cztonkiem
komisji egzaminacyjnych Olimpiady Wiedzy i Umiejetnosci Rolniczych (blok: zywienie
cztowieka i gospodarstwo domowe) w latach 2010-2013.

Kandydatka byta réwniez cztonkiem Komisji Polskiego Komitetu Normalizacyjnego
(2006-2008), a obecnie jest cztonkiem Stowarzyszenia Food Quality and Health (2007-2013)
oraz Stowarzyszenia Forum Rolnictwa Ekologicznego (2009-2013).

Whniosek koncowy

W podsumowaniu oceny caloksztattu dzialalnosci dr inz. Eweliny Hallmann
stwierdzam, Zze przedstawione osiagniecie naukowe stanowigce monotematyczny cykl
9 prac, mimo przedstawionych uwag, wskazuje na niezwykle zaangazowanie
i pracowito$é Kandydatki, w tym ciagte doskonalenie warsztatu badawczego i wzrost
publikacji w czasopismach indeksowanych w bazie Journal Citation Reports
w ostatnich latach, a jej bogata dzialalnos¢ dydaktyczna, organizacyjna
i popularyzatorska sprawiaja, ze spetnia Ona wymagania stawiane kandydatom do
stopnia naukowego doktora habilitowanego.
Bioragc powyzsze pod uwage przedkladam wniosek o dopuszczenie dr inz. Eweliny

puarke

Hallmann do dalszych etapow postepowania habilitacyjnego.



