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1.Sylwetka habilitantki i dzialalnosé¢ zawodowa

Dr inz. Ewelina Hallmann ukonczyta studia na Wydziale Ogrodniczym SGGW w
Warszawie w roku 1999, otrzymujgc tytul magistra inzyniera ogrodnictwa na podstawie pracy
magisterskiej pt.: .,Ocena poziomu glutationu i askorbinianu, jako elementow systemu
antyoksydacyjnego w wybranych genotypach warzyw kapustnych”, ktérej promotorem byta
prof. dr hab. Barbara lLata. Ponadto ukonczyta studia w Roéwnoleglym Studium
Nauczycielskim na Wydziale Ekonomiczno-Rolniczym, SGGW. W 2003 roku otrzymala
dyplom doktora nauk rolniczych, w zakresie ogrodnictwa, na Wydziale Ogrodnictwa i
Architektury Krajobrazu Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie, na
podstawie rozprawy doktorskiej: ,,Ocena plonowania i jakosci owocdw trzech wybranych
typow pomidora w uprawie na welnie mineralnej” , promotor: prof. dr hab. Jolanta Kobryn.

Prace zawodowg dr inz. Ewelina Hallmann rozpoczeta w 2005 roku w Katedrze
Zywnodci Funkcjonalnej, Ekologicznej i Towaroznawstwa, Wydziatu Nauk o Zywieniu
Czlowieka i Konsumpcji, SGGW w Warszawie pracujac na stanowisku adiunkta do chwili
obecnej.

Dr inz. Ewelina Hallmann w 2006 roku odbyta 3 miesigczny staz zagraniczny w
Holandii w Biological Farming Systems Group w Wageningen University pracujac w

szklarniowym obiekcie doswiadczalnym.



2. Dziatalnos¢ dydaktyczna, wychowawcza i organizacyjna

Dr inz. Ewelina Hallmann ma duze osiggniecia w dzialalnosci dydaktyczno —
wychowawczej. Prowadzita ¢wiczenia z 14 1 wyklady z 10 przedmiotéw oraz seminaria dla
studentéw Wydziatu Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji, SGGW w Warszawie w
zakresie towaroznawstwa, technologii i analizy zywnosci oraz ekologii i ochrony srodowiska.

Na szczegolne podkreslenie zastuguja prace projektowe Erasmus prowadzone w
jezyku angielskim oraz wyklady dla studentéw Intensywnego kursu letniego ,,Organic Food
Production Chain” (Lifelong Lerning Programme Erasmus) 2009-2011.

Poza macierzystym wydziatlem prowadzita w 2008 roku szkolenie dla nauczycieli, na
terenie SGGW w Warszawie, w ramach V Edycji konkursu pt. ,,Smak Ekologiczne;j
Zywnosci” we wspolpracy z Samorzadem Wojewodztwa Mazowieckiego. Opracowata
materialy i przeprowadzila warsztaty pt. ,,Jak smakuje Zywno$¢ ekologiczna” w ramach XII —
XIV Festiwalu Nauki, 2008-2010. Ponadto w latach 2008-2013 prowadzita wyklady w
ramach Wszechnicy Zywieniowej SGGW.

Dr inz. Ewelina Hallmann byta promotorem 29 prac inzynierskich i 55 prac
magisterskich, konsultantem naukowym 20 prac magisterskich i 2 prac doktorskich.
Recenzowala liczne prace magisterskie i inzynierskie.

Wykonata 18 recenzji dla czasopism o zasiegu mi¢dzynarodowym miedzy innymi jak:
European Food Research and Technology, Food Chemistry, International Journal of
Molecular Sciences, Journal of Medicinal Food, Journal of Nutrition & Food Sciences,
Journal of the Science of Food and Agriculture i innych.

Dr inz. Ewelina Hallmann aktywnie uczestniczyla w dzialalnosci organizacyjnej na
rzecz Uczelni bedgc w latach  2005-2006 byla czlonkiem Wydzialowe] Komisji
Rekrutacyjnej, w 2008 roku — opiekunem studentéw wieczorowych WNoZCiK oraz w latach
2010 —2013 cztonkiem komitetu organizacyjnego Olimpiady Wiedzy i Umiejetnosci. W 2005
roku organizowata laboratorium analityczne w Zakladzie Zywnosci Ekologicznej.

Poza Uczelnia w latach 2006-2008 byla  czlonkiem Komisji Polskiego Komitetu
Normalizacyjnego, w latach 2007-2013 czlonkiem Stowarzyszenia Food Quality and Health i

w latach 2009-2013 cztonkiem Stowarzyszenia Forum Rolnictwa Ekologicznego.



3. Ocena dorobku naukowego

Dr inz. Ewelina Hallmann ma liczny dorobek naukowy obejmujacy 129 pozycji, w
tym 45 opublikowanych oryginalnych prac twérczych, 18 rozdzialtbw w monografiach w
jezyku obcym, 5 rozdzialdw w monografiach w jezyku polskim, 10 prac popularno-
naukowych, 1 wspotautorstwo skryptu akademickiego oraz 42 abstrakty z doniesien na
zagraniczne i krajowe konferencje naukowe. Sumaryczna ilos¢ punktow wg listy MNiSW (po
doktoracie) wynosi 641.

Po uzyskaniu stopnia naukowego doktora Jej dorobek naukowy zostal znacznie
powiekszony, w tym o 40 oryginalnych prac tworczych. Dziesigé Jej oryginalnych prac
tworczych, w ktérych byla autorem badZz wspolautorem, ukazata si¢ w renomowanych
czasopismach zagranicznych z listy JCR, miedzy innymi takich czasopismach jak: Journal of
Agricultural and Food Chemistry, The Journal of the Science of Food and Agriculture
(IF=1,36), Food Technology-Chicago, Agronomy for Sustainable Development, Plant Foods
for Human Nutrition.

Wartos¢ publikacji Habilitantki w ocenie wg bazy Web of Science nie jest na zbyt
wysoka. Sumaryczny Impact Factor Jej publikacji naukowych wynosi po uzyskaniu stopnia
doktora IF = 13.22, liczba cytowan 67, a indeks Hirscha tylko 4.

Zainteresowania naukowe dr inz. Eweliny Hallmann dotyczyly gléwnie warzyw,
owocow i ich przetworow, w tym szczegdlnie zawartych w nich zwigzkéw bioaktywnych. W
pierwszym okresie badan oceniala wptyw metod uprawy ekologicznej pomidoréw i papryki
na zawartos¢ zwigzkOdw przeciwutleniajacych w oraz przydatnosci tych warzyw do
przetworstwa. Wyniki tych badan przedstawila w 12 publikacjach i doniesieniach na
konferencjach naukowych. Kolejnym surowcem, ktéorym zajmowala si¢ dr inz. Ewelina
Hallmann byty jabtka. Oceniata w wybranych odmianach jabtek i otrzymanych z nich
przetworach zawartos¢ zwigzkow biologicznie czynnych (9 prezentacji wynikéw badan).

Na wybdr tematyki badan Kandydatki miaty wplyw ukonczone studia na Wydziale
Ogrodniczym zajmowala si¢ wplywem metod uprawy ekologicznej i konwencjonalnej
warzyw korzeniowych na wartos$¢ odzywceza i zwigzki przeciwutleniajgce. Umiejgtnie taczyta
uprawe z przetworstwem oceniajagc wplyw procesow termicznych na jako$¢ sokow
warzywnych. Na podkreslenie w pracy badawczej dr Hallmann zastuguje trafnos¢ doboru

tematow badawczych i surowcdw, ktdrych przyktadem jest kolejny cykl badan poswiecony



analizie zwigzkow biologicznie czynnych w surowcach zielarskich i roslinach
przyprawowych oraz w owocach jagodowych uprawowych i pozyskiwanych ze stanu
naturalnego oraz w ich przetworach. Surowce te sa wyjatkowo bogate w zwiazki biologicznie
czynne i sg materialem badawczym cennym ze wzgledow praktycznego zastosowania w
profilaktyce chorob cywilizacyjnych.

O aktualno$ci prowadzonych badan przez dr Hallmann $wiadczy kolejny ich cykl
poswigcony ocenie zawartos$ci zwigzkdw biologicznie czynnych w surowcach z upraw
ekologicznych 1 konwencjonalnych przeznaczonych do produkcji pasz dla zwierzat. Z
powodu zakazu stosowania antybiotykéw w hodowli zwierzat poszukuje si¢ naturalnych
substancji do ich zastapienia w paszach. Za szczegdlnie wartosciowe w dorobku naukowym
Habilitantki dla praktyki uwazam publikacje dotyczace tych zagadnien. Pasze skomponowane
przez dr Hallmann z surowcow ekologicznych i konwencjonalnych pozytywnie wptynely na
organizm zwierzat doswiadczalnych, a w szczeg6lno$ci na ich uklad hormonalny i
immunologiczny.

Cecha prac badawczych realizowanych przez doktor Eweling Hallmann jest duzy
aspekt poznawczy, praktyczny oraz aktualnos¢. Jej dorobek naukowy stanowi znaczacy wklad
do rozwoju wiedzy z zakresu praktyki ogrodniczej i technologii Zywnosci zwlaszcza
dotyczacych poréwnania upraw ekologicznych i konwencjonalnych warzyw, owocow i ziot
na zawarto$¢ zwiazkéw biologicznie czynnych w surowcach i otrzymanych z nich
produktach. Wykazala, ze czynniki uprawowe, w tym stosowane w uprawie ekologicznej
wplywaja korzystnie na ich warto$¢ odzywczg 1 zawartos¢ zwigzkow biologicznie czynnych.
Natomiast dobor warunkéw ich przetwarzania decyduje o jakosci produktow wykonanych z
surowcow pochodzacych z upraw ekologicznych i konwencjonalnych. Szczegdlnie cenne dla
praktyki ogrodniczej i przetworstwa sg Jej prace dotyczace jabtek, najwazniejszego surowca
owocowego uprawianego w Polsce dla przemystu owocowo-warzywnego 1 spozycia w stanie
Swiezym. Obecnie wzrasta zainteresowanie przemystu i konsumentéw jabtkami z upraw
ekologicznych. Habilitantka wykazala, ze jabtka z tych upraw sa bogatsze w zwiazki
biologicznie czynne w poréwnaniu z jabtkami konwencjonalnymi oraz ze starsze odmiany sg
cenniejsze ze wzgledu na wyzszg naturalng odpornos¢ na choroby i lepsze przystosowanie si¢
ro$lin do lokalnych warunkéw klimatycznych i uprawowych. Soki i przeciery, ktore
otrzymala z jablek ekologicznych i owocdéw dawnych odmian charakteryzowaly sie wyzsza
wartoscig biologiczng w pordwnaniu z jabtkami konwencjonalnymi i owocami nowych

odmian.



Podobnie wiele cennych informacji dla konsumentéw i praktyki przemystowej
zawierajg Jej prace dotyczace upraw ekologicznych i przetwdrstwa warzyw korzeniowych
(marchwi i burakow), owocow jagodowych oraz roslin zielarskich i przyprawowych.

Godnym podkreslenia w badaniach naukowych dr Hallmann jest stosowanie
nowoczesnych technik analitycznych jak np. chromatografia cieczowa wysokosprawna HPLC
w analizie karotenoidow i zwigzkow polifenolowych. Analizy te daty mozliwosé¢ identyfikacji
i oznaczania poszczegolnych zwigzkéw iloSciowo i jakosciowo co ma wplyw na wysoka
warto$¢ poznawczg prac Habilitantki. Dzigki zastosowaniu tych metod analitycznych wykryta
w roslinach ekologicznych zwigzki polifenolowe, ktére nie wystepowaly w roslinach
konwencjonalnych.

Reasumujgc ocene dorobku naukowego dr Eweliny Hallmann nalezy podkresli¢
wysoki poziom naukowy prac, réznorodnos$é i aktualno$¢ badan oraz duze znaczenie dla
nauki i praktyki.

O wartosci badan prowadzonych przez dr Hallmann $wiadczg uzyskiwane finanse na
bardzo liczne granty badawcze i nagroda JM Rektora SGGW oraz dwa dyplomy uznania za

dziatalnos¢ naukowa .
4. Ocena indywidualnego osiggniecia stanowigcego cykl publikacji

Osiagnieciem naukowym dr inz. Eweliny Hallmann jest jednotematyczny cykl 9
publikacji pt. " ,,Poréwnanie wartosci odzyweczej oraz zawartosci zwigzkéw biologicznie
czynnych w wybranych warzywach z rodziny psiankowatych (Solanaceae) z produkeji
ekologicznej i konwencjonalnej z uwzglednieniem elementow przetworstwa”. ktory
spetnia warunek do uzyskania stopnia doktora habilitowanego (Ustawa z dnia 18.03.2011
okreslajagca wymagania dotyczgce Art. 16 ust. 2 Ustawy z dnia 14.03.2003 o stopniach i tytule
naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki) (Dz.U. Nr 65, poz. 595 ze zm. Dz. U. z
2005 r. nr 164, poz. 1365 oraz Dz. U. z 2011 r. nr 84, poz. 455). Prace zostaly przedstawione
w formie 16 stronnicowego opracowania i zatacznika dziewigciu publikacji Scisle zwigzanych
tematycznie dotyczacych wartosci odzywcezej 1 zwigzkdéw biologicznie czynnych warzyw z
rodziny psiankowatych z upraw ekologicznych i konwencjonalnych. W siedmiu publikacjach
Autorka jest na pierwszym miejscu a jedna praca jest samodzielna. W dokumentacji dorobku
naukowego zamieszone sg os$wiadczenia o wiodgcej roli dr Hallmann i o udziale

procentowym wspotautorow.



Dwie prace zostaly opublikowane w czasopismie Journal of the Science of Food and
Agriculture z listy filadelfijskiej o facznym Impact Factor wynoszacym [F=2,72 (2x1,36).
Artykuty te byly recenzowane przez wymagajacych recenzentéw, a przyjecie ich do druku
swiadczy o wysokim poziomie badan prowadzonych przez dr Hallmann. Cztery prace
opublikowane zostaly w czasopismie Journal of Research and Applications in Agricultural
Engineering (IF 0; punkty MNiSW 6), po jednej w materiatach konferencji migedzynarodowe;j
oraz czasopismach Roczniki PZH i Zywienie Cztowicka i Metabolizm, Suplement. £aczna
ilo$¢ punktow MNiSW wynosi 111.

Dr inz. Ewelina Hallmann w cyklu jednotematycznych publikacji stanowiacych
najwazniejsze osiggni¢cia naukowe podjeta sie kompleksowych badan nad oceng wartosci
odzywczej oraz zawartosci zwigzkow biologicznie czynnych w warzywach z rodziny
psiankowatych (Solanaceae) z produkcji ekologicznej i konwencjonalnej z uwzglednieniem
elementoéw przetworstwa. Zagadnienia te wymagaty duzej wiedzy i doswiadczenia z zakresu
uprawy (z ogrodnictwa) 1 przetworstwa (technologii zywnosci) oraz opanowania
nowoczesnych metod badawczych z wykorzystaniem chromatografii cieczowej. Podjecie
kompleksowych badan nad poréwnaniem wartosci odzywczej i zawartosci zwigzkéw
biologicznie aktywnych pomidorow i papryki z upraw ekologicznych i konwencjonalnych
uwazam za bardzo trafne, wazne i aktualne, uzasadnione ze wzgledéw poznawczych i
praktycznych.

Tres¢ streszczenia prac (16 stron) obejmuje wprowadzenie przedstawiajgce przeglad
literatury o warzywach z rodziny psiankowatych i uprawach ekologicznych $cisle zwigzanych
z jednotematycznym cyklem publikacji, hipotezy badawcze i cel badan oraz opis wynikow
wlasnych badan zamieszczonych w publikacjach zakonczonych podsumowaniem i wnioskami
koncowymi.

Autorka wykazala si¢ bardzo dobra znajomosciag zagadnien dotyczacych oceny
pomidorow i papryki pochodzacych z upraw ekologicznych i konwencjonalnych oraz
otrzymanych z nich przetworéw. Cykl czterech artykuldéw poswiecony byl uprawie i
przetwarzaniu pomidor6w mial na celu zbadanie wplywu odmian, warunkéw uprawy
ekologicznej i konwencjonalnej oraz przetwarzania na jakos¢ soku pomidorowego. Kolejny
cykl pieciu prac dotyczyl oceny wplywu warunkéw uprawy i przetwarzania na wartos¢

odzywcza i zawartos¢ zwiazkoéw bioaktywnych w owocach papryki marynowanej i mrozone;.



Duzg warto$¢ praktyczng badan Habilitantki maja opracowania metod analitycznych
analizy jakosciowej i ilosciowe] karotenoidéow w papryce i pomidorach. W pracy naukowej
opracowanie i doskonalenie metod analitycznych jest trudnym zadaniem.

Za najwieksze osiagniecie naukowe dr Hallmann uwazam wykazanie, ze metoda
uprawy (ekologiczna i konwencjonalna) miata istotny wplyw na ksztaltowanie wartosci
odzywczej i zawartosci witaminy C oraz zwigzkéw bioaktywnych z grupy polifenoli i
karotenoiddw w $wiezych i przetworzonych pomidorach i papryce.

Nieliczne, krytyczne, dyskusyjne uwagi osiggnie¢ stanowiacych cykl publikacji dr
Hallmann dotycza publikacji poz. H2 i H6 gdzie Autorka moim zdaniem blednie
zidentyfikowata wolna kwercetyne, myrycetyng i kempferol w pomidorach i papryce. W
tkance $wiezych owocow 1 warzyw zwigzki te wystepuja w formie glikozydéw. Tym bardziej
ze Autorka podaje, ze wszystkie analizy przeprowadzono na liofilizacie aby zapobiec
niekontrolowanemu rozpadowi zwigzkéw biologicznie czynnych w tym flawonoidow w
owocach pomidoréw. W tych pracach nie byla potwierdzana struktura zwiazkéw
polifenolowych z detekcja spektrometrii mas LC-MS-MS. Czas retencji standardow nie jest
wystarczajacg informacjg o identyfikacji zwiazku na chromatogramie HPLC.

Podsumowujac osiggniecie naukowe stanowigce cykl publikacji dr Hallmann mozna
stwierdzi¢, ze wybrata jako temat wazne zagadnienia i wlasciwie planujgc do$wiadczenia,
posiadajac mozliwosci badawcze z wykorzystaniem nowoczesnej aparatury naukowej,
uzyskata wartosciowe wyniki dla nauki i praktyki. Ten cykl publikacji znacznie wzbogacil
wiedze z zakresu oceny jakosci i zawartosci zwigzkow biologicznie czynnych w warzywach
psiankowatych i ich przetworach otrzymanych z upraw ekologicznych. Zawiera elementy
poznawcze i praktyczne w dziedzinie propagowania upraw i przetworstwa ekologicznych
warzyw psiankowatych w Polsce. Autorka dysponujac nowoczesnym analitycznym
warsztatem badawczym wykonata duzo, zmudnych pracochtonnych i czasochtonnych
oznaczen, ktére dajg wiele nowych informacji o substancjach biologicznie aktywnych w

$wiezych i przetworzonych warzywach psiankowatych z ekologicznych upraw.

5. Wnioski kohcowe

Analizujac catoksztatt dorobku naukowego, dziatalno$¢ dydaktyczng i organizacyjng
oraz w cykl dziewieciu jednotematycznych publikacji spelniajacych warunek do uzyskania
stopnia doktora habilitowanego zgodnie z Ustawg z dnia 18.03.2011 okreslajacej
wymagania dotyczace Art. 16 ust. 2 Ustawy z dnia 14.03.2003, stwierdzam, ze dr inz.



Ewelina Hallmann jest doswiadczonym, w pelni samodzielnym pracownikiem naukowym.
Potrafi wlasciwie kierowaé pracami badawczymi, organizowaé¢ i realizowaé badania,
umiejetnie postuguje metodami badawczymi. Wnioskuje do Centralnej Komisji ds. Stopni i

Tytutéw o dopuszczenie dr inz. Eweling Hallmann do dalszych etapéw postgpowania

habilitacyjnego.

Wroctaw, dnia 30.09.2013 r.
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