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International Commission of Agricultural and
Biosystems Engineering

Nagroda uznania dla dr hab. Agnieszki Wierzbickiej,
prof. SGGW przyznana przez International
Commission of Agricultural and Biosystems
Engineering za organizacje CIGR Section VI
Symposium w Polsce.
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Zloty Krzyz Zastugi Prezydenta RP

Przyznany w 2016 roku za wybitne osiagniecia w
pracy naukowo-badawczej i dydaktycznej oraz za
zastugi dla rozwoju polskiej nauki dla dr hab.
Agnieszki Wierzbickiej, prof. SGGW.

Dyplom Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego

Otrzymany w 2016 roku za projekt pod nazwa
Jnnowacyjna technologia produkcji suszonego
miesa strusiego o podwyzszonej wartosci odzywczej
i prozdrowotnej".
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Dyplom Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego

Otrzymany w 2016 roku za projekt pod nazwa
JInnowacyjny sposéb produkgcji
wysokojako$ciowego wyrobu o kontrolowanej
alergenno$ci z miesa wieprzowego i strusiego”.

Dyplom Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego

Otrzymany w 2016 roku za projekt pod nazwa
»,Sposéb wytwarzania suszonej wotowiny i suszona
wotowina, zwlaszcza dla dzieci".

XXIII Gietdy Wynalazkow

Nagroda za osiagniecia wynalazcze w roku 2015 na
arenie miedzynarodowe;j, XXII GIELDA
WYNALAZKOW, Warszawa 2016
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»~BRUSSELS EUREKA”

Zloty medal z wyréznieniem otrzymany w 2015
roku za innowacyjny "Spos6b wytwarzania
funkcjonalnej suszonej wotowiny dla dzieci
z jabtkami i Zurawing (5% suszu jabltek i 5%
zurawiny) o obnizonej zawartosci soli w formie
zdrowej przekaski wysokobiatkowej, bogatej
w pelnowarto$ciowe biatko, witaminy z grupy B,
zelazo, cynk, fosfor, miedz, btonnik oraz
antyoksydanty".

»~BRUSSELS EUREKA”

Zloty medal z wyréznieniem otrzymany w 2015
roku za innowacyjny "Spos6b wytwarzania
gotowego do spozycia wyrobu z miesa strusiego
oraz gotowy do spozycia wyrdb z miesa strusiego”.
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»~BRUSSELS EUREKA”

Krzyz Oficerski Orderu BRUSSELS EUREKA
przyznany w 2015 roku dla dr hab. Agnieszki
Wierzbickiej, prof. SGGW.
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»~BRUSSELS EUREKA”

Krzyz Kawalerski Orderu BRUSSELS EUREKA
przyznany w 2015 roku dla dr inz. Andrzeja
Poéttoraka.

Zloty Medal z Wyrdznieniem w kategorii FOOD &
BEVERAGE za ,Innowacyjny sposob produkcji
wysoko jakosciowego wyrobu o kontrolowanej
alergenno$ci z miesa wieprzowego i strusiego”
otrzymany w 2015 roku.

WRYATSE) SAVER TROVATORA
INPEX .

SPECIAL AWARD
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INPEX, Pittsburgh.

Zloty Medal otrzymany w 2015 roku za
»Technologie produkcji kulinarnego miesa strusi
0 podwyzszonej wartosci odzywczej
i prozdrowotnej”.
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DIPLOMA

»~BRUSSELS EUREKA”

Srebrny medal otrzymany w 2015 roku podczas
+BRUSSELS EUREKA” =za "System znakowania
piktogramowego jakosSci i sposobu przygotowania
wotowiny".

~ DIPLOMA

»~BRUSSELS EUREKA”

Srebrny medal otrzymany w 2015 roku podczas
+BRUSSELS EUREKA” za "Spos6b dojrzewania
wotowych elementéw kulinarnych”.

»Nagroda za zastugi”

Nagroda dla dr hab. Agnieszki Wierzbickiej, prof.
SGGW za zastugi dla Wydziatu InZzynierii Produkcji UP
w Lublinie
w 2015 roku. @
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»sNagroda za dzialania na rzecz rozwoju sektora
wotowiny”

Nagroda Polskiego Zrzeszenie Producentéw Bydta
Miesnego dla dr hab. Agnieszki Wierzbickiej, prof.
SGGW za wspoélne dziatania na rzecz rozwoju
polskiego sektora wotowiny w 2015 roku.

XXII GIELDA WYNALAZKOW

Nagroda za osiagniecia wynalazcze w roku 2014 na
arenie miedzynarodowe;j, XXII GIELDA
WYNALAZKOW, Warszawa 2015

Dyplom Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego

Otrzymany w 2015 roku za projekt pod nazwa
JInnowacyjny sposéb produkgcji
wysokojakosciowego wyrobu o kontrolowanej
alergenno$ci z miesa wieprzowego i strusiego”,
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Specjalny medal przyznany przez Instytut:
Innovation Award from ORIGITEA, Rosja za
wynalazek ,Sposéb  wytwarzania funkcjonalnej
suszonej wotowiny dla dzieci z jabtkami i Zurawing

(5% suszu jabtek i 5% zZurawiny)
o obnizonej zawarto$ci soli w formie zdrowej
przekaski wysokobiatkowe;j, bogatej w

pelowartosciowe biatko, witaminy z grupy B, Zelazo,
cynk, fosfor, miedz, btonnik oraz antyoksydanty" 2015
rok.

Nagroda od Pardis Technology Park, Iran za
innowacyjny ,Sposéb wytwarzania gotowego do
spozycia wyrobu z miesa strusiego oraz gotowy do
spozycia wyrdb z miesa strusiego” 2015 rok.

ARATSED SAYRR WROUITORS
INPEX

SPECIAL AWARD

Nagroda specjalna przyznana przez delegacje z Chin
za ,Technologie produkcji kulinarnego miesa strusi
o podwyzszonej wartosci odzywczej i prozdrowotnej
w 2015 roku”.
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Medal Stowarzyszenia Wynalazcéw z Tajwanu za
,Sposéb  wytwarzania  funkcjonalnej  suszonej
wotowiny dla dzieci z jabtkami i Zurawing (5% suszu
jabtek i 5% zurawiny) o obnizonej zawartosci soli w
formie zdrowej przekaski wysokobiatkowej, bogatej w
pelnowartos$ciowe biatko, witaminy z grupy B, Zelazo,
cynk, fosfor, miedz, btonnik oraz antyoksydanty" 2015
rok.

Nagroda specjalna przyznana przez Chorwackie
Stowarzyszenie Wynalazcow za ,Technologie
produkcji kulinarnego miesa strusi o podwyzszonej
warto$ci odzywczej i prozdrowotnej” 2015 rok.

DIPLOMA
Eurekal

Swiatowe Targi Wynalazczo$ci BRUSSELS INNOVA

Zloty Medal z Wyro6znieniem otrzymany w 2014 roku
za wynalazek: ,Innowacyjny spos6b produkcji
wysokojakos$ciowego wedzonego wyrobu
o kontrolowanej alergennosci z miesa strusiego
i wieprzowego zapakowanego w opakowania
pozwalajgce na wydluzenie terminu przydatnosci do
spozycia” - 63. Swiatowe Targi Wynalazczosci
BRUSSELS INNOVA.
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DIPLOMA

Swiatowe Targi Wynalazczo$ci BRUSSELS INNOVA

Srebrny medal otrzymany w 2014 roku za
wynalazek: »Sposéb produkgcji wedzonego
wysokojako$ciowego wyrobu z miesa strusiego” - 63.
Swiatowe Targi Wynalazczo$ci BRUSSELS INNOVA.

DIPLOMA
Eurekal

Swiatowe Targi Wynalazczo$ci BRUSSELS INNOVA

Brazowy medal otrzymany w 2014 roku za
wynalazek: »Produkcja kulinarnego miesa
wieprzowego

o podwyzszonej wartosci odzywczej i prozdrowotne;j
oraz o podwyzszonych parametrach przydatnosci
technologicznej” - 63. Swiatowe Targi Wynalazczoéci
BRUSSELS INNOVA.

DIPLOMA

Swiatowe Targi Wynalazczo$ci BRUSSELS INNOVA

Zloty Medal z Wyréznieniem otrzymany w 2013 roku
za wynalazek: ,Sposéb wytwarzania wyrobéw
miesnych wieprzowych 0 kontrolowanej
alergennoéci” - 62. Swiatowe Targi Wynalazczoéci
BRUSSELS INNOVA
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Miedzynarodowa Wystawa Wynalazkéw INOVA

Zloty Medal otrzymany w 2013 roku za wynalazek:
»Sposbéb wytwarzania wyrobow miesnych
wieprzowych

o kontrolowanej alergennosci” - 38 Miedzynarodowa
Wystawa Wynalazkéw INOVA, Zagrzeb, Chorwacja.

Swiatowe Targi Wynalazczo$ci BRUSSELS INNOVA

Srebrny medal otrzymany w 2013 roku za
wynalazek: ,Sposéb pakowania prozdrowotnych
wyrobéw wieprzowych” - 62. Swiatowe Targi
Wynalazczo$ci BRUSSELS INNOVA.

Swiatowe Targi Wynalazczo$ci BRUSSELS INNOVA

Srebrny medal otrzymany w 2013 roku za
wynalazek: ,Wyréb miesny wieprzowy i sposéb jego
wytwarzania” - 62. Swiatowe Targi Wynalazczosci
BRUSSELS INNOVA.
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